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Resumen
En este trabajo periodistico se busca narrar a través de una serie de reportajes en la prensa digital
las historias de vida de los caficultores de Sardinata, con el fin de reconstruir la memoria histérica
abarcando diferentes puntos como; origen y desarrollo del café en el municipio, también se
exploran los antecedentes histéricos de la produccién, destacando su importancia econémica,
social y cultural en la comunidad local, asi como los esfuerzos para conservar y transmitir este
legado a las futuras generaciones. Quitando esa imagen de conflicto y terror que los medios han
mostrado por muchos afios de esta region, resaltando la parte negativa de los habitantes.
Palabras Claves: Periodismo, Café, Memoria, Narrativa, Prensa Digital, Historia,

Tradicion.

Abstract

This journalistic work seeks to narrate through a series of reports in the digital press the life stories
of the coffee farmers of Sardinata, in order to reconstruct the historical memory covering different
points such as; origin and development of coffee in the municipality, the historical background of
production is also explored, highlighting its economic, social and cultural importance in the local
community, as well as the efforts to preserve and transmit this legacy to future generations.
Removing that image of conflict and terror that the media has shown for many years in this region,
highlighting the negative side of the inhabitants.

Keywords: Journalism, coffee, memory, narrative, digital press, history, tradition
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Capitulo I Problema

1.1 Contextualizacion

El café es un producto que ha favorecido durante muchos afios la economia colombiana,
aunque no se le hace énfasis a la historia del mismo. Muchos desconocen que este producto entro
a Colombia por territorio nortesantandereano, aumento la produccion en el municipio de Salazar
de las Palmas.

En 1730 los jesuitas lo trajeron al pais, donde se impulsé la siembra hasta el siglo XIX,
por el Sacerdote Francisco Romero quien durante las confesiones imponia de penitencia a los
campesinos sembrar cierta cantidad de matas de café por cada pecado. Por medio de ello se fue
ampliando el numero de caficultores en Salazar de las Palmas, luego el cultivo se extendio a los
deméas municipios como Durania, Gramalote, Sardinata y Lourdes. De alli pasé a los demas
departamentos: Santander, Antioquia y Cundinamarca.

Asimismo, Salazar de las Palmas en 1835 se convirtié en el primer municipio exportador
de café, enviando a través del rio Maracaibo los primeros 2.592 sacos a Venezuela. A medida
que pasaron los afios aumento la cantidad de café exportado, logrando asi, superar la crisis del
Cacao que se vivia en Norte de Santander.

Para el siglo XX el café en el departamento comenzé a sufrir una crisis con el cierre de la
frontera con Venezuela y la Guerra de los Mil Dias, la cual lo dejo mal econémicamente,
ocasionando asi la baja de los precios. Segun Carrefio, V., (2021) coordinador de Café Don
Antdén una marca impulsada por la Cooperativa de Caficultores del Catatumbo (Cooperacafé), en
Ocaiia, Norte de Santander se ha visto inmerso en problemas sociales, politicos y ambientales
que han tenido un efecto directo en el sector cafetero. Igualmente, la aparicion de la broca y el

conflicto armado hacen parte de esta problematica ya que en los inicios de 1990 afecto esta
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enfermedad al café, también comenzaron a llegar grupos insurgentes a la zona, la baja siembra

en el departamento.

Aunque, Norte de Santander se caracteriza por tener un café de calidad y con mayor
productividad en menos hectareas cultivadas en comparacion con otros departamentos, también
se caracteriza por tener una gran diversidad de cafés como; Café ardbico de las variedades
Castillo, Colombia, Cenicafé 1, Tabi y Caturra. Segun datos de la Federacion Nacional de
Cafeteros de Colombia, el café de Norte de Santander presenta una impronta particular (huella
dactilar quimica) que lo hace diferente a otros origenes dentro del Café de Colombia. Partiendo
de que posee una taza uniforme y balanceada; con cuerpo alto, acidez media, con sabor a
chocolate amargo y chocolate dulce, en su fragancia y aroma se perciben notas dulces, herbales,
florales, frutales y algunas notas achocolatadas. Ademas, el departamento se ha caracterizado por
resaltar con café de alta calidad ganando concursos como Tierra de Diversidad donde se destaca
como uno de los mejores del pais junto con 4 departamentos mas. Igualmente, reconocimientos,
como el del caficultor Dominguez Torres de 59 afios quien gano por mejor calidad de café en la
region, el producto estéa valorado en aproximadamente 78 dolares y adquirié ser reconocido
internacionalmente.

Las particularidades anteriores del café se presentan en Sardinata municipio ubicado en
Norte de Santander que hace parte de los 34 municipios que cultivan café en este departamento,
aunque también favorece su economia otros productos agricolas como platano, cafa panelera,
yuca, maiz y sorgo. Asimismo, la produccion pecuaria y en algunos corregimientos la minera de
carbén y la roca fosférica.

Aunque, el municipio se ha visto afectado durante muchos afios por el conflicto armado

que ha vivido Colombia, llevandolo a la siembra de cultivos ilicitos y ocasionando un bajo nivel
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de siembra de café, esto no ha sido impedimento para que se continue con el cultivo en la zona.

Porque sigue siendo el sustento econdmico de muchas familias y hace parte de la tradicion
cultural de la region, contando con el apoyo de cooperativas como; Caficultores y Almacafé,
también el apoyo de organizaciones como: Programas de Desarrollo con Enfoque Territorial
(PDET) y la Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion y Agricultura (FAO).
Buscando mejorar la calidad del producto para mayor escala de siembra, logrando que los
campesinos obtengan una mejor economia con cultivos licitos que ayuden a promover la paz y la

no violencia.

1.2 Planteamiento del Problema

El municipio de Sardinata est4 ubicado en la zona del Catatumbo y una de las
problemaéticas que enfrentan sus habitantes es la siembra de cultivos ilicitos y el conflicto armado
con diferentes grupos al margen de la ley. Este territorio estigmatizado por diversas situaciones
de orden publico que se visibilizan a través de los medios de comunicacién, cuenta con una
agricultura, que se convierte en el sustento para muchas familias especialmente por el cultivo de
cafe.

Durante muchos afios la agenda de los medios de comunicacion se ha encargado de
presentar el lado negativo de esta region del pais; desconociendo que, por esta zona,
aproximadamente en el siglo XIX el café empezo6 a formar parte de la vida de muchos de sus
habitantes. Logrando que este cultivo hiciera parte de los inicios de fundacién del corregimiento
de Sardinata en 1876, adquiriendo ser municipio en 1906 por el decreto ejecutivo de la Asamblea

del Estado de Santander.
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Actualmente, se desarrollan proyectos para construir viveros que impulsan la siembra de

café, cacao y arboles forestales en los campesinos de la zona. Se lleva a cabo por el Programa de
Desarrollo con Enfoque Territorial (PDET), quien busca fortalecer la economia de la region,
incentivando a dejar atras la violencia y la estigmatizacion por el conflicto que durante afios ha
hecho parte de la vida de muchos sardinatenses.

Por consiguiente, se busca visibilizar el municipio con una mirada desde la cultura
cafetera, porque este producto es parte fundamental de la historia de muchos colombianos,
siendo una herramienta importante en la industria de diversos productos. Desde la perspectiva de
difusion de esta actividad, los medios de comunicacion no dan mayor relevancia a la produccion
agraria, los medios cubren noticias y el orden publico genera una amplia cobertura en la agenda
informativa diaria, enfocandose en la mirada de orden social; llevando a la desinformacion y la
desacreditacion de las personas que habitan en esta region, creando una desvinculacion de la
comunicacion. Los caficultores no cuentan con un medio informativo donde den a conocer las
practicas agrarias que desarrollan, de la misma manera no cuentan con paginas en redes sociales
que les ayuden a dar a conocer el proceso que se lleva a cabo en la produccién y recoleccién del
café. En este orden de ideas hace falta pertenencia por parte de las nuevas generaciones cafeteras
en impulsar la imagen y cultura del café en la region.

Dado que, la comunidad no tiene un conocimiento adecuado en medios de comunicacion,
por ende, no le dan relevancia hacer parte de contenido de calidad para visibilizar la region desde
otra perspectiva.

La finalidad de este proyecto a través de las historias de vida es presentar diversas
situaciones, donde el café es el protagonista en ayudar desestigmatizar la historia de violencia

que ha marcado el municipio.
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En este sentido, el café aparece como el producto insigne y representativo de los

habitantes de esta zona del pais, mediante historias de vida, la pregunta que se resolvera a través
de esta investigacion es: ;Como se construye la memoria histdrica del café en Sardinata a través

de la prensa digital?
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Capitulo 11 Marco Teorico

2.1 Antecedentes

En este apartado se presentara una vision general de como el cultivo de café se convierte
en una representacion historica y cultural para diversos territorios. Es importante entonces,
describir y analizar a través de textos, articulos de investigacion, tesis, monografias, entre otros
documentos, la importancia que ha tenido el cultivo de café, de generacion en generacion, y
cémo este ha sido un aspecto importante para la reconstruccion de memoria.

Se expondréan antecedentes locales, nacionales e internacionales, con el fin de confrontar
las diversas visiones que se tienen al respecto del café como elemento indispensable para la

reconstruccion de memoria.

2.1.1 Antecedentes Locales y Regionales

La memoria histdrica les permite a los individuos reconocer y conocer parte de su
historia, y en esta zona del pais, marcada ampliamente por situaciones de conflicto, el café surge
como ese aspecto integrador y dinamizador de experiencias, de quienes hacen parte de esta
cultura.

Por eso, desde los antecedentes locales y regionales que se encontraron en la base de
datos de la biblioteca de la Universidad de Pamplona se tuvieron en cuenta trabajos de grado,
investigaciones, tesis y articulos locales y regionales, para exponer por que el café puede ayudar
a la reconstruccion de memoria.

En la Universidad de Pamplona se llevd a cabo el trabajo de Roa, L., Hernandez, E.,
acerca de la Historia del Café en Norte de Santander en los Municipios (Toledo, Durania, Salazar

de las Palmas y Cucuta) desde 1837 a 2018. Su objetivo principal es relatar la historia del café en
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el departamento nortesantandereano a través de una produccion audiovisual. Este proyecto se

realiz6 en el afio 2018, la metodologia que utilizaron fue el cine documental contemporaneo y la
narrativa transmedia, por medio de una investigacion bibliogréafica especializada, la herramienta
utilizada para la recoleccion de datos fue entrevistas.

El resultado que se logrd con este proyecto fue documentar la historia del café desde
1837 hasta el 2018, enfatizando a Norte de Santander como uno de los departamentos pioneros
en la produccidn y exportacion de tan importante producto a nivel Mundial. También se
identificaron los momentos importantes que han contribuido a los relatos de una memoria
historica, en el desarrollo social, econémico y cultural de la caficultura Norte santandereana. Los
hallazgos encontrados de este archivo documental audiovisual es el primero en recopilar la
memoria histérica de Norte de Santander, sirviendo a futuras investigaciones que pretendan
contar esta misma historia. Para el proyecto que se esta realizando configura un panorama de
guia para entender bien la historia del café en Norte de Santander.

De igual manera, se cuenta como antecedente local del articulo de investigacion de la
Universidad Libre Cucuta, en la que Calderén-Ortega M., y Calder6n-Ortega, J., exponen acerca
de Recuperacion de la memoria colectiva mediante el didlogo intergeneracional: una mirada
desde los talleres “Relata, Cucuta” y “Ella y un café”, el cual tiene como objetivo resefiar la
memoria colectiva a través del didlogo intergeneracional sobre experiencias de laboratorio de
escritura “Contra el Olvido y la Indiferencia, 2014”, del taller “Relata, Cucuta” y “Biografias,
cuentos y memorias”, del taller “El y el café, 2017” se llevé a cabo en el area metropolitana de
Cucuta del departamento de Norte de Santander en el 2014 y 2017. La metodologia utilizada fue
investigacion cualitativa y cuantitativa, analizando los resultados y relatos construidos y

experiencias narradas.
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El resultado que se logré con este articulo fue revitalizar la memoria histdrica, colectiva y

social de las comunidades participantes, pero no se trata sélo de memoria, se trata de relaciones
detenidas o perdidas por un tiempo; el propio reconocimiento personal en la antigua comunidad
y la formacién de significado vivo en una historia formada por las pequefias acciones de la vida
que confirman la existencia en la mente de los méas jovenes.

Se puede concluir que la investigacion permitid trazar el cordén umbilical de conexién
con los residentes del entorno de vida, pero al mismo tiempo ayuda la relacion de los jévenes con
la palabra, la necesidad de contar, la necesidad de decir y el sentido de esta historia. De esta
forma, aporta al proyecto que se esta realizando lo fundamental de hacer memoria histérica, dado
que el pasado ayuda entender las tradiciones y la cultura desde un punto primordial para el
desarrollo social, también a crear vinculos de armonia y respeto entre los habitantes de cada
localidad.

Asimismo, otro antecedente fundamental es la tesis de investigacion acerca del
Reconocimiento de los Productos y Cultivos del Municipio de Mutiscua, Norte de Santander
realizado por Castafio Carvajal, S., Araque Montes, D. y Mizar Gmez, W., en la Universidad
Auténoma de Bucaramanga en 2020, tiene como objetivo Destacar el patrimonio gastronémico y
agricola del municipio Mutiscua por medio de recursos digitales. La metodologia utilizada fue
investigacion exploratoria tomandose del municipio de estudio como la descripcion de la cultura,
el estilo de vida, la economia y otras actividades, también se utilizé un enfoque cualitativo para
la recoleccion de historias de los habitantes mediante entrevistas.

El resultado que se logro fue identificar la gran diversidad de cultura y tradicion con la

que cuenta el municipio reconociendose a nivel departamental, la actividad mas conocida por el
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pueblo es la agricultura y la piscicultura quienes llevan afios de labor y buscan ampliarlas para

aumentar el desarrollo econdmico de Mutiscua.

Con la tesis se puede concluir que las tradiciones del municipio de estudio estan muy
arraigas en las personas que han compartido mayor tiempo en esta localidad, quienes buscan
ensefiarles a las nuevas generaciones para que esta no se pierda. Para el proyecto que se esta
realizando es una muestra de que la historia, las tradiciones y la agricultura es una parte
fundamental del desarrollo econémico y social de los municipios, dado que conocer la historia es
identificar los elementos de que nos hace ser hoy dia.

Como otro antecedente primordial local es el proyecto de grado de Ortiz Velazco, L.,
sobre la Propuesta de Implementacion Sostenible en los Negocios Verdes del Sector Cafetero de
Cucuta y Chinacota, Norte de Santander, en la Universidad de Santander, Cucuta 2023. Tiene
como objetivo proponer una iniciativa para el desarrollo sostenible de los negocios verdes en el
sector cafetero de Cucuta y Chinécota, Norte de Santander. La metodologia utilizada, se basoé en
la investigacion descriptiva a partir del método analitico y cualitativo, también se utilizo la
encuesta y la matriz DOFA para la recoleccion de datos.

El resultado que se logrd con el proyecto fue identificar que el sector cafetero de Cucuta
y Chin&cota, en la produccién cafetera abusan de los recursos naturales como la contaminacion
del agua, deforestacion, degradacion del suelo, disminucion de la biodiversidad, y otros. Por
ende, las propuestas de implementacion sostenible en los negocios verdes son actas en el sector
de estudio.

Tambien se puede concluir que el sector cafetero nortesantandereano debe cambiar su
anterior modelo de produccion por un modelo moderno, con un enfoque de sostenibilidad, puesto

que se demostro el desabastecimiento de los recursos naturales. Para el trabajo que se esta
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desarrollando es importante conocer el desconocimiento que tienen los caficultores, frente a las

variantes de una inadecuada implementacion de los recursos naturales en la agricultura cafetera.

De igual forma, se tiene como antecedente la investigacion cientifica realizada por
Villegas Hincapié, A., et al (otros autores). Acerca de la Caracterizacion de la Calidad del Café
de Norte de Santander, en la Federacion Nacional de Cafeteros, Gerencia Técnica, Programa de
Investigacion Cientificay CENICAFE en el 2015. Tiene como objetivo Calificar la Calidad del
Café de Norte de Santander, recibiendo la informacion de calidad sensorial, calidad fisica,
calidad quimica, analisis de suelos, manejo agrondémico del cultivo e informacion climatica,
seleccionada entre los afios 2007 al 2010. La metodologia utilizada fue investigacion cualitativa
y cuantitativa, basandose en datos cientificos, encuestas y entrevistas.

Los resultados que se lograron con la investigacion fue que el perfil sensorial del Café de
Norte de Santander esta relacionado a: Temperaturas medio altas (> 24°C) establecen una
caficultura bajo sombrio; la cualidad ANUEZADO, se enlaza a la concentracion de &cidos grasos
oleicos y linoleico los cuales figuran cerca del 70% del total de acidos grasos (12 - 14%). Las
notas de CHOCOLATE se deben a que las mayores temperaturas acogen una mayor
acumulacién de Cafeina, precursor de la Teobromina, presente también en cacao.

Se puede concluir que el café de Norte de Santander muestra una particular huella
dactilar quimica que lo efectua diferente a otros origenes dentro del Café de Colombia. Por ende
es importante para el proyecto que se esté realizando la muestra de como el café en el
Departamento es valioso y unico, por tal razon los caficultores deben reconocerlo y hacerlo parte
de ellos a traves de su historia.

Se concluye que los antecedentes locales y regionales son un gran aporte de informaciéon

para el trabajo de grado que se realiza, y mas que cada uno se presenta desde una perspectiva
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diferente, pero el tema central es el café desde los ejes de produccion, calidad, desarrollo

sostenible, reconocimiento del producto, historia del café y reconstruccion de la memoria

historica.

2.1.2 Antecedentes Nacionales

Colombia un pais de mucha historia cultural, pero a la vez de conflicto, por consiguiente,
se busca resaltar el café como una parte fundamental de la cultura y la agricultura. Siendo este el
sustento econémico de muchos colombianos en el transcurso de la historia, por lo tanto, se busca
integrar y fortalecer las experiencias de los caficultores.

Es por esto, que los antecedentes nacionales son relatos e historias de los caficultores en
Colombia, contados e investigados a través de tesis, articulos de investigacion, trabajos de grado
e investigaciones, estos se tuvieron en cuenta para fundamentar el trabajo de grado, con el fin de
reconocer la historia del café y el valor significativo que tiene en la economia colombiana.

En la Universidad de Bogota Jorge Tadeo Lozano se llevé a cabo el trabajo de grado de
GOmez Hernandez, D., acerca del Café Granel en el 2020. Tiene como objetivo generar
fortalecimiento de la comunicacién entre los caficultores y los consumidores dando
protagonismo al caficultor y fomentando el aprendizaje practico y articulando mediante el uso de
las Tics. La metodologia que se utilizd fue el Design Thinking (Pensamiento de disefio) es un
método que se usa para generar ideas innovadoras que ayuden a en entender y solucionar las
necesidades de los auténticos usuarios, aplicando la investigacion cualitativa y cuantitativa.

El resultado que se logro fue el nacimiento de un sistema ciclico y sostenible en la
caficultura que beneficia principalmente al caficultor condenado por el sistema financiero y al

consumidor también castigado en un factor intelectual de su identidad, asimismo, se concluye
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que el café es un gusto, pero también es un compromiso, que puede generar cambios sociales de

alto impacto. Por consiguiente, este trabajo es importante para el proyecto, porque se puede
conocer lo significativo del café para mostrarlo en los medios de comunicacién, para que los
mismos caficultores y demas personas conozcan todo lo que conlleva este cultivo.

Asimismo, otro aporte importante es el articulo de La Casa de las Fincas Cafeteras como
Patrimonio Agroindustrial Colombiano en Riesgo realizado por Santa Quintero, A., en la
Universidad Javeriana de Bogoté en el 2018, tiene como objetivo analizar el patrimonio
agroindustrial de las viviendas campesinas de estudio y los peligros que hay sobre ellas. La
metodologia utilizada fue la observacion directa, por medio de la observacion de los elementos
patrimoniales. EI método cualitativo fue través de entrevistas en los elementos culturales de los
caficultores de la zona.

El resultado, fue identificar que las expresiones culturales de la region cafetera en Caldas
estan evidentemente determinadas por la actividad productiva y el patrimonio de colonizacion
Antioquefio. También se puede concluir que el patrimonio agroindustrial del departamento es
una fuente rica de documentacion historica que permite a las nuevas y futuras generaciones,
comprender la regién y el desarrollo econémico, social, politico y cultural y demas de la zona.
Igualmente es un aporte importante para el proyecto que se esta realizando ya que sirve de guia
para direccionarlo a la construccion de la memoria histdrica en el municipio de Sardinata.

En la Universitat Politécnica de Valéncia se realizo a cabo la tesis Doctoral acerca de la
Diferenciacion de Productores de Cafe y el Acceso al Mercado Mediante Esquemas de
Certificacion: El Caso del Departamento del Tolima (Colombia) realizado por Romero V., en
2019. La tesis tiene como objetivo analizar las diferencias de los caficultores de café en los tres

municipios de estudio del departamento del Tolima en Colombia, la metodologia utilizada fue la
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combinacion de técnicas cuantitativas, se llevaron por medio de la utilizacién del Andlisis de

Redes Sociales, el anélisis multivariante, y las técnicas cualitativas estas se realizaron por
entrevistas y encuestas.

El resultado de esta investigacion se basa en el rol que desempefian otros actores
importantes en la cadena de valor del café, es destacable el papel de las asociaciones de
productores y comerciantes independientes en la comercializacion de este producto, asi como el
papel de trilladores y ralladores en las etapas posteriores. También, se puede inferir que
respectivamente en la literatura, es comin que en las pequefias fincas el trabajo sea familiar en
forma de jornales en otros predios. Para el proyecto actual, es importante ya que aporta datos de
que tipos de cafés se siembran los pequefios caficultores, dado que la produccion de Colombia se
caracteriza por ellos.

Otro antecedente importante es el articulo de investigacion ElI mercado del Café en los
Contextos Mundial, Nacional y Regional realizado por Argoti, A. y Belalcazar, N., en la
Universidad Mariana en el 2017, tiene como objetivo contar la situacion del mercado del café en
el contexto internacional, nacional y regional. la metodologia utilizada se realiz6 por medio del
método descriptivo, a partir de la visualizacion del documental, la eleccion del tema,
determinacion de objetivos y acopio de bibliografia relacionada con la informacion de la
economia del café en el contexto internacional, nacional y regional.

El resultado que se identifico es como la demanda del café se caracteriza por tres
perspectivas; el tipo de café o variedad, la region y las nuevas tendencias de consumo, por otra
parte, la oferta del café se ha ampliado a nivel mundial llevando a otros paises como Vietnam,
Indonesia e India a volverse productores del mismo con una alta competitividad frente a Brasil y

Colombia.
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Asimismo, se concluye que esto aumento la produccion, haciendo que las

transformaciones institucionales restaran importancia a la participacion del sector publico en el
mercado, deteriorando los precios del grano a nivel mundial, por lo tanto se diversifico la
transformacion del producto y su comercializacion, donde el dominio lo tienen las grandes
transnacionales depositando el poder y el control en el mercado para obtener grandes ganancias,
marginando a los productores primarios correspondientes a paises subdesarrollados. Para el
proyecto que se esta desarrollando es un aporte importante, ya que muestra los actores que
influyen en la economia del café en un pais y que por ende no se les da relevancia a los
caficultores quienes son la razén de que el producto tenga una eficiencia de produccion a gran
escala.

De igual manera, otro antecedente importante es la investigacion de Analisis de
Competitividad de la Cadena Productiva de Cafés Especiales por Mujeres del Municipio de
Lejanias en el Departamento del Meta realizado por Reyes Chaparro, Y., en la Universidad de
Piloto de Colombia en el 2022, tiene como objetivo organizar el desarrollo de la cadena
productiva de cafés especiales realizados por las mujeres rurales cafeteras del municipio de
Lejanias. La metodologia utilizada fue por medio de la investigacion cualitativa, cuantitativo y
descriptiva para lograr investigar con mas detalle la zona y el trabajo que las mujeres han
realizado y también para la recopilacién de los mismos.

Los resultados que se obtuvieron es que la region cafetera del municipio de Lejanias
Meta se considera como uno de los mayores productores, a través de la mano de obra de las
mujeres rurales cafeteras para una mejor recoleccion, ya que el café aporta de manera
significativa en el mercado de las mismas. Se concluye que las mujeres cafeteras del municipio

le dan mejor productividad al café convirtiéndolo en Café especial para la exportacion
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obteniendo un valor significativo a comparacion del café tradicional. Asimismo, para el proyecto

que se esté realizando es una fuente de guia los aportes de las mujeres rurales cafeteras acerca de
la economia, especialidad y cuidado del café.

También se puede afirmar que los antecedentes nacionales tienen una variedad de
informacion de las diferentes regiones del pais, cada una de ellas con diversas experiencias en la
produccion del café y con variedad de tipologias del mismo, de igual manera la importancia del

caficultor en el desarrollo productivo y el distinto valor del café en el mercado.

2.1.3 Antecedentes Internacionales

El café como la historia cultural y el sostenimiento econémico de muchas familias a nivel
nacional e internacional, con base en esto, el café es producto que ha marcado la vida de muchas
personas no solo de quienes lo producen sino de quienes lo consumen porque en cada
perspectiva deja una sensacién de felicidad.

En este orden ideas, los antecedentes internacionales son una pieza fundamental de
informacion del café, contados en diferentes medios como tesis, articulos investigativos, trabajos
de grado e investigaciones, siendo estos esenciales para el trabajo de grado que se esta llevando a
cabo.

En la universidad de Mondragon Unibertsitatea se llevo a cabo la tesis de Doctoral de
Irezabal, A., acerca de la Apropiacion de Alternativas en la Cadena de Valor del Café para la
Construccion del “Buen Vivir” en América, tiene como objetivo principal investigar a fondo tres
alternativas que luchan para superar la marginacion y pobreza que viven los pequefios
productores en la cadena de valor del café en América Latina. El trabajo se llevé a cabo en 2020,

y se utilizaron diferentes metodologias fundamentadas en la investigacioén-accion de observacion
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cualitativa y la investigacion-accion participativa cuantitativa, también se complemento6 con

entrevistas semiestructuradas para la experiencia en Colombia.

El efecto que se logré con esta tesis es que contribuye evidencia empirica, nueva
informacion y matices analiticos a la literatura cientifica sobre los diferentes efectos positivos y
negativos de las empresas sociales y solidarias al “buen vivir” de personas, en los diferentes
eslabones de la cadena de valor del café. Asimismo, contribuye en elevar el autoconocimiento de
los participantes para apoyar que las propias organizaciones puedan adaptar sus estrategias, y asi,
asegurar su viabilidad y sostenibilidad como alternativas en la cadena de valor del café.

En conclusién, la tesis intenta en diferentes campos asegurar la conexién de las personas
con su territorio de vida y accion, para asi adaptar el sentido de trabajo a la transformacion y
proteccion del territorio. Para el proyecto que se realiza es una muestra de la importancia del café
en la economia de los pequefios y grandes productores que buscan rentabilidad y viabilidad en el
mercado.

También se cuenta como antecedente internacional la tesis de doctorado de la Universitat
de Valencia, en la que Araujo, M., expone acerca de Politica Nacional de Agroecologia 'y
Produccién Organica: Productores de Café en el Sur de Minas Gerais -Brasil, la cual tiene como
objetivo evaluar los impactos globales a largo plazo en la intervencién de la Politica Nacional de
Agroecologia y Produccion Organica. La tesis se llevd a cabo en el afio 2017, la metodologia
utilizada fue a través de la investigacion cualitativa y cuantitativa donde se empled herramientas
para la recoleccion de datos como las entrevistas, encuestas y datos primarios.

El resultado se centrd en narrar como la Politica Nacional de Agroecologia y Agricultura
Organica, tiene mas productores de hortalizas que emplean recursos del programa de Agricultura

Familiar que los productores de café. Estando esté orientada al negocio del café y hallandose en
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anonimato por el 93 % de los productores. También plantea que se deben tener ciertas

sugerencias al planear una politica publica de desarrollo local, ya que se debe hacer un
diagndstico especifico de cada territorio y del sector para identificar las caracteristicas y
problemas propios de las mismas.

De este trabajo se puede deducir que los caficultores no conocen ciertas politicas y
proyectos que le ayuden a mejorar su benéfico para la produccion del café, de igual manera los
productores no conocen el valor y el sabor especial de su propio producto. En este orden de
ideas, esta tesis se ajusta al proyecto que se realiza, muestra que los productores de café
desconocen la importancia del mismo en la cultura y economia de un pais productor.

De otra parte, en la Universidad Nacional de Cuyo se llevd a cabo la investigacion de
Anélisis del Impacto de la Tercera Ola de Café en el Gran Mendoza, realizada por Satlari, G., en
2021; esta investigacion tiene como objetivo analizar el impacto que ha tenido la llegada de la
tercera ola de café al Gran Mendoza. La metodologia utilizada se bas6 en un enfoque
cuantitativo mixto, y las herramientas utilizadas fueron consultas bibliografias, revistas
cientificas, visitas personales y articulos de interés. También se emplearon técnicas cuantitativas
de diagramacion e implementacion de cuestionarios y técnicas cualitativas, como entrevistas.

El impacto que sustenta esta investigacion es debido a que la tercera ola de café gener6
un gran cambio en la industria: el modelo Negocio mas nuevos, productos mejorados con mayor
calidad y caracteristicas, mayor volumen y La calidad de las cafeterias especializadas en las
zonas analizadas. De esta investigacion se puede concluir que el café de especialidad aparecid
hace mas de seis afios en la Gran Mendoza, en sus inicios la mayoria de los consumidores locales
desconocian este nuevo producto. Hubo un arduo trabajo y esfuerzos de los cafés especializados

para comunicar beneficios, cualidades y caracteristicas de este tipo de café para reeducar el
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paladar del consumidor. Ahora bien, la importancia que marca esta investigacion en el proyecto

que se esta realizando, se refleja en que se puede conocer el café como un factor importante para
los productores y consumidores y que si se le da un adecuado tratamiento puede mejorar su
calidad y a la vez su precio.

En el Colegio de la Frontera Norte se llevé a cabo la tesis acerca de Los Pequefios
Productores de Café en Chiapas y el Desarrollo de Capacidades Locales a Partir del Proceso de
Integracion al Comercio Justo, realizada por Gonzélez Escalante, T., en el afio 2018. Esta tesis
tiene como objetivo comprender cuales son las técnicas productivas, organizativas, comerciales y
sociales, que han desarrollado los productores de Café, a partir del proceso de integracion al
comercio justo. La metodologia utilizada fue a través de la investigacion cualitativa.

El resultado cuenta como los caficultores desarrollaran cuatro niveles de capacidad en
todo el proceso pedagdgico, los cuales son: organizacional, productivo, comercial y social.
Ademas, han pasado de un método de cultivo a un sistema productivo empresarial, logrando la
exportacién a un precio justo. Se infiere que a pesar de la gran carga de trabajo y las
fluctuaciones de precios cada cultivo crea incertidumbres en la industria, de la que siguen
dependiendo cultura del café, de forma individual o trabajando en colectivo como parte
fundamental de los esfuerzos en conjunto para resolver problemas del comun. El aporte de este
trabajo suministra datos acerca de como se debe estudiar a los agricultores desde la parte mas
humana, para obtener mejores resultados y no verlos como solo cifras y de esta manera
motivarlos para que se den a conocer desde una perspectiva de agricultura logrando para su
rentabilidad precios justos.

Del mismo modo, otro aporte importante es la tesis doctoral acerca de Los patriarcas del

Cafe La Formacion de una Elite en Manta (Ecuador) en la Primera Mitad del Siglo XX, realizada
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por Cuvi Sanchez, M., en la Universitat de Lleida en el 2015, la cual tiene como objetivo

investigar acerca de la forma de vida de la elite del café que surgid en el puerto de Manta,
Ecuador, durante el siglo XX. La metodologia que utilizada fue investigacion cualitativa y
cuantitativa las cuales fueron combinadas para mayor desarrollo de los aportes de la tesis.

Los resultados demostraron que las elites no son monoliticas ni irrompibles; el estudio, la
dindmica y desaparicion de la gran elite del café es una fugaz historia llena de contradicciones y
fragilidades. Por ende, se concluye que hay que seguir investigando las elites desde las ciencias
sociales para entender la vida cotidiana y las relaciones familiares e interpersonales de las
mismas. Es un aporte fundamental para el proyecto que se esta realizando, para entender las
dindmicas que se manejan alrededor de un producto importante como el café en la exportacion y
comercializacion del mismo.

Al igual que los antecedentes regionales, locales y nacionales, los antecedentes
internacionales también aportan variedad de datos acerca de los diferentes paises que cultivan
café siendo parte del desarrollo econdmico de estas zonas, en donde los caficultores buscan un
comercio justo del café y que se les de la importancia que merecen. Ya que el café es un
producto internacional y que es consumido por muchos, teniendo diferentes derivados, pero en el

mayor de los casos los que menos tienen ganancia son los del sector primario (caficultores).
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2.2 Bases Teodricas

Las siguientes bases tedricas sustenta el trabajo de grado que se esté realizando, dado que
cada una plantea una estructura del titulo del trabajo; permitiendo dar fuerza al trabajo con las
diferentes investigaciones y afirmaciones de los mencionados autores.

En este apartado se exponen temas como la convergencia, memoria histérica, cultura
popular y prensa digital, porque constituyen una especie de andamiaje para sustentar como el
café, es producto representativo de muchas regiones, ha sido parte de la agenda de los medios y
no necesariamente por su produccién y consumo, si no, como eje articulador de experiencia 'y
tradicion en territorios como Sardinata. En este orden de ideas los temas mencionados hacen
parte de las bases tedricas, porque permiten presentar los postulados de autores y relacionarlos

con el tema central de este proyecto

2.2.1 Convergencia

La convergencia se ha vuelto una base fundamental en el desarrollo econémico con la
participacién de los medios de comunicacion, alude a la integracion de modos de comunicacién
social, habitualmente apartados afectando a las empresas, tecnologias, profesionales y audiencias
en todo el aspecto de produccion, distribucion y consumo de contenidos. Las fases periodisticas
recogen y observan de forma escrita, oral y visual la informacién. Asi como lo menciona (Quinn,
2012) lo digital es la especialidad que utiliza la convergencia para la elaboracion y difusion de
contenidos periodisticos.

En este sentido, las Tecnologias de Informacion y Comunicacion (TIC), se convierten en

herramientas que posibilitan la realizacion de textos y piezas periodisticas, y se instalan como
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una alternativa para la narracion de experiencias, sin dejar de lado aspectos como la

interactividad e instantaneidad.

La convergencia digital es una fase donde se escribe los cambios tecnoldgicos,
empresariales y sociales de forma que los medios difunden en toda la cultura, haciendo
referencia a la transicion de los medios al marco de la cultura digital, demostrando la
transformacion del modelo de comunicacion repartido en tres &mbitos el cientifico, educativo y
profesional (Rizo, 2012). Ademas, la convergencia de los medios es una variacion tecnolégica
que altera el método con la que elaboran las fabricas culturales y con la que procesan la
informacion y el contenido de los medios, (Jenkins, 2008). Del mismo modo los cambios
tecnoldgicos causan desacuerdos en los esquemas de manejo habitual de las empresas
medidticas, también el estilo de negocio y plan de produccion y difusion de las mismas,
(Campos-Freire, 2010).

Por ende, se han generado cambios en los procesos de los medios de comunicacion,
creando nuevas alternativas que ocasionen retos en los expertos a la hora de la creacion de
contenidos que se vincule al &ambito digital, para que estos productos creen una nueva interaccion
con el publico consumidor. Asi como lo afirma (Barrios, 2016) deben propiciar modificaciones
sustanciales en los puestos de trabajo; es decir, se replantean las rutinas funcionales y desdibujan
las fronteras de competencia entre las areas de la planta laboral.

De igual manera, los medios de comunicacion digital han revolucionado las audiencias
ya que pueden ser parte de una globalizacion cultural, tras los habitos de consumo de los nativos
digitales han hecho que los nuevos medios ganen terreno frente a la convergencia de los medios
convencionales. (Toffler, 1980). En consecuencia, las audiencias no son las mismas, buscan

nuevas tematicas todos los dias que estén al alcance de las expectativas.
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Por consiguiente, propone (Jenkins, 2006), la convergencia es el flujo de contenido a

través de multiples plataformas mediéaticas, la cooperacion en tres maltiples industrias mediaticas
y él comportamiento migratorio de las audiencias medidticas, dispuestas a ir a cualquier parte en
busca del tipo deseado de experiencias de entretenimiento. Y es aqui donde los profesionales
especialmente los periodistas estan en la tarea de adaptarse a estas plataformas digitales, con
diferentes cambios en los &mbitos comunicativos y laborales, frente a los planteamientos que
piden las empresas mediaticas siendo parte de la convergencia digital. Esto ha hecho que se
desarrollaran nuevos planteamientos en el sistema de educacion en comunicacién y periodismo,
para lograr la adaptabilidad de los nuevos profesionales en la comunicacion digital.

También, (Quinn, 2012), especifica que la convergencia rompe con la comunicacion
lineal, implicando una serie de cambios fundamentales respecto a las rutinas del comunicador
tradicional. Llevando a la creacion de la convergencia de cultura, asi como se refiere (Jenkins,
2007), de los comportamientos migratorios de las audiencias, que son capaces de llegar hasta
casi cualquier parte en busca de las experiencias de entretenimiento y consumo de informacion
que ellas mismas desean.

Los profesionales estan en la labor de nuevas ideas que atraigan al publico,
implementando un didlogo que busque accionar la creacion de contenido comunicativo que se
utilice como base a las necesidades del tema o producto, como lo menciona (Scolari, 2013) los
medios de comunicacion son los anfitriones para facilitar los espacios compartidos dentro de los
cuales el pablico consume, compone, sube, descarga, resuelve, crea, participa, concreta una
experiencia mediatica.

Por ende, la convergencia ha revolucionado los ejes de la humanidad en todos los

ambitos, generando nuevas alternativas como las que especifica (Lawson-Borders, 2006) los
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medios de comunicacion han cambiado sus esquemas productivos, lo que hacian de manera

aislada en el pasado, a traves del medio convencional, hoy lo integran, en el entorno digital, para
ofrecer contenidos multimedia en los que el receptor es el protagonista.

Debido a ello, la convergencia ha conmocionado los estigmas de la sociedad y se ha
convertido en factor fundamental del desarrollo en todos los &mbitos, por lo tanto, los
profesionales y alin mas los periodistas y comunicadores tienen la tarea de transformar nuevos

contenidos para ocasionar impacto en la audiencia.

2.2.2 Memoria Histérica

La memoria histérica es una reconstruccién de datos y hechos historicos que se han
vivido en el pasado, considerandose como un medio homogéneo y uniforme donde se llevan a
cabo todos los fendmenos de la vida del ser humano. Como lo menciona (Halbwachs,1968), los
sucesos privados de la memoria, los hechos personales de la memoria, la serie de hechos
individuales, las relaciones que se establecen con los grupos que comparte, logran una distincion
en memoria histérica, memoria colectiva y memoria individual.

La memoria colectiva hace parte fundamental de la construccion de la memoria historica
ya que es la unién de la sociedad o de un grupo de individuos contando los sucesos de un mismo
acontecimiento que los marco, como lo refiere (Maurice Halbwachs, 1925) la memoria colectiva
son los recuerdos y memorias del pasado que la sociedad atesora en conjunto.

La reconstruccién de la memoria tiene un papel fundamental en el conocimiento que se
logra tras la experiencia, el cual tiene presente los momentos historicos, sociales y culturales que
la persona ha tenido en el vivir de la vida. Como lo menciona (Thompson, 1981) La experiencia

surge “espontaneamente” en el ser social, porque los hombres son racionales, piensan y
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reflexionan sobre lo acontecido, produciendo una experiencia transformada que produce

presiones sobre la conciencia social, generando nuevos y mejores cuestionamientos.

Por esta razdn, la construccion de la memoria historica permite que se conozcan las
buenas y malas vivencias, estas pueden ayudar a construir el tejido social que ha sido dafiado por
los diferentes acontecimientos, como lo menciona (Leone, 2000) la memoria no consiste
primordialmente en procesos de almacenamiento y recuperacion de informacién o iméagenes del
pasado, sino que implica la resignificacion de las mismas y la integracién de esos recuerdos a la
vida cotidiana personal y colectiva.

Por lo tanto, la memoria histdrica se ha tomado como el eje principal para el
esclarecimiento de hechos que pueden ayudar a la construccion de la paz en sociedad, asimismo,
se refiere (Jedloswki, 2000; Vazquez, 2001) la memoria conlleva la reformulacion e
interpretacion de los legados histéricos con vistas a tener lo que se denomina memoria
responsable. Que pueden reformular los comportamientos de la sociedad, situdndose del punto
que la memoria es ante todo un acto social, mas que un tema mental individual. (Middleton y
Edwards, 1990).

De igual forma, la reconstruccion de la memoria es un proceso largo que conlleva a unir
cada pieza del pasado, como identidad cultural o mecanismos de contar la verdad sobre la
barbarie, que pueden ayudar como estrategia de salud mental en la sociedad, como se refiere
(Martin Baro,1988) la recuperacion de la memoria historica facilita poder vivir en verdad y
desde la verdad, ayudando a la salud mental de los individuos, en especial a los que se
encuentran en etapas criticas, en la formacion de sus identidades.

La memoria histérica se construye a traves de la comunicacion siendo la base para crear

las relaciones entre el pasado y el presente, como lo refiere (Pifiuel y Lozano 2006) hay préacticas
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sociales de comunicacion destinadas a narrar el curso del acontecer historico, estan vinculadas a

los medios de comunicacion y otras a habitos sociales. Menciona (Pifiuel y Lozano, 2006), la
legitimacion de una parte de las fuentes histdricas que justifican un discurso dominante se debe
en parte a las practicas sociales de comunicacion, pues no podria haber historia sin
comunicacion.

Por ende, es un pilar en la construccion de la memoria histérica la cual ayudaria segun
(Reyes Mate 2003) a que una memoria del pasado sirva para no repetir en el futuro los errores
cometidos en el pasado.

Asimismo, la reconstruccion de la memoria histdrica desde lo colectivo y lo individual,
permite la construccion de la identidad de una sociedad la cual ayudaria en el desarrollo
econdmico, social y cultural, donde las personas conocen los sucesos del pasado para mejorar el
futuro, siendo los medios de comunicacion una herramienta que contribuye en el documentar la
memoria historica.

También el periodismo ha sido una fuente fundamental en la construccién de memoria
historica como lo refiere Luduefia, M (2015), “cuantas mas voces se pueden relacionar entre si,
con datos y documentos, mas podemos aproximarnos al conocimiento de los hechos desde el
periodismo”. A traves de este medio se realiza investigacion, se recopilan datos y se narran
historias que crean memoria de hechos historicos.

El periodismo ha sido fundamental en la recopilacion de datos para crear memoria y la
herramienta principal que utiliza es la entrevista, como método de recoleccion de experiencias,
acontecimientos y trayectoria, como lo refiere Fontana y Frey “la entrevista esta vinculada

inevitable e inextricablemente con rasgos contextuales, histdricos y politicos” (2015, pp. 140).
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Igualmente, la entrevista reune todos los fragmentos de la historia para crear una

memoria historica, “la memoria es una reconstruccion ritualmente actualizada de nuestro pasado
y una invencion del presente”, (Sierra, 1998), Aunque (Luduefia, 2016) menciona que la
memoria esta hecha de silencios, de olvidos y de contradicciones.

La entrevista es ese fragmento importante del periodismo donde se hace posible la
interpretacion y la comprension del entramado social para la creacion de construccion de
memoria histérica. Asi como lo refiere Luduefia los rostros humanos de la memoria son esas
historias minimas que cuentan la historia grande, son las que hacen mayor impacto en la

audiencia. (2015)

2.2.3 Cultura Popular

La cultura popular es denominada como una serie de manifestaciones artisticas y
folcléricas, que viene desde la creencia y la identidad de una sociedad. Hacen parte de la
tradicion que representa una comunidad en la trascendencia a lo largo de la historia, mostrando
las identidades colectivas e individuales de las personas a través de las normas, valores sociales,
creencias y patrimonio cultural que componen la memoria histérica de unan sociedad.

Asi lo considera Guanche (1983), la cultura popular tradicional es la principal portadora
de la especificidad étnica de cada pueblo y la que lleva como parte de cultura nacional,
elementos de la cultura democrética y socialista ya que se origina de profundas raices populares.
Por ende, la cultura popular retine cada fragmento de la sociedad desde la participacion y la
autonomia comunitaria, estableciendo los componentes primordiales en el desarrollo cultural de
la sociedad. Igualmente, Arjona (1986) afirma que la identidad es un autorreconocimiento,

tamizado a través de condicionantes historicas y sociales.
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Se propone la cultura popular como una parte significativa de la creacion humana, que no

solo abarca los valores patrimoniales de la identidad o la diferencia que tienen los pueblos en la
tradicion oral y gestual, sino que también abarca la comunicacion artistica que no solo depende
de la vista y el tacto. (Jesus Guanche, 2004, p.15). Asimismo, la cultura popular ha tenido una
larga trascendencia en la historia y ha marcado la sociedad en los diferentes aspectos de la
tradicion.

Aunque, Chartier (1994, p. 43) definia la cultura popular de dos formas la primera como
“un sistema simbdlico coherente y autonomo, que funcionaba segun una I6gica absolutamente
extrafia e irreductible a la de la cultura literaria y la segunda la percibe en sus dependencias y
carencias en relacion a la cultura de la clase dominante”. En consecuencia, la cultura popular es
tomada de diferentes perspectivas y conceptos, pero han sido un aporte fundamental en la
historia de una sociedad.

Por tal razén muchos autores hablan de la cultura popular de diferentes puntos, pero
todos estan relacionados en que esta hace parte de la formacion de la identidad de una
comunidad. También se constituye la cultura como un resumen de memorias que se trasmiten de
generacion en generacion por medio del crecimiento de las nuevas tradiciones, ya que estas
definen la perdurabilidad de las manifestaciones culturales a través del desarrollo, mediante un
proceso de asimilacion, negacion, renovacion y cambios progresivos hacia las nuevas

tradiciones, donde trascienden diversas formas economicos-sociales. (Feliu, 2003, p.67).

La cultura popular permite crear identidad individual o colectiva de las personas. Segun

Batista “La identidad es una estructura de sostén de si mismo, que fundamenta el proceso de
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conformacién del individuo, de su familia, de su etnia, de su nacion. Por ende, la cultura hace

parte de un instrumento de desarrollo social representativo” (2001, p.29).

La cultura popular forma parte de la creacion del patrimonio, asi como lo expone Prats
(2001 p.56), es una construccidn social, que incluye, por supuesto, elementos de la Cultura'y que
no existe en la naturaleza, ni siquiera en todas las sociedades humanas ni en todos los periodos
de la Historia. Esto se refiere a que la cultura es la identidad propia de las manifestaciones,
siendo la formacion del patrimonio que define a los seres humanos como seres sociales.

Por tal razén, la cultura popular es una parte fundamental de la categorizacion cultural del
ser humano, la cual ayuda a construir su identidad a través de los rasgos y hechos del pasado que
fortalecen las creencias y el patrimonio de una comunidad. Para Martin Barbero (1970) la cultura
popular pervive a un tiempo la premodernidad arcaica, la modernidad y sus utopias, y la
postmodernidad cinica y desilusionada.

Seguidamente, la cultura popular es referenciada desde diferentes pensamientos, pero
basada en un mismo aspecto y es el cambio de la sociedad a través del tiempo. Asi lo refiere
Barbero (1984). La cultura popular no se identifica ni puede ser reducida a lo que pasa por los
medios masivos. Que no se debe ver como algo limitado a lo que tiene que ver con su pasado y
un pasado rural, sino también y principalmente lo popular ligado a la modernidad, el mestizaje y
la complejidad de lo urbano.

En algunos casos la cultura popular no ha sido tomada desde el aspecto cultural y por ello
se ha creado una erronea divulgacion de la informacion en los medios, como el concepto de
comunicacion al concepto de cultura, de pasar la nocion de la comunicacion atrapada en la

problematica de los medios, canales y mensajes, a la nocion de cultura en un sentido
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antropoldgico que permita pensar en los nuevos procesos de socializacion. Jesis Martin Barbero

(1989).

Por otra parte, el autor Carey (2008) sostiene que la comunicacion no es meramente la
transmision de informacion, sino que, recordando el vinculo entre comunicacion y comunidad,
amplia su definicion al incluir la capacidad de unir a la gente, lo que es cultura. Asimismo, la
cultura popular se muestra en diferentes aspectos, pero los autores buscan hacer énfasis en cada
uno y tomados desde lo social para asi llegar a lo cultural. Se desea indagar sobre la necesidad de
rescatar la actividad del receptor, no con el propésito de considerar el poder de los medios a
través de usos y de gratificaciones ni mediante el recurso de los lideres de opinion, sino de
comprender los conflictos entre culturas y hegemonias, en las mediaciones y en los modelos

culturales (Martin-Barbero,1983-1987).

2.2.4 Prensa Digital

La prensa digital ha revolucionado el sistema de comunicacidn tradicional (periodico
impreso), puesto que se enfoca como medio de comunicacion en informar, persuadir, promover,
formar opinidn, educar y entretener al publico. Aunque Guallar (2009), expone al Internet como
el nuevo cuarto poder, del que los medios serian s6lo una parte. Por ende, la prensa digital
comparte la informacion a sus lectores a través de blogs, plataformas de Internet y redes sociales,
haciendo el periodismo inmediato.

La prensa digital ha sido un gran salto en la humanidad, asi como lo refiere (Armafianzas,
Diaz Noci y Meso 1996), la prensa digital es un producto interactivo y multimedia es decir que
integra medios diferentes (texto, imagen, sonido) y permite al receptor un margen de actuacion.

Por otra parte, Ramon Salaverria (2005), expone que los cibermedios, son los medios de
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comunicacion social que emplean el ciberespacio como ambito para la difusion pablica de

informaciones periodisticas. Es por esto, que hay muchos factores que diferencian la prensa
digital de la prensa tradicional.

De tal manera, se ha establecido la prensa digital como el factor de divulgacion de
informacion periodistica a través del Internet, teniendo un formato amplio en informacién y
documentacion de la misma. Para ello, se ha necesitado de la evolucion de la tecnologia como
los dispositivos méviles que prestan el servicio de lectura, logrando que las noticias tengan
menor tiempo de periodicidad. Y en este orden de ideas para Newhagen y Rafaeli (1996) la
prensa digital tiene tres puntos claves que son multimedialidad, hipertextualidad e interactividad,
permitiendo una mayor facilidad para el publico.

Se distinguen diversos niveles de interactividad dependiendo del grado de control de los
consumidores respecto al proceso de desarrollo como lo refiere Ward (2002) el modelo
tradicional (one-way), usado por la radio y la television; el modelo bidireccional, que supone el
inicio de la interaccion y permite al periodista utilizar al lector, que escribe y opina también,
como pulso del estado de opinidn; finalmente, el modelo multidireccional, en el cual los usuarios
comparten informacion sin el papel central del periodista.

Por otra parte, las plataformas digitales han sido sobrecargadas de mucha informacion y
esto permite que se pierda lo que desea leer el usuario, creando una larga busqueda dentro de la
cantidad de contenidos, puede que la sobrecargue de informacion y dificulte la jerarquia
informativa, (Armentia (2005). Por ende, es factible tener informacion audiovisual para que se ha
atractivo, pueda atrapar a la audiencia y logre mayor interactividad. Asi como lo menciona
(Guallar, 2008) permite retener al usuario mas tiempo en la propia web, con las evidentes

repercusiones positivas para la publicidad que el sitio puede generar.
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También la variacion de los medios en el contenido y la creatividad que tenga para

mostrar la informacion a traves de las graficas, fotografias y demas, permite obtener mayor
atencion de la audiencia. Como lo afirma (Zerba, 2008) los contenidos multimedia generan un
impacto muy positivo en la satisfaccion de los usuarios.

Por ende, la prensa digital revoluciond el periddico tradicional convirtiéndolo en una
plataforma digital con variedad de contenidos que pueden llegar al alcance de cualquier usuario
que tenga Internet permanece informado. El periodismo digital tiene sus primeros 25 afios tras
recorrer etapas de adaptacion y experimentacion suficientes como para considerar que nada es
igual y que todo ha cambiado en la sociedad, (Salaverria, 2019).

El periodismo digital ha permitido que el lector divulgue la informacion de manera répida
solo con el compartir un enlace. El receptor tiene plena autoridad para tomar decisiones dentro
de unos limites amplios de su propio mensaje, asi como para dialogar de una forma u otra, con el
emisor, (Diaz, 2002: 96).

Aunque, en algunos casos se especula de las nuevas tecnologias, como Internet o la
multimedia, terminaran reemplazando a los periodistas y marcando la muerte de los editores.
Pero no es asi; el buen periodismo, no pierde su esencia ética ni sus principios de calidad y
responsabilidad social, el que tiene la capacidad de vision y perspectiva de la realidad y del
mundo, estara siempre vigente, sea cual fuere el medio a través del cual le corresponda transmitir
sus noticias, (Sancho, F. 2006).

También en los medios digitales se advierte, una evolucion en cuatro etapas: repeticion,
enriquecimiento, renovacion e innovacion, (Salaverria; Cores, 2005). De esta forma se aplica
para la prensa digital, buscando que cada dia la informacion que reciben los lectores sea mejor,

desde la inmediatez y la calidad de verificacion de la misma.
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Capitulo 111 Propuesta de Produccion

3.1 Presentacion de la Propuesta

La presente propuesta busca contribuir en la construccion de la memoria histérica del
café en el municipio de Sardinata, contando las historias de los caficultores y su experiencia en la
agricultura, ya que este producto ha sido un factor importante en la vida de muchas personas. Por
ende, se requiere indagar sobre los actores sociales que han contribuido en el desenlace del
cultivo en el municipio desde sus inicios hasta la actualidad. Por medio del café se quiere
cambiar la imagen de conflicto que tiene el municipio, mostrandolo como un sector donde se
conserva la tradicion, la cultura y su principal fuente de ingresos es la agricultura, la produccion
pecuaria y la mineria de carbén. A través de la prensa digital se busca visibilizar la caficultura de

manera significativa, fortaleciendo la historia del café en el municipio.

3.2 Objetivo General
Narrar a través de una serie de reportajes en la prensa digital las historias de vida de los

caficultores de Sardinata, con el fin de reconstruir la memoria histérica.

3.2.1 Objetivos Especificos

Describir los momentos mas relevantes de la historia del café en el municipio de
Sardinata.

Identificar el aporte cultural de los actores sociales que hacen parte de la memoria del
café en Sardinata.

Explicar la tradicion que mantiene a Sardinata como uno de los municipios productores

de café més representativos de la region nortesantandereana.
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3.3 Publico Objetivo

3.3.1 Publico Indirecto Directo

El municipio de Sardinata cuenta con 28,479 habitantes segun cifras del DANE, 2023,
estos se utilizaran como base de estudio, enfocada en construir la memoria histérica del café en
el sector. Por ende, la poblacion concreta viene siendo los 656 caficultores de las 45 veredas que
cultivan en el sector, datos del Comité de Cafeteros de Sardinata 2023, en Norte de Santander
hay aproximadamente 1.516.000 empleados en la cosecha cafetera y 17.000 agentes
exportadores del café en el departamento segun datos de la cdmara de comercio, 2020. Donde se
recolectaron los conocimientos, narraciones, experiencias y vivencias de los 656 caficultores del
municipio. Segun (Selltiz, 1974, citado por Hernandez, 2003: 119). La poblacion es el conjunto
de casos que concuerdan una serie de especificaciones. En este trabajo se estudiaran los
caficultores del sector para la recoleccién de los datos. Por ende, el publico indirecto son las

personas que lectores de la Revista Contra Luz Cucuta en Norte de Santander.

3.3.2 Publico Directo

El pablico directo son los caficultores del departamento.

La seleccion de la muestra se hara por conveniencia ya que se escogeran 10 caficultores,
3 cafeteros, 4 agentes exportadores, 3 caficultores representantes ante el comité, 4
emprendedores; que hablen de sus experiencias en el café y como se ha convertido este producto
en una fuente importante de ingreso econémico por medio del enfoque cualitativo como lo es la
entrevista. Segun Sudman, (1976) una muestra es un subgrupo de la poblacion, y para

seleccionar una muestra se deben delimitar las caracteristicas de la poblacion.



3.4 Cronograma de Produccion

Tabla 1

Cronograma de produccién
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ACTIVIDADES

Contextualizacion

Afio 2023 Afio 2024
Septiembre Octubre Noviembre Marzo Abril Mayo Junio
1 (2 |3 112 (3 1 12 |3 112 112 (3 (41|23 112 (3 |4

Capitulo | Descripcién del Problema
Problema Comunicativo
Capitul6 11 Antecedentes
Marco Teérico  |Bases Teoricas
o Presentacion de a la propuesta
Capituld 11 Objetivo
Propuesta de —— —
Produccién Plblico Objetivo

Cronograma de produccién

Seleccion temas y fuentes

Disefio de las técnicas y fuentes

Categorizacion fotografias

Presentacion del Anteproyecto

Preproduccion

Realizacién de entrevistas

Busqueda de informacién

Produccién

Escritura de los reportajes

Toma de fotografias

Publicacion

Medio de publicacion

Sustentacion

Ante el jurado




44
3.5 Etapa de Preproduccion

En la preproduccion se seleccionaron las fuentes a entrevistar y la informacion que se
quiere narrar en los reportajes. Cada uno se caracterizd por narrar las historias de las personas
que han hecho memoria a través del cultivo de café.

Para realizacion optima de este reportaje se entrevistaran caficultores, directores de

comité de café, amas de casa, historiadores, y emprendedores.

3.5.1 Seleccién de Temas y Fuentes a Consultar por Cada Tema

. La primera semilla colombiana

Fuentes: Luis Andelfo Pineda (Agrénomo, Historiador, y excoordinador Excepcional de
Sardinata)

Comité de Cafeteros de Sardinata

Federacion de Cafeteros de Norte de Santander

Oclides Remolina (Caficultor)

Armando Amaya (representante nacional de Norte de Santander ante el Comité directivo
de la Federacion Nacional de Cafeteros)

Ramiro Fuentes Coordinador de la Cooperativa de Sardinata

Emilio Robles (Caficultor)

. El café como actor de cambio en la sociedad
Fuentes: Ramiro Fuentes (director de comité cafeteros Sardinata)
Noel Pérez (Agricultor)

Jesus Robles (Agricultor)
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Luis Andelfo Pineda (Agrénomo, Historiador, y excoordinador Excepcional de

Sardinata)
Zenaida Lizcano (Emprendedora y desplazada por la violencia)
Reyes Gelves (Caficultor)
Raul Hernan Vera Romero (Coordinador Excepcional de la Federacion de Cafeteros de

Sardinata).

. En cada taza de café, viajan granos con historia

Fuentes: Ramiro Fuentes (director de comité cafeteros Sardinata)

Jesus Albarracin (Emprendedor)

Jaime Mendoza (Agricultor y presidente de ASOCAFEVIC)

Zenaida Liscano (Emprendedora y desplazada por la violencia)

Isabel Sdnchez (Emprendedora)

Armando Amaya (representante nacional de Norte de Santander ante el Comité directivo
de la Federacion Nacional de Cafeteros)

Raul Hernan Vera Romero (Coordinador Excepcional de la Federacion de Cafeteros de
Sardinata).
Juan Celes (Comerciante)

. Mujeres cafeteras, recolectoras y amas de casa.

Fuentes: Yolima Velasquez (<Amada de Casa y caficultora)

Noris Ester Sanchez Claro (Ama de casa y caficultora)

Teresa Sanchez Chaves (Ama de casa y caficultora)
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Armando Amaya (representante nacional de Norte de Santander ante el Comité directivo

de la Federacion Nacional de Cafeteros)
Raul Hernan Vera Romero (Coordinador Excepcional de la Federacion de Cafeteros de
Sardinata).
Luis Andelfo Pineda (Agrénomo, Historiador, y excoordinador Excepcional de
Sardinata)
Diocelina Sanchez (Amada de casa y jornalera en el café)
Rafael Mojica (Ingeniero Agrénomo y Coordinador de programa del Comité de Cafeteros

de Norte de Santander)

. Café, con olor a tecnologia a un solo clic

Fuentes: Luis Andelfo Pineda (Agronomo, Historiador, y excoordinador Excepcional de
Sardinata)

Jaime Mendoza (Agricultor y presidente de ASOCAFEVIC)

Yolima Velasquez (Amada de Casa y caficultora)

Raul Ernan Vera Romero (Coordinador Excepcional de la Federacion de Cafeteros de
Sardinata)

Rafael Mojica (Ingeniero Agrénomo y Coordinador de programa del Comité de Cafeteros
de Norte de Santander)

Armando Amaya (representante nacional de Norte de Santander ante el Comité directivo
de la Federacion Nacional de Cafeteros)

Oclides Remolina (Caficultor)

Carmen Emiro Robles (Caficultor)



Alcibiades Soto (Caficultor)

. El café no solo se cultiva, también se aprende y se emprende

Fuentes: Emprendimientos regionales del café liderados por Jovenes con
emprendimientos.

Emilio Vazquez (Emprendedor y desplazado por la violencia)

Isabel S&nchez (Emprendedora)

Alirio Contreras (Caficultor y Emprendedor)

Jesus Albarracin (Emprendedor)

Jaime Mendoza (Caficultor)
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3.5.2 Disefio de las Técnicas de Investigacion Periodistica

La herramienta que se utilizd es la entrevista como método de recoleccion de datos, con
el proposito de interrogar, describir, evaluar y verificar la informacion que los entrevistados
aportaron al trabajo. Como lo menciona Fontana y Frey (2015) la entrevista esta vinculada
inevitable e inextricablemente con rasgos contextuales, historicos y politicos; por eso, los
investigadores deben interactuar con los entrevistados, y reconocer que lo estan haciendo.

La entrevista es un dialogo de confianza con los entrevistados donde cuenten las
narrativas de historia y conocimientos del café. Para este trabajo de grado, se implementd la
técnica de la entrevista de tipo cualitativo, con el fin de que los caficultores y demas personas
narraran sus vivencias y experiencias relacionadas con el cultivo del grano. El enfoque
cualitativo busca explorar la complejidad de factores que rodean a un acontecimiento y la
variedad de criterios y significados que tienen para los implicados (Creswell, 2003: 129). Par dar
cuenta de este método, se parte de una pregunta de investigacion, que se debe formular de
acuerdo a la metodologia que se utilizo, la entrevista semiestructurada es aquella que ofrece
suficiente flexibilidad y mantiene bastante coherencia para lograr las interpretaciones con los
objetivos de la investigacion. Con este tipo de entrevista permitié que los involucrados en el

proceso, presentaran su opinién de manera relativamente abierta.
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3.5.3 Caracterizacion de los elementos gréaficos (fotografias, graficas, entre otros) que se

utilizaran para el desarrollo de la produccion de la serie de articulos o produccion del medio
impreso, segun sea el caso.

Fotografia

La narrativa del reportaje compromete una serie de acciones que permiten acercarse a la
realidad social, a traves de las voces de los involucrados en la tradicion que representa el café en
el municipio de Sardinata. Pero, de la mano de la narrativa, hay un elemento fundamental, que
son los recursos gréaficos, en este caso, las fotografias, las cuales complementan la parte escrita.

En la basqueda de la informacion se desed captar lo que cada entrevistado iba narrando,
también resaltando el café en su produccion, distribucién y transformacion. Para ello, se tomaron
aproximadamente 200 fotografias que expresan el relato de la historia y la representacion del

café en cada lugar de la agricultura.
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3.6 Etapa de produccion (informe procedimental del desarrollo de la etapa)

Después de la seleccion de fuentes se realizd el traslado a cada corregimiento y vereda
para la elaboracion de las entrevistas con las personas concordadas, de igual forma la toma de
fotografias que complementa cada reportaje. Asimismo, se llevaron preguntas semi estructuradas
para tener el hilo conductor de cada tema propuesto.

Para ello, se seleccion6 un lugar especifico que permitiera una conversacion asertiva con
el entrevistado y la interaccion de la informacion dada.

Los lugares donde se llevo a cabo fueron en las casas de los entrevistados espacios
proporcionados por ellos donde se sentian a gusto; asimismo, en el parque del municipio de
Sardinata, las instalaciones de La Cooperativa de Caficultores del Catatumbo y en las Oficinas

de Comité de Cafeteros de Norte de Santander.
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3.6.1 Articulos

En el desarrollo del reportaje “La primera semilla colombiana” se realizd una busca
exhaustiva de informacidn, puesto que se encuentra muy poco en las paginas oficiales de la
Federacion de Cafeteros de Colombia y el Comité de cafeteros de Norte de Santander, ademas
que en cada pégina sale una informacion diferente a la otra. Igualmente, no se encontraba
informacion sobre el municipio de Sardinata, para ello se recluy6 a fuentes y a la pagina oficial
de la Alcaldia de Sardinata para conseguir datos acerca de la historia del café y de la region,
también se entrevistaron historiadores y caficultores que han crecido en estas zonas. Del mismo
modo, se visitd la finca de diferentes caficultores para hacer tomas fotograficas que apoyen la
informacion del reportaje.

En la realizacién del reportaje “El café como actor de cambio en la sociedad” se busco
informacion acerca de los antecedentes en la historia del café, como los hechos de violencia que
marcaron la vida de muchos colombianos y especificamente la del campesinado quien desde que
surgieron los grupos al margen de la ley han vivido con amenazas de agresion y la
estigmatizacion de la sociedad. Por consiguiente, se buscaron casos de personas que hayan sido
desplazados por la violencia, de igual manera la informacion de programas que buscan la
sustitucion de los cultivos ilicitos por el café y los beneficios que aporta el café en una sociedad.
Para ello, se entrevistaron representantes de comité de cafeteros, victimas de violencia,
agricultores de cultivos ilicitos y entre otros.

Durante la ejecucion del reportaje titulado ""En cada taza de café, viajan granos con
historia™, se exploraron las diversas estrategias de comercializacion del café tanto a nivel local
cémo regional, abarcando otros departamentos. Para ende, se llevaron a cabo entrevistas clave,

incluyendo al Coordinador de la Cooperativa de Sardinata, una entidad fundamental en el
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comercio de café en la regidn, estrechamente vinculada al Comité de Cafeteros. Ademas, se

conversd con emprendedores locales y representantes del Comité ante la Federacion Nacional de
Cafeteros.

En la elaboracion del reportaje “Mujeres cafeteras, recolectoras y amas de casa” se
visitd diferentes fincas para conocer el contexto de las mujeres caficultoras, seguidamente para
las tomas fotograficas, también dentro de las entrevistas con los agronomos y representantes se
aprovecho el espacio para preguntar qué beneficios recibe la mujer por el gremio y la Federacion
de caficultores.

En el trascurso de la creacion del reportaje “Café, con olor a tecnologia a un solo clic”
se hicieron diferentes preguntas a los entrevistados de cuales fueron las primeras herramientas
con las que se cultivaba, cosechaba y secaba el café, también como fueron cambiando con el
tiempo. Ademas, que proyectos estan a la par para la tecnificacion del cultivo de café y la mejora
del trabajo del agricultor, para complementar la informacién se tomaron fotografias de las
instalaciones.

En la construccion del reportaje “El café no solo se cultiva, también se aprende y se
emprende” se realizo una busqueda de emprendimientos que hicieran la transformacion del café,
en consecuencia, se observo que no solo los emprendimientos son de la zona urbana, sino que
también diferentes caficultores de la regidn procesan el café para obtener valor agregado. Con el

fin de complementar el reportaje se tomaron diversas fotografias.
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3.6.2. Registro fotografico

> R 4 ey

Fotografia 1 Productividad del Café, en las zonas cafeteras de Sardinata Fotografia 2 La marquesina como nuevo metodo de secado

Productos
a0 base de cafée 8 §

Fotografia 3 desde las montafias del corregimiento de la victoria

= e

Fotografia 5 Instalaciones de despulpe, lavado y secado del café Fotografia 6 café tinto



Fotografia 8 Entrevista a Hernan Vera Romero Coordinador

Fotografia 7 Preparacion del café en Sardinata Café Express Excepcional de Comité de Caficultores de Sardinata

7 ¢

ek

Fotografia 11 Proceso de trillado a la muestra de café en la Cooperativa Fotografia 12 Entrevista a Emiro Robles caficultor de la region
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mental de
je Santande

Fotografia 14 Elemento representativo del café, en la oficina de Comité de
Cafeteros de Sardinata

Fotografia 15 El saco de fique como el método més antiguo de exportacion Fotografia 16 Moledor de café eléctrico
del café

Fotografia 17 El café en la etapa de floracion y fructificacion Fotografia 18 Mujeres amas de casa en su labor diaria



Fotografia 19 Iglesia de Sardinata, representacion religiosa en el café
Fotografia 20 depdsitos de café y Fertilizantes

¢

Y0, SARDINATA %

AR 1
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3.7. Etapa de posproduccion

Luego de la recoleccion de informacion y el acercamiento a las fuentes referidas que
permitieron la reconstruccion de la memoria historica del café en Sardinata, se procedio a la
narracion de los reportajes a partir de los datos que presentaron los involucrados en el proceso.

Reproduccion de los audios; estos se realizaron aleatoriamente dependiendo del tema al
cual estuviera escribiendo en ese momento.

Escritura de los testimonios; cada uno se escuché repetidamente para captar la
informacion del entrevistado, luego se plasmé en un Word donde se complement6 la narracion
tras las investigaciones realizadas sobre el café.

La revision de la narracion después de terminado el reportaje, la hizo el tutor de trabajo

de grado donde menciono diferentes recomendaciones para la mejora del texto.
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3.7.1. Evidencia de publicacién

Cucuta, 9 de junio de 2024

Docente

ANA MERCEDES SUAREZ OSPINA

Directora del Trabajo de Grado:

CONSTRUCCION DE LA MEMORIA HISTORICA DEL CAFE EN SARDINATA EN LA
PRENSA DIGITAL

Programa de Comunicacion Social - Universidad de Pamplona (Clcuta)

De la manera mas atenta certifico que en la revista digital
www.contraluzcucuta.co se publicaron reportajes de la estudiante SOLANGEL
ROBLES, del programa de Comunicacion Social de la Universidad de Pamplona,
relacionados con el pasado, el presente y el futuro del café en Sardinata (Norte
de Santander)

CAFE EN NORTE DE SANTANDER. La pnmera semilla colomblana
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RAFAEL ANTONIO PABON LAGUADO

Director Revista contraluzcucuta.co
rafaelpabon58@hotmail.com
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Evidencia del reportaje Il “El olor de la tecnologia a un solo clic”

Inicio / Aula Universitaria / CAFE EN NORTE DE SANTANDER (2). El olor de I3 tecnologia a un solo clic
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11:56 am,

Desde la tradicional siembra hasta la produccion de frutas, verduras y otros cultivos, Sardinata ofrece un
escenario fertil para el desarrollo de emprendimientos agricolas. / Fotos: SOLANGEL ROBLES
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Capitulo IV Conclusiones y Recomendaciones

Conclusiones

Generalmente las personas desconocen el origen del café en Colombia, incluso muchos
campesinos de la region. Se suele atribuir al Eje Cafetero como el epicentro de la siembra de este
cultivo, sin embargo, no se reconoce el verdadero mérito de Norte de Santander y el municipio
de Villa Rosario, como los pioneros en los primeros cultivos de café. Ademas, se pasa por alto el

papel crucial de Salazar de las Palmas como el primer exportador de café en Colombia.

Dentro de la investigacion y los relatos de los entrevistados se puede observar que el
municipio de Sardinata es rico en cultura y tiene una agricultura bastante variada por las diversas
temperaturas que son actas para los cultivos, convirtiéndolo en un gran productor de alimentos
para la region.

En Sardinata la mayoria de corregimientos, son de clima templado, y son pocas las
veredas que cultivan café, en comparacion de las que lo contemplan, el municipio es un
productor de café fuerte y de calidad, ademas que los caficultores buscan obtener mayor

ganancia en el precio.

Aunque los diversos corregimientos del municipio han sufrido los efectos de la violencia
durante muchos afios, son cada vez mas las personas que aspiran superarse y contribuir al
progreso de su territorio. Esto se refleja en el interés creciente por participar en proyectos que

buscan la tecnificacion y la mejora de la calidad en la produccion local.
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Sin embargo, los medios de comunicacién siempre tienen en su premisa actos de

violencia, pero rara vez muestran las vivencias de un campesino en sus labores como agricultor:
las arduas jornadas bajo el sol y la lluvia en el cultivo, las escasas necesidades bésicas en el
hogar, las limitaciones educativas de sus hijos o las amenazas diarias de los diferentes grupos al

margen de la ley.

Sardinata ha sido mayormente reconocido a través de la lente de la violencia, ya que la
informacion disponible sobre el municipio en diversas plataformas y paginas web es escasa y
desactualizada. Ademas, los corregimientos de Sardinata apenas se mencionan en el radar

virtual, sin aportar detalles sobre su poblacion residente ni su sustento econémico.
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Recomendaciones

Dentro de las investigaciones y el trabajo periodistico se encuentra que hay un gran
desconocimiento sobre la llegada del café a Colombia, también que existe poca documentacion
en las instalaciones de Comiteé de Cafetero de Norte de Santander y principalmente la del
municipio. Se recomienda buscar fuentes como historiadores o personas que hayan trabajado

mucho tiempo para el comité de Cafeteros y que sepan mucho de historia.

Asimismo, se les recomienda a los investigadores tener conocimiento acerca de los
lugares a donde se van a dirigir en busca de fuentes, ademas teniendo en cuenta qué para tener
una buena receptividad, debe ir con un integrante de la region que sea conocido por muchas

personas de la region, como un lider social o presidente de junta.

Para el éxito de un buen trabajo debe realizar con anterioridad la basqueda de las fuentes,
asimismo la realizacion de las entrevistas y la indagacion de libros de historia en diferentes

lugares de la regidn, ya que estos son escasos.
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Anexos

La primera semilla colombiana

El café a lo largo de la historia ha sido una insignia importante en la vida de los
colombianos entrd al pais por territorio nortesantandereano especificamente por Villa del
Rosario, y cuenta la leyenda que lo trajeron los Jesuitas aproximadamente en el Siglo XVIII,
pero fue el Sacerdote Francisco Romero, quien impulso la siembre, porque, cdmo penitencia
imponia a los campesinos sembrar cierta cantidad de matas de café por cada pecado.

Luis Andelfo Pineda Ramirez Agronomo, historiador y ex Coordinador Excepcional de
Sardinata coment6 que, “el café vino de Rubio (Venezuela), y lleg6 a Colombia por el municipio
de Villa de Rosario en la finca La Yeguera, de alli los Jesuitas sembraron café en Cucuta, luego
comenzo a expandirse a los municipios de Chinécota, Bochalema, Durania y luego, si paso a
Salazar de las Palmas”, alli se desplegé a mayor escala de produccion gracias al sacerdote
Francisco Romero quien le parecié que el climay los terrenos eran bastante aptos.

Armando Amaya representante nacional de Norte de Santander ante el Comiteé directivo
de la Federacion Nacional de Cafeteros narro, el café lleg6 a territorio nortesantandereano en
1797; primero a Chinacota por Gervasio Rubio y luego a Villa de Rosario, de la mano del
médico Frances Pedro Chavoy Prieto, quien tenia unos 50.000 arboles de café sembrados en la
Finca el Palmar; convirtiendose en los grandes pioneros del café a escala comercial.

“El café se propag6 por el departamento a través de los sacerdotes que estaban en cada
municipio, pero el mayor distribuidor fue Francisco Romero, quien motivaba a los feligreses a

sembrar café¢”, recordd Luis Andelfo Pineda.
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Muchos campesinos comenzaron a cultivar méas el producto, porque mostraba

rentabilidad en su economia, dando inicio a las grandes distribuciones en los municipios de
Gramalote, Sardinata y Lourdes. De alli paso a los departamentos de Santander, Antioquia y
Cundinamarca.

Posteriormente, en Salazar existieron grandes haciendas de café, unas de ellas, de
propiedad de la familia Pefiaranda, quienes lo llevaron a Gramalote y de ahi se desplazaron al

municipio de Sardinata junto con el sacerdote Reimundo Ordofiez Yafiez.

El dilema de la primera exportacion

Con el paso de los afios, Norte de Santander se convirtio en el primer departamento en
exportar café, en 1808, en la finca del médico francés Pedro Chavoy Fierro, quien tenia 50,000
plantas de café sembradas, realizando la exportacion por el Puerto los Cachos rio Zulia, asi lo
recordd Armando Amaya.

Aunque, en la historia se conoce que la primera exportacion fue de Salazar de las Palmas,
pasando por Villa Rosario con destino a Maracaibo, convirtiéndose en el primer municipio
exportador de café en 1835, enviando aproximadamente sus primeros 2.592 sacos a Venezuela a
través del rio Maracaibo. Este hito marcd el inicio de una industria cafetera prospera que ayudé a
superar la crisis econdmica en la region.

Igualmente, el municipio de Sardinata hace parte de esta larga trayectoria de historia que
ha tenido el café en la region, los primeros colonos que llegaron a la zona eran provenientes de
Salazar de las Palmas, quienes habian habitado en Gramalote. Ellos venian en busca de nuevas

tierras que fueran aptas para la siembra del café. Por ende, abren paso entre la selva, acampan
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sobre las quebradas de la Chacona y San José. Dos afios més tarde regresan a su tierra natal, dado

que se enfermaron por una epidemia de fiebre amarilla.

Segun la resefia historica del municipio de Sardinata, “en 1874, aparecieron nuevos
pobladores en Sardinata, quienes eran procedentes de Salazar de las Palmas, Eugenio Rojas,
Francisco Méndez, Pantaledn Ortiz y Abelardo Madariaga. Estaban cautivados por la fertilidad
de las tierras y el encanto del que se habia hablado, se ubicaron en lo que se designa la unién del
rio Grande y rio Chiquito, cuya confluencia da origen al rio Sardinata”.

Luego del terremoto de 1875 los colonos se aterrorizaron y regresaron a la region de
origen, mediados de 1876, lleg6 el sacerdote Secundino Jacome, quien inicio la creacion del
municipio, a través de la organizacion politica y religiosa de los habitantes. Colonizd y originé la
distribucion de tierras para sembrar lo que seria la insignia econdmica: El cafe.

Alrededor de 1915 a 1925 se inicid la siembra de café en Sardinata, a medida que se fue
colonizando abri6 paso a la extension de mas territorios, lo que seria hoy dia los corregimientos
de: La Victoria, Las Mercedes, EI Carmen, San Martin de Loba y Luis Veros.

Una vez colonizadas estas zonas, que solo eran selva, comenz6 la expansién del cultivo
de café en los terrenos mas frescos. Siendo La Victoria el corregimiento con clima ligero y
suelos favorables, convirtiéndose en el sector con méas produccion de café del municipio, afirmé,
el Coordinador Excepcional de la Federacién de Cafeteros de Sardinata Raul Hernan Vera
Romero.

Las tradicionales formar de sembrar café
Luis Andelfo Pineda recordo que, al principio, el café se sembraba por alméacigos, fueron

eras largas y altas como las de sembrar hortaliza, siendo este el método que llego a Villa Rosario,
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tiempo después comenzaron a traer semillas porque se hacia mas facil el viaje, este sistema de

siembra lo habian aprendido los Jesuitas en Orinoco Venezuela.

Con el paso de los afios implementaron la bolsa de chuspa la cual se realizaba con el
gancho seco de la mata de platano o Chocheco, esta se doblaba para darle forma de bolsa y alli se
colocaba tierra y la semilla de café para germinar.

Luego de propagado el cultivo por diferentes zonas cambio el método de siembra, Santos
Emilio Robles caficultor desde los 17 afios, empez06 la plantacion y produccion del café en la
Vereda Balcones corregimiento de Las Mercedes. “cuando empecé a sembrar café se realizaba a
través de la forma tradicional, arrancando el colino que nacia debajo de la mata grande para
sembrarlo pullado en otro lugar”.

Entre 1950 y 1960, llego el Servicio de extension al municipio, implementando bolsas de
plasticos para hacer almacigos més efectivos, ya que se habia realizado un estudio previo con
Agronomos y especialistas de suelo; se les ensefio en la Granja Escuela Café en 1970, luego
Cenicafé implement6 las primeras granjas con viveros de café en Colombia, y las llevo a
Sardinata, convirtiendo la siembra tradicional en tecnificada.

No era con qué, sino como cosecharlo

La recoleccion del café se hacia mediante canastos elaborados por bejucos, asi lo
mencionod Oclides Remolina, quien desde los 14 afios ha vivido en medio de cafetales. “Todo lo
que se del cafe, fue por mis antepasados”.

Pineda afiadi6 que “el café en sus inicios después de recolectado el fruto maduro se
despulpaba a mano ya que no habia maquinaria, se dejaba fermentando aproximadamente 24
horas y luego se hacia el lavado”, posteriormente se dejaba secar al sol, luego de secado se

trillaba con un pilon de madera y se venteaba con plumas de pisco o las tapas de ollas, después se
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escogia para sacarle la pepa negra y vender la almendra de calidad para exportar. Para el secado

los caficultores reutilizan el pelaje de las reses convirtiéndolo en cueros secos para extenderlo,
también lo hacian mediante hojas de Zinc.

En 1940, aproximadamente Sardinata estaba rodeado de café, y en 1970 se convierte en
el productor nimero uno de Norte de Santander en produccion y exportacion de café de calidad.
A mediados 1975 el producto comenzo a desaparecer de los alrededores del municipio por el
cambio climatico, haciendo que este fruto buscara las partes mas altas y frescas, lo que seria el
corregimiento de La Victoria y las veredas de la cordillera de Las Mercedes.

Los caficultores que vivian en la parte alta del municipio, se les dificultaba el transporte
del café al pueblo, este proceso se hacia a través de los arrieros quienes se encargaban de llevar
los bultos de café mediante los animales de carga.

En Las Mercedes quienes manejaban los arreos eran los Pinedas Barrera donde
transportaban el café hasta Sardinata; cuando bajaba el precio en esta zona, lo llevaban a Luis
Veros y de alli al Tarra hasta llegar a Ocafia, para venderlo a mejor costo y comprar los
alimentos como maiz y pescado para las diferentes familias.

“Cuando el café llegd al departamento solo habia una variedad llamada café Tipico
proveniente de Africa la cual perduro mucho tiempo en el departamento, luego por las
enfermedades que habian salido a este producto, Centro Nacional de Investigaciones de Café
(CENICAFE), creo diferentes variedades resistentes a esta plaga”, relaté el cafetero Raudl Vera.

Para 1927, se cre0 la Federacion Nacional de Cafeteros de Colombia, por la union de
diferentes agricultores quienes buscan una organizacion que los llevara a ser reconocidos a nivel

nacional e internacional, procuraban mejorar el precio y la forma de exportacion. En 1929, se
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instal6 en Cdcuta el primer Comité de cafeteros de Norte de Santander, dos afios después de la

Federacion.

Emilio Robles dijo “anteriormente solo habia una Variedad de Café, se le llamaba café
Grande o Tipico, pero luego que salid la Rolla lo acabo.” La enfermedad de la Roya lleg6 a
Colombia para el afio de 1983 asi lo comunico La Federacion Nacional de Cafeteros de
Colombia y el Instituto Colombiano Agropecuario (ICA), esta plaga afectaba directamente a la
plantula de café bajando a asi la produccién y dejando a muchos hacendados afectados
econdmicamente.

El 22 de marzo de 1980, se fund6 La Cooperativa Caficultores del Catatumbo, creada por
un grupo de Caficultores de San Calistro en Convencion, nace con la necesidad de garantizar la
compray el precio del café, en otras palabras, un regulador de precio o valor estandar del
producto. Hoy dia tiene diferentes puntos de compra en todo el departamento.

Los caficultores que venden el fruto a la entidad tiene como beneficio un sobreprecio
para los cafés especiales ya que hay muchos caficultores que venden solo café especial; de igual
forma la cooperativa le permite al agricultor beneficiarse y obtener resguardo de ahorros, seguro
de vida, bono de venta al afio entre otras cosas, asi lo afirmo Ramiro Fuentes Correa.

El café no solo es una taza

Oclides Remolina agricultor de café, indic6 que la primera carga que vendi6 fue a los 14
afos y en ese momento solo valia $800 pesos, con esa venta inicié a comparar mis cosas y
gracias al café tengo todo lo que necesito para estar bien hoy dia. La siembra y produccion del
cultivo fue cambiando en el tiempo, luego de sembrarse pullado, se implementaron las bolsas

para el afio 2000, convirtiéndose en una estrategia de la Federacion de Comite de Cafeteros.
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Segun el reporte de ventas de la Cooperativa son aproximadamente 600.000 kilos de café

en el afo, Sardinata vende un gran porcentaje de esta cantidad, lo comento Ramiro. En el
corregimiento de Las Mercedes anteriormente habia un punto de compra, pero por la baja
produccion se retird. Por ende, la Cooperativa con el Servicio de Extension de la Federacion
capacitan a los agricultores sobre el beneficio del café con cifras de ventas e ingresos sobre la
calidad del producto.

De acuerdo con Comité de Cafeteros en el reporte de 2023, Sardinata cuenta 656
agricultores de aproximadamente 45 veredas, 710 fincas productoras y 1182 hectareas
cultivadas. Convirtiéndose en uno de los municipios con menor café sembrado, pero con mayor
exportacién y calidad del mismo.

El caficultor Emilio Robles afiadio que “el café ha sido mi sustento durante toda mi vida,
es el producto que da mucho o poco, pero sirve para sobrevivir”. El café ha sido insignia cultural
y econdmica en el municipio ya que de sus inicios ha sido el factor econémico de muchas
familias Sardinatenses.

El café de Norte de Santander se caracteriza por tener menor hectareas sembradas y
mayor productividad a diferencia de otros departamentos, asimismo se distingue por tener una
particularidad en la taza uniforme y balanceada; con cuerpo alto, acidez media, con sabor a
chocolate amargo y chocolate dulce, en su fragancia y aroma se perciben notas dulces, herbales,
florales, frutales y algunas notas achocolatadas. Por ello se considera el mejor café de Colombia
en sus caracteristicas particulares y el sabor Gnico. Asi lo afirman datos de la Federacion
Nacional de Cafeteros y el Comité departamental.

Muchas personas desconocen la historia del municipio y del café, como también su

importancia en la vida de los caficultores y especialmente en la economia colombiana. Creando
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una imagen de solo conflicto y no como un sector productor de diferentes cultivos que han sido

parte fundamental de las familias nortesantandereanas, en el cual no se ha reconocido el valor de
los campesinos y agricultores de esta zona; quienes sacan los productos al mercado para que las

personas de la ciudad tengan alimentos para comprar.

Sardinata no es violencia, es café Proceso de fermentacion del café

Iglesia de Sardinata, representacion religiosa en el café

;_ 4 ¢ '.e AN ) P N R g ‘
Explicacion del Agrénomo Luis Andelfo Pineda de como hacer
la Chuspa con ganchos de platano
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Café, con olor a tecnologia a un solo clic

El café, tal vez el fruto bendito de los pueblos y de las regiones ha estado presente en
muchas generaciones, que saben trasmitir este arte de generacion en generacion, y no podia
quedar aislado de la tecnologia, aspecto que desde los primeros cultivos se ha hecho presente, en
la recoleccion y técnica. Este episodio se remonta a los origenes del café en el pais.

Particularmente, en Norte de Santander. Los pioneros adquirieron conocimientos sobre
las préacticas de siembra y recoleccién por medio de la influencia de los Jesuitas, quienes
aprendieron estas técnicas en Venezuela. Este legado histdrico no solo destaca la importancia del
intercambio de conocimientos en la agricultura, sino también cémo las innovaciones del pasado
contindlan moldeando las practicas actuales en la industria cafetalera.

Con la llegada del café a Norte de Santander, la recoleccion se realizaba manualmente,
utilizando canastos tejidos con bejucos. El despulpado se llevaba a cabo a mano, seguido de un
proceso de fermentacion durante dos dias antes del lavado. Posteriormente, el café se secaba en
hojas de zinc o en cueros secos de res, elaborados por los propios caficultores. Una vez seco, se
procedia al trillado utilizando un mazo de madera y una piedra, cuidadosamente perforada para
eliminar la cascara de la almendra.

Luis Andelfo Pineda Agronomo, historiador y excoordinador Excepcional de Sardinata
quien trabajé muchos afios con los caficultores del municipio recordd, que después del trillado el
café se llevaba a las mesas donde las mujeres amas de casa se encargaban de separar los granos
dafiados de los buenos, asegurando asi la calidad del producto antes de su venta y exportacion.

La trilladora inicial fue un pilon con simba la cual se hacia fuerza con el pie, luego

aparecio la piladora, inicialmente era de madera de forma redonda se colocaba el café y después
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con la roca se trillaba, este procedimiento lo realizaba una mula o animal de carga. En el

corregimiento de La Victoria se realizd una. Afios después se hizo en sement6 con las mismas
caracteristicas de la anterior.
Las técnicas en la historia del café

En 1900, aproximadamente aparecio la piladora eléctrica, que lleg6 por contrabando en el
municipio de Urania, actualmente hay una. Luego en 1940, comenz6 a utilizarse la Ventiladora
que la idearon caficultores del departamento especificamente en Lourdes por el sefior Juan
Castafieda.

Alrededor de 1927, se incorporaron las despulpadoras de café la cual hacia mas facil el
proceso de desconche, estas fueron traidas por la Federacion de Cafeteros de Colombia;
buscaban que el proceso del café fuera mas rapido y menos costoso para el caficultor.

Asimismo, lo que siempre ha caracterizado el café en Colombia es donde se empaca, el
saco de tres lineas o de fique ha permanecido en la agricultura cafetera desde su creacion, el cual
ha sido el empaque principal de exportacion. Este saco se realiza con hilos de la mata de fique
luego se tejen hasta que se elabora la forma del costal. Se comenzé a implementar para
resguardar el grano de café y que la calidad no se perdiera; asimismo conservara la humedad y el
aroma de la almendra. Oclides Remolina coment6 “tengo un saco de fique que tiene
aproximadamente 30 afios, alin sigue en buen estado”.

La Federacion de caficultores se percatd que el café trillado era mas fragil a salir hongos
en la almendra, también que el agricultor gastaba mas recursos y tiempo en darle un buen
mantenimiento para que el grano no se dafiara y presentaran perdidas.

Posteriormente, la Federacion comenzé a implementar la estrategia de comprarlo en

estilla o pergamino. De igual forma, el café tenia que ser de calidad y se escogia para sacar el
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grano dafiado, Ramiro Fuentes Coordinador de La Cooperativa de Caficultores del Catatumbo

dijo, “se trilla una pequefia muestra y dependiendo de la cantidad de café negro o malo que salga
es el porcentaje que mantiene el bulto, de alli depende el precio”.

En 1960, con la llegada del Centro Nacional de Investigaciones de Café (CENICAFE) al
municipio; comenzo a ensefiar nuevas técnicas de siembra, produccion, secado, despulpado y
lavado del producto. En la siembra la técnica era hacer germinadores en arena lavando la semilla
secandole el agua, para luego regarla en la arena y tapandolo con la misma.

Asimismo, se colocaba encima unas varas y sacos para protegerlo del sol, después de este
proceso se riega permanentemente hasta que reviente la semillay nazca la chapola y cuando
tengan un par de cruces de hojas se pasaba a las bolsas llenas de tierra con abono; luego de dos
meses aproximadamente se sembraba a la tierra donde se realizaba un hueco de alrededor de 25 a
30 cm de alto por 20 cm de ancho, destaco Luis Andelfo Pineda.

Posteriormente, mejoraron el método, la planta ya se puede pasar a bolsa con un par de
hojas e incluso en fosforo, también en 1960 ensefiaron a los caficultores a sembrar el café con
sombrio, linea, triangulo y curvas a nivel; todas estas recomendaciones eran a través del analisis
del estudio de suelos. A medida que fue avanzando la tecnologia iban buscando nuevas formas
de siembra del café el cual se hiciera méas rentable para los agricultores.

Las tradicionales formas de abonar el café

En los inicios se hacia mediante callejuelas para colocarle el abono alrededor, luego
implementaron las terrazas individuales y de surco, estas ayudan a que el fertilizante no se salga
de la mata de café, luego aparecieron las zanjas; alrededor de la mata se colocaba el abono y de
alli se tapaba, hoy en dia se hace mediante el proceso al café adulto tirarle una manotada de

fertilizante al palo del arbol el cual produzca un choque y se riegue alrededor de la mata. Con
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esta estrategia se busco ahorrar mano de obra, para que el agricultor le quede rendimiento en lo

producido de la cosecha. Comentd Oclides Remolina caficultor del corregimiento de La Victoria.

Dentro del Servicio de Extension de 1960, los instructores realizaban practicas donde se
trasladaban a las fincas a ensefiar a los caficultores, instruyendo el como hacer abono organico.
Para ello se construyeron las fosas de abono en cada granja, convirtiéndose en un requisito, que
fuera factible para el cultivo o para llenar las bolsas de los almécigos. La federacion tuvo como
iniciativa donarle una vaca a cada agricultor para recoger estiércol del animal como producto
organico y también leche para el benéfico familiar, luego se dond la cabra y después los cerdos
para que el campesino a través del conocimiento que les aportaban los Técnicos y los
Agrénomos fueran desarrollando sus parcelas con diferentes animales que les aportaran tanto
alimentacion como residuos organicos.

Para 1950, comenzaron a inventar los patios estos se realizaban de calicanto (cal y arena).
En cada esquina del patio se hacian unas cavidades para dejar el café en las tardes y no
recogerlo, este se tapaba con ramas de lucua nombre que le asignaron los campesinos de la
region. Para 1936, aproximadamente comenzaron a llegar las guardiolas traidas del continente
europeo, eran un tambo grande el cual giraba con motor y funcionaba con ACPM.

El experto en materia de café, Luis Andelfo Pineda recordd que, aproximadamente en
1970, aparecieron los Grupos de Amistad quienes hacian un trabajo mas tecnificado, donde se
reunian grupos de caficultores que buscaban la renovacion de café como la implementacion de
nuevas variedades como; el Caturro y afios después aparecio el Bourbon. Posteriormente,
comenzo a llegar las variedades resistentes a las plagas y especificamente a la Roya.

La calidad del café en Norte de Santander es superior a la de otros departamentos debido

a la reputacion de Cafe Cucuta como un gran exportador. A pesar de que otros departamentos
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puedan tener una produccion mayor, suelen buscar la incorporacion del café de Norte de

Santander en sus mezclas para elevar la calidad general del producto.

La marquesina inicial fue una mesa con gaveras que sobresalian a diferente altura para
que la luz del sol fuera proporcional. Para 1965, aparecio el silo secador de café, en primera
estancia fueron grandes cajones; luego salié uno de dos pisos; en el de arriba se colocaba el café
para el presecado y en el de abajo realizaba el secado completo, este funcionaba a base de gas,
carbon, lefia o cisco de café. Como tal operaba con el aire caliente que se emitia hacia el grano
para secarle la humedad.

El agricultor Carmen Emiro Robles dijo, “algunos caficultores cuando tenian luz
utilizaban los soberados que normalmente disponia cada casa para extender el café y secarlo con
la luz eléctrica del bombillo. Después llegaron las Marquesinas para el afio 2000 las primeras
eran echas con caucho y malla; posteriormente los caficultores las modificaron con tablas y
material plastico.

Alcibiades Soto, hijo de caficultores y caficultor durante toda la vida comento, la
carretera del corregimiento de La Victoria que hace parte del municipio la realizé el sacerdote
ingeniero Efraim Mojica para 1976 aproximadamente, con la via se buscé hacer més facil llevar
el café a Sardinata. Luego iniciaron a traer los primeros carros de carga, en ese entonces el
encargado del transporte era Ramén Goémez y Libardo Garavito.

El caficultor Jaime Mendoza relata, “la broca lleg6 al municipio en 1997, y esta
enfermedad comenzo6 a afectar la cosecha de café”. Ante este desafio, CENICAFE implemento
estrategias para mitigar su impacto en el departamento, evitando que afectara tan severamente

como en otros paises.
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Para lograrlo, capacité a los caficultores sobre como manejar la broca, incluyendo

técnicas para impedir dejar café en la planta y la aplicacién de medidas de fumigacion. Estas
acciones se llevaron a cabo con el objetivo de prevenir que esta plaga se propagara por todos los
granos de café, dado que tanto la broca como el café son originarios de Africa, lo comento el
Coordinador Excepcional de la Federacion de Cafeteros de Sardinata Raul Hernan Vera Romero.

Emiro Robles narr6 que el Comité de Cafeteros de Sardinata brinda benéficos al gremio
de agricultores, hacen un descuento en los fertilizantes o abonos, por tener la cedula cafetera,
también se les da un bono por la cantidad de matas de café que siembre de igual forma si hace el
soqueo al corte de café también recibe este beneficio.

El Servicio Nacional de Aprendizaje (SENA), se une al proceso de mejorar la calidad y
siembra del café, se dirigen a los corregimientos a capacitar a los caficultores en nuevas técnicas
para la produccidon y siembra del producto, uno de los proyectos influyentes fue café especial,
donde capacitaron a los caficultores a implementar técnicas de mejorar la calidad de café en el
aspecto y el sabor.

Los nuevos avances tecnoldgicos

Estan en las asociaciones que son grupo de caficultores que se unen para buscar
oportunidades de recibir recursos en proyectos como viveros, Marquesinas, Tostadoras,
Despulpadoras, Secadoras y entre otros elementos importantes que ayudan al caficultor a mejorar
el producto o transformarlo, para comercializar de diferentes formas.

La Asociacion de Cafeteros Victorieros (ASOCAFEVIC), recibe beneficios para
proyectos en el cual los integrantes sembraron 1000 plantas de café en las fincas de forma

organica, por medio de este proyecto de Viveros quedaron las instalaciones adecuadas para
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seguir realizandolo y que puedan servir para la venta a demas agricultores. Menciono Jaime

Mendoza.

Yolima Velasquez comenta que, “estar en la asociacion es una forma de transformacion,
ya que hay diferentes maneras de sacarle valor agregado al café con buenas préacticas, hoy dia
contamos con una tostadora que la dono Ministerio de Agricultura en la cual buscamos
transformar el café en un producto de calidad, también como asociados deseamos cambiar la
imagen de conflicto del corregimiento, puesto que donde se ubico la maquinaria antes fue
violencia y ahora es un lugar de agricultores quieren cambiar la forma de comercializar el café”.

Desde la llegada del café a Colombia, el proceso de siembra, recoleccion y distribucion
del producto ha experimentado una notable evolucion. Con el paso del tiempo, los caficultores
han explorado constantemente en mejorar las técnicas tradicionales, adoptando practicas
tecnificadas y eficientes de las diferentes entidades que los apoyan y capacitan. Permitiendo
optimizar cada etapa del cultivo de café, desde la seleccion de las semillas hasta el momento en
que llega a las manos del consumidor. Hoy en dia, gracias a estos esfuerzos continuos, Colombia
se destaca como uno de los principales productores y exportadores en café de calidad a nivel

mundial.

Productividad del Café, en las zonas cafeteras de Sardinata

Hectareas de café tecnificadas



82

El saco de fique como el método més antiguo de exportacion
del café

La marquesina como nuevo método de secado
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El café no solo se cultiva, también se aprende y se emprende

El café en el municipio de Sardinata se ha convertido en producto cultural que ha
permitido a muchas familias mantenerse desde su llegada a la region, tiene diferentes formas de
consumo Yy distribucion; los caficultores indagaron a distintas formas de mostrar el consumo del
producto y la elaboracion del mismo.

Hoy dia la region cuenta con diversos emprendimientos de café, donde multiples actores,
desde pequefios productores y asociaciones, estan contribuyendo al desarrollo y la promocion del
producto. Uno de los emprendimientos mas destacados son las microtostadoras de café artesanal.

Una de estas tostadoras es de Emilio Vasquez y su esposa Zenaida Lizcano, desplazados
del corregimiento de Las Mercedes en 2006 debido al conflicto armado. Zenaida comenta “Esta
microempresa surgié como respuesta a la necesidad que se estaba viviendo tras dejar todas
nuestras pertenencias en la anterior vivienda. Fue a través de un proyecto de reparacion de
victimas que recibimos la tostadora de café, junto con dos integrantes mas; quienes tan bien
fueron desplazados por grupos al margen de la ley”.

Este proyecto naci6 en 2008. Al principio se tostaba el café a mano con movimientos
lentos en la tostadora; haciendo el proceso agotador, para ello; Emilio se ingenié un motor que
trabajara con electricidad y no fuera desgastante para él y su esposa.

Zenaida Lizcano dijo “El café que se utiliza para procesar es directamente de los
agricultores de la region especificamente de los corregimientos de La Victoria y Las Mercedes,
ellos traen el producto hasta las instalaciones y nosotros pagamos y hacemos el debido proceso.
Nuestra marca se llama Café Puro el cual es hecha de calidad, el grano que se utiliza para
comercializar es seleccionado, por esta razén, muchas familias sardinatenses les gusta nuestro

producto”.
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El municipio cuenta con emprendedores que poseen tostadoras para la transformacion del

café. Esta iniciativa no solo afiade valor al producto, sino que también contribuye a consolidar al
café como un simbolo distintivo de la cultura sardinatense, una tradicion arraigada desde la
fundacion del municipio y sus corregimientos.

Los caficultores inmersos en nuevas practicas

En el corregimiento de La Victoria hay una tostadora de café, que hace parte de la
Asociacion de Cafeteros Victorieros (ASOCAFEVIC), liderada por caficultores de la region
quienes la recibieron tras un proyecto por el Ministerio de Agricultura, con esta tostadora los
cafeteros buscan la creacion de una marca de café legalmente constituida para la
comercializacion del café transformado.

Jaime Mendoza agricultor y presidente de ASOCAFEVIC comentd, se llevan a cabo
actividades para obtener recursos para la mejora de las instalaciones donde esta ubicada la
tostadora, con la cual buscamos obtener la certificacion del Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos (INVIMA) para la comercializacion de nuestra marca de café, se
busca lanzar al mercado con los mejores estandares de calidad y que su comercializacion no solo
sea dentro del municipio, sino que se pueda comercializar en los diferentes departamentos del
pais.

También en el municipio hay caficultores que desde su hogar tuestan y muelen el café
para vender en pequefias cantidades a las personas mas cercanas, como nueva forma de venta.

Carlos Aliro Contreras, joven caficultor que busca diferentes formas de obtener recursos
para ayudar a su familia, tiene como emprendimiento vender café transformado llamado Café de
mi Tierrita, este producto lo elabora con el café de la finca; encargado del proceso de secado

lavado, seleccion del grano, tostarlo, molerlo y comercializarlo.
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Como Carlos hay muchos caficultores que tienen esta forma de vender el café, agarran

una pequefa parte de la cosecha para venderlo procesado y tener mayor ganancia del mismo. Asi
como también algunas mujeres elaboran helados y postres a basa de café para el consumo y la
venta, siendo este producto apetecido por lo tradicionalmente cultural.

El café no solo se toma caliente

Isabel S&nchez cred su emprendimiento a partir del café, con el cual buscaba realizar la
transformacion del grano, venderlo en diferentes presentaciones como café capuchino, café
negro cargado, granizado de café frio, postres a base de café entre otros, son los productos que
actualmente vende en su negocio el cual lleva seis afios laborando en el parque del municipio.
Isabel comenta que, “el nombre de la marca se llama Sardinata Café Express, representa la
rapidez con el que se entrega el producto al cliente debido a que se hace directamente acé en el
local, para los cafés tenemos la maquina que hace el proceso de molido denso, este se utiliza para
los cafés calientes o capuchino el producto fresco”.

El café que se utiliza se compra directamente a los caficultores de la region, es un café
organico y de calidad, asimismo se apoya a los caficultores de la zona comprandoles el producto
para que muchas personas disgusten el sabor de lo que cultivan. Isabel comentd “el tostado del
café se realiza mediante las tostadoras que elaboran en el municipio”.

Isabel afiadio, los ingredientes empleados para la elaboracion de los diferentes productos
son comprados al campesino y directamente nosotros hacemos la transformacion. Para el
aprendizaje de como realizar los productos, fue a través de capacitaciones del SENA quienes
ensefaron las distintas practicas del proceso.

Isabel comentd que los precios soy muy bajos a comparacion de como los venden en la

ciudad puesto que no solo se elabora el producto para el turista, sino que también los precios son
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asequibles para el bolsillo del agricultor de la region. Se destaca que cada emprendedor de la

region resalta el cultivo con un valor agregado.

En 2008, surge Inversiones Albarracin, una comercializadora de café caracterizada por
comprar café, pasilla y cacao. En este emprendimiento se compra el producto a los agricultores
de la region a precio estdndar del mercado. Jesus Albarracin mencioné que se ha mantenido por
ofrecerle un buen servicio al cliente, asimismo siendo justo con los precios y reconociendo el
valor agregado al café por calidad.

La cultura es café y la clave es emprender

Muchos emprendimientos de café en la regién buscan mostrar lo mejor de cada uno,
logrado llegar al publico de diferentes formas como en la calidad. Sardinata, un municipio
ubicado en una region de tierras fértiles y propicias para la agricultura, se distingue por su amplia
variedad de produccion agricola. Esta diversidad de cultivos no solo contribuye al sustento de la
economia local, sino que también ha dado lugar al surgimiento de una amplia gama de
emprendimientos destinados a comercializar estos productos y llegar a un mercado méas amplio.

Desde la tradicional siembra de café hasta la produccion de frutas, verduras y otros
cultivos, Sardinata ofrece un escenario fértil para el desarrollo de emprendimientos agricolas.
Los emprendedores no solo buscan generar ingresos para sus familias y contribuir al desarrollo
econodmico del municipio, sino que también estan comprometidos con la calidad y la
sostenibilidad de sus productos.

Con el objetivo de llegar a mas personas y ampliar el alcance en el mercado, utilizando
diversas estrategias, como la promocidn en redes sociales, la participacion en ferias y eventos
locales, y la creacion de alianzas con otros actores del sector. Ademas, muchos de ellos estan

explorando nuevas oportunidades a través de las redes sociales para atraer publico.



87

La tostadora de café tradicional después de los peroles El café en estado de tostado

Emprendimiento Isabel Sanchez, Sardinata Café Express El café no es un producto es cultura
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El café como actor de cambio en la sociedad

La llegada del café a Colombia permitio que los agricultores de Norte de Santander
evidenciaran otra vision acerca del grano, dado que antes solo se sembraba tabaco, cacao,
algoddén ademaés la explotacion minera. Pero con la llegada de este producto y tras la influencia
de los Jesuitas las personas migraron hacia este cultivo, por el gran auge de ventas y produccion
que alcanz6 en ese momento.

Pero, un aspecto no tan agradable fue la aparicion de la Roya en 1983. Esto causé un
impacto fuerte en la economia colombiana, porque en este momento muchas familias dependian
de este cultivo, por tal razén, un porcentaje de caficultores comenzé a sembrar otras plantas para
mantenerse. Tras esta problematica el Servicio de Extension con El Centro Nacional de
Investigaciones de Café (CENICAFE), desarrolld e implementd variedades resistentes a la
enfermedad logrando que el impacto no fue tan grande como en otros paises.

Ademas de la transformacion econdémica que trajo consigo la expansion del cultivo del
café en Colombia a mitad del siglo XIXy principios del XX, es importante destacar el impacto
duradero que ha tenido en la agricultura del pais. Aungue inicialmente se enfrent6 a desafios
significativos, como la aparicion de la enfermedad de la Roya, que afectd abundantemente los
cultivos en la region.

Colombia respondio con esfuerzos de investigacion y desarrollo para crear variedades de
café resistentes a la enfermedad. Este enfoque permitio no solo recuperarse de los golpes
iniciales, sino también fortalecer la posicion como uno de los principales productores y

exportadores de café a nivel mundial.



89
Hoy en dia, Colombia se destaca como el pais con la mayor diversidad de variedades de

café resistentes a la Roya. Este logrd no solo ha asegurado la estabilidad y sostenibilidad a largo
plazo de la industria cafetalera colombiana, sino que también ha sido un modelo a seguir para
otros paises productores de café que enfrentan desafios similares.

La continua investigacion y desarrollo en la agricultura, ha permitido que Colombia
mantenga una reputacién como productor de café en alta calidad, adaptandose a las demandas
del mercado global y los desafios climaticos que evolucionan constantemente. El café no solo ha
sido un motor econémico para la region, sino también un ejemplo de resiliencia, innovacion y
sostenibilidad en la agricultura a nivel internacional.

Tras el efecto que causo la Roya y la caida de los precios del café afectaron la economia,
permitiendo que diferentes agricultores decidieran optar por sembrar cultivos ilicitos ya que tuvo
un gran impacto por el valor que mantenia, dejando a tras cultivos tipicos de la regién. A pesar
de eso; muchos caficultores siguieron firmes en la siembra de café que tradicionalmente les
habian ensefiado los antepasados. Comenté Armando Amaya representante nacional de Norte de
Santander ante el Comité directivo de la Federacion Nacional de Cafeteros.

Luis Andelfo Pineda Agronomo y excoordinador Excepcional de Sardinata comento que,
“a pesar de que este cultivo se comenz6 a producir mucho en la zona, no afecto a gran escala la
produccion de café como lo han hecho creer. Ya que el caficultor no deja de ser caficultor porque
toda la vida ha sembrado café y este conocimiento se ha trasmitido de generacion en
generacion”.

Otro obstaculo en la agricultura



90
Con la aparicion de los grupos armados al margen de la ley, se dio inicio a una nueva ola

de conflicto y desesperacidn. Puesto que muchas familias de la zona fueron amenazadas y
desplazadas por estos grupos, dejando atras todas las tierras y cultivos que tenian en ellas.

Un caso particular es de la familia Vsquez Lizcano quien tras tener dos hijos prestando
servicio militar, surgieron diferentes amenazas. Zenaida Lizcano recordd que, “nos exigian dejar
dos de nuestros hijos que se fueran con ellos, a cambio de los que estaban en el ejercito, por ello
decidimos junto con mi esposo salirnos de ese corregimiento; dejando a tras todas nuestras
pertenencias, llegando a un lugar donde no conociamos y sin dinero”.

Como este caso han ocurrido muchos en Sardinata, donde familias agricultoras salieron
desplazadas de su propiedad a base del conflicto, un hecho que afecto la produccion y siembra
del café debido a que numerosas fincas se dejaron en el olvido. La familia Robles Guerrero fue
victima de amenazas por no querer sembrar cultivos ilicitos. Jestis Robles menciona, “mis padres
se vieron obligados a trasladarse a otro lugar, dejando las tierras y lo cultivado en ellas”.

Después de la muerte de Pablo Escobar en 1993, los grupos insurgentes tomaron el
control del narcotrafico un hecho por el que se beneficiaban que los campesinos sembraran a
gran escala cultivos ilicitos. Investigaciones del EL TIEMPO confirman que, aunque el capo
encargado de creer la red mas grande de narcotrafico muere, aln sigue vigente esta forma de
delinquir en el pais, dado que salieron nuevas bandas y grupos armados tomaron el control sobre
este sistema que aun permanece.

Diferentes familias campesinas se desplazaron hacia la ciudad en busca de un mejor
futuro y lejos de tanta Violencia, Reyes Gelves uno de los agricultores y victorieros méas antiguo
del corregimiento narr6 “La Victoria anteriormente cultivaba mucho café Tipico, era tan grande

la produccion que habia un punto de compra en el corregimiento. Luego, de los diferentes hechos
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de violencia que aperplejaban este lugar; muchas familias comenzaron a abandonar estas tierras,

dejando a este pueblo en tinieblas de soledad. Fueron tantas las personas que se desplazaron
hacia Cucuta, que hoy dia son llamados La Colonia Victoriera”.
Epocas dolorosas

Después de estos hechos el corregimiento no volvio a tener la misma produccion,
también comenzaron a atacar las enfermedades y plagas a la planta, del mismo modo el cambio
climético ha ido afectado la productividad del cultivo. Dentro de los diferentes proyectos que
maneja la Federacion de Cafeteros busca la rentabilidad de café para el agricultor, asimismo
mejora en la tecnificacion de cada proceso que conlleva el producto.

Actualmente, la Asociacion de Cafeteros Victorieros (ASOCAFEVIC), utiliza el puesto
de control militar, uno de los lugares que anteriormente fue afectado por la violencia, para crear
microempresa donde se logre la transformacién del café con un valor agregado en la
comercializacion del producto, narr Jaime Mendoza presidente de la asociacion.

Muchas familias que sembraban cultivos ilicitos estan haciendo restitucion con otros
cultivos como el café, cacao y citricos; estos son proyectos productivos apoyados por la Agencia
de Renovacion del Territorio y la Organizacion de las Naciones Unidas para la Agriculturay la
Alimentacién (FAO). Quienes buscan que las comunidades campesinas tengan una nueva vision
en los cultivos licitos, con rentabilidad econémica y que incluyan aportaciones de desarrollo en
la agricultura del pais.

Noel Pérez agricultor y mecanico del Corregimiento de Las Mercedes, le aposto al
cambio de sembrar café, tras muchos afios sembrando coca y ver que no es un negocio rentable
hoy dia; el cual se rige por los grupos violentos que administran el narcotrafico. Por ende, obliga

al campesino cultivador a estar en este circulo.
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“He decidido sembrar café por ser un producto rentable y que no afecta a nadie, también

es muy facil comercializarlo puesto que tiene distintas formas de procesarlo. Aunque, hay
diferentes asociaciones que apoyan a la simbra de nuevos cultivos, muchas familias lo hacen
independientemente”.

Datos extraidos del periodico LA OPINION (2023), en la zona més alta de Las Mercedes
hay veredas cultivadoras de café, que también decidieron apostarle a un vivero. Geovanny
Lizarazo, presidente de la Asociacion por la Vida y La Paz (Asopazvi), es quien lidera el
proyecto que beneficia a 14 campesinos de San Vicente, La Chacona, San Alejo, entre otros
sectores.

Estos proyectos buscan mejorar la calidad del cultivo de café, también que muchos
campesinos se unan a la siembra de productos rentables, dejando de lado los cultivos ilicitos y
realizando sustitucion de tierras que contribuyan en cambiar la imagen de violencia que ha
perdurado en estas tierras por muchos afos.

Café: motor de transformacion y resiliencia

Segun el Coordinador Excepcional de la Federacion de Cafeteros de Sardinata Radl
Hernan Vera Romero, el café es un factor de cambio donde se busca tener una economia
estabilizada que mejore la calidad de vida de cada agricultor. Asimismo, que no se vea solo
como un producto de comercializacién sino de cultura y transformacion de una comunidad que
desea mejorar y ser reconocida ante la sociedad. Resaltando que Sardinata no solo se vea como
un municipio de violencia sino como un gran productor en la agricultura y la explotacion minera.

El municipio de Sardinata solamente recibe atencion por parte de numerosos medios de
comunicacion cuando se produce algan acto de violencia, por lo tanto, genera sensacionalismo

en dichas plataformas. Se le sigue denominando como "“zona roja”, sin embargo, no se reconoce
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la importancia y relevancia que este municipio tiene en la economia tanto regional como

nacional.

Cada producto elaborado en estas tierras es comercializado en diversos lugares de
Colombia, lo que representa un aporte significativo al desarrollo econémico del pais. A pesar de
esto, muchas familias que residen en las zonas aledafias al municipio son estigmatizadas y
catalogadas como miembros de grupos al margen de la ley. En realidad, los campesinos son los
principales afectados por la presencia constante de guerrillas que amenazan su seguridad en el
entorno familiar.

Incluso las autoridades a menudo perciben a estas personas como delincuentes, ignorando

el hecho de que son ellos quienes trabajan arduamente cada dia para asegurar el sustento de sus

hogares, enfrentando multiples dificultades. Narrado por fuente oculta.

Elemento representativo del café, en la oficina de Comité

El pergamino de café preparado para la venta :
de Cafeteros de Sardinata
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En cada taza de café, viajan granos con historia

Muchos son los métodos de distribucién y produccién que implementan los cultivadores
del grano, para que llegue de manera 6ptima a la recta final, es decir al goce y al disfrute. Y es
que, precisamente a lo largo de la historia se han experimentado diversos cambios en cuanto a
los métodos de produccion y distribucién, mejorando significativamente las técnicas.

En los inicios, se exportaba en estilla, esto implicaba un proceso de trillado y seleccion de
grano de alta calidad. Se realiz6 durante las primeras exportaciones hacia Venezuela a través del
rio Maracaibo. Sin embargo, con el tiempo, la Federacion de Cafeteros reconocid que este
método no resultaba tan rentable para los caficultores.

Y, en consecuencia, se implementd la exportacion del café en pergamino. Este enfoque
no solo simplifico el proceso de exportacion, sino que también demostré ser mas beneficioso
para los productores, ofreciendo una mayor rentabilidad y eficiencia en el mercado nacional e
internacional.

El café en Sardinata, tiene diferentes formas de comercializacién. Muchas microempresas
hacen parte de la distribucion en Colombia. EI municipio cuenta con una Cooperativa de
Caficultores del Catatumbo, que se encarga de comprar el producto a los agricultores de la
region, y cuenta con sedes en el departamento.

La Cooperativa se fundo aproximadamente en 1980, por caficultores de la region, quienes
buscaban un regulador de precios para mantener un valor estandar en el mercado y garantizar la
compray la calidad del producto, asi lo comenté el Coordinador de la Cooperativa Ramiro

Fuentes Correa.
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Dentro de la compra se realiza una observacion para ver la calidad del grano, se pesa una

pequefia muestra del bulto, la cual se trilla, luego se pasa a una rejilla donde se sacan los granos
dafiados para pesarlos, dependiendo de esta muestra se sabe cuanta cantidad de café defectuoso
tiene el bulto y asi la calidad. Igualmente, se observa el tamafio del pergamino para sacar el valor
adecuado, este proceso se realiza mediante variables establecidas por el Comité de Cafeteros.
Comentd Ramiro Fuentes.

Entre otras funciones, se encarga de administrar los abonos y fertilizantes al caficultor, en
ocasiones hay descuentos en los productos para las personas que tienen cedula cafetera y venden
la cosecha a la Cooperativa, este beneficio va de la mano con Comité de Cafeteros. Para que un
agricultor pueda obtener su cedula cafetera debe tener cierta cantidad de matas de café, estan
dentro de un rango de 1.000 plantas. Para que reciba los diferentes beneficios que ofrecen la
entidad cafetera.

Granos que prometen

El café que se compra en el municipio va dirigido a Alma Café, este lo acopia y lo dirige
a los diferentes puertos donde se realiza el trillado y el proceso de exportacion. En las cifras de
compra de la Cooperativa de Sardinata en el 2023, fueron aproximadamente 600,000 kilos de
café en el afio incluyendo algunos corregimientos de otros municipios aledafios. Afiadié Ramiro
Fuentes Coordinador de la Cooperativa.

De igual manera, la Cooperativa ofrece capacitaciones al caficultor junto con el Servicio
de Extension del municipio; sobre como producir un café de calidad y obtener un valor agregado
dentro de la venta. Para ello desarrollan diferentes proyectos de muestreo del grano de café y el
cuidado del mismo. Dentro de los benéficos el caficultor tiene la opcion de entrar a programas

donde puede adquirir maquinaria para el secado, lavado y despulpado del café.
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Igualmente, en la comercializacion del café se encuentran los compradores informales;

quienes mantienen unos pardmetros similares a los de la Cooperativa, en el precio y la
observacion de la calidad del café para el valor agregado. En Sardinata solo hay una, llamada
Inversiones Albarracin quien lleva 16 afios laborando en el mercado del café, pasilla y cacao. “El
café que compro lo llevo hacia la Costa donde tengo contacto con diferentes microempresas a las
que vendo todo el producto”, relaté Efrain Albarracin.

El café del municipio se distribuye a diversas regiones del pais, para la exportacion y
produccion de diferentes variantes de café. No solo se vende como un producto ordinario, sino
que se destaca por la calidad. También, se comercializa localmente de distintas formas, una de
ellas es la venta de café tinto en las calles, elaborado con café de la region.

Més café por favor

En Sardinata un gran porcentaje de café molido y empacado que se vende es producido
por los mismos caficultores y emprendimientos del sector, Juan Celes comerciante y propietario
de Deposito Lara comentd que “el café que vendo me lo traen los agricultores de la zona o viene
directamente de las tostadoras del municipio con las que tengo convenio. En el municipio se ve
muy poco la venta de las grandes marcas de café de Colombia.

Al igual que el café molido, en el municipio hay diversos emprendimientos procesadores
del café para elaboracion de distintos productos en el mercado, como helados, cafés frios,
postres, galletas entre otros. Sardinata Café Express, es un conocido emprendimiento que hace la
transformacion del café.

Isabel Sanchez, duena de este emprendimiento narrd “la idea surgio tras ver que dentro

de la gastronomia del municipio no se le daba un reconocimiento al café, también como una
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forma diferente de deleitar el producto a lo que tradicionalmente las personas estan

acostumbradas”.

Por otra parte, el clima de Sardinata esta sobre 300 metros a nivel del mar, la temperatura
es de 29 C°, datos de la pagina oficial de Asomunicipios, dentro de los cinco corregimientos que
lo complementan cuatro de ellos son de clima templado San Martin de Loba, EI Carmen, Luis
Veros y Las Mercedes, tienen veredas en la parte alta y periférica, permitiendo la siembra del
café en una altura de 1200 hasta 1800 metros a nivel del mar, para una buena productividad y
rendimiento.

El corregimiento que cuenta con clima favorable para la produccion de café es La
Victoria, actualmente es uno de los sectores que mas produce y cultiva café. Por esta razén, de
los cinco corregimientos que tiene el municipio solo 45 veredas aproximadamente siembran café,
quienes tienen temperaturas bajas y actas para el producto. En el reporte de comité de cafeteros
de Sardinata del 2023, hay 710 fincas productoras, 1,182 hectareas cultivadas en variedad
Caturro, Castillo, Colombia, Tipica. Asi lo comento el Coordinador Excepcional de la
Federacion de Cafeteros de Sardinata Raul Hernan Vera Romero.

Aunque, en Sardinata no todos los terrenos sean aptos para la siembra del café tiene una
productividad alta a diferencia de otros municipios del pais, ademas el producto se rige por
calidad en el tamario del pergamino y la baja cantidad de grano dafiado. En el municipio las
variedades de café son resistentes a la Rolla por sus 33 genes, no permiten que afecte a la planta.

Coment6 Armando Amaya representante nacional de Norte de Santander ante el Comité
directivo de la Federacion Nacional de Cafeteros, el café tiene garantia de compra donde el
caficultor puede llevar su café a la Cooperativa y directamente se lo pagan, hay diferentes

programas que benefician al caficultor cuando cumple una serie de requisitos como el cuidado de
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las aguas residuales, el reciclaje, entre otras, si el agricultor cumple estos requerimientos recibe

un bono de 100 pesos en la venta de la carga de café.

Tras los proyectos que ha desarrollado Escuela y Café junto con el Servicio de Extension se han
encargado de capacitar al caficultor sobre como darle un buen mantenimiento a la planta para
que no la afecte, las plagas y enfermedades que persiguen a este cultivo desde el lugar de origen.
Asimismo, un cuidado adecuado para que el café se ha de calidad y reciba benéficos de los
diferentes programas que tiene la Federacion y el Comité de Cafeteros. Afiadié Rafael Mojica
(Ingeniero Agronomo y Coordinador de programa del Comité de Cafeteros de Norte de
Santander).

En Colombia se sacan diferentes variantes del café para el consumo de la sociedad no
solo lo utilizan en productos de bebidas y comidas sino también en cosméticos y aromas, puesto
que el café se caracteriza por tener aproximadamente 850 compuestos aromaticos volatiles,
permitiendo el uso de estas en diversos productos.

Con buen aroma

La reconocida empresa de cosméticos Haperss Bazzar en el Portal Web describe los
benéficos del café, las personas estan acostumbradas a consumir café de forma tradicional por su
alto poder estimulante y aumento de la actividad cerebral para permanecer despiertos,
entendiendo que es el ingrediente estrella en muchos productos de belleza y que ha hecho que las
firmas de cosmética decidan incluirla como principio activo.

La cafeina funciona para el cuerpo, rostro y el cabello, favorece la correcta circulacion
sanguinea, hidrata, protege y es un potente antioxidante natural. Por ello, Bazzar utiliza este

ingrediente dentro de diferentes productos en el catalogo de belleza que vende al mercado.
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El Café ha perdurado en la historia desde su descubrimiento y lo seguira haciendo en las

siguientes generaciones a través de todos los derivados que han creado de este producto y los que
seguirén descubriendo en el transcurso del tiempo, por los grandes componentes que mantiene
este fruto.

En consecuencia, el café es un factor de cultura y transformacion de comunidades para
combatir el conflicto y la violencia de la cual solo se habla en los medios. A través del café se
logra resaltar la importancia del campo y de las personas que viven en él, por medio de cada

logré de tecnificacion del cultivo y valor agregado del producto.
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Almacenamiento de café antes de su distribucion a los
puntos de acopio.

Seleccion y peso de la muestra Granizado de café, elaborado con café del municipio
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El café en su mejor color
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Mujeres cafeteras, recolectoras y amas de casa

A lo largo de la historia, las mujeres han enfrentado una amplia gama de desafios y
obstaculos para ser reconocidas en todos los aspectos de la sociedad. En el siglo XVIII, una
época en la que las mujeres ain no tenian derechos ni voz politica, eran consideradas
principalmente como responsables del hogar, relegadas a un papel secundario.

Sin embargo, fue a través de iniciativas de la ONU para 1948 nace la declaracion
Universal de los Derechos Humanos, donde establece principios de igualdad y no discriminacion
contra la mujer. Tiempo después aparece la Convencion de los Derechos Politicos de la Muijer,
favorecidas por las Naciones Unidas en 1953, esta comenzé a reconocer la importancia de la
participacion femenina en el &mbito laboral y en la toma de decisiones sobre aspectos
fundamentales de sus vidas, como el matrimonio y la edad para contraerlo, convirtiéndose en los
primeros pasos hacia la declaracion de los derechos de la mujer, un hito crucial que ha permitido
garantizar su dignidad y promover la igualdad en la sociedad.

Luis Andelfo Pineda Agronomo, historiador y excoordinador Excepcional de Sardinata
dijo “las mujeres han desempefiado un papel crucial en la sociedad a lo largo de la historia. Un
ejemplo notable es su contribucion al descubrimiento del trigo. Dado que a menudo se ocupaban
de las tareas domésticas, ellas, tenian la oportunidad de explorar los alrededores en busca de
recursos, incluidas las plantas, mientras que el hombre solo iba a casar animales. Fue asi como
descubrieron el trigo, y compartieron su conocimiento con los hombres, ensefiandoles coémo
sembrarlo y cosecharlo”.

En el &mbito agricola, las mujeres han desempefiado tradicionalmente el papel de amas

de casa, realizando diversas tareas durante todo el dia. Sin embargo, su contribucion no ha sido
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debidamente reconocida ni valorada. A menudo, su trabajo no recibe la atencion ni el respeto que

merece, a pesar de ser fundamental para el funcionamiento y la prosperidad del sector agricola.

En Colombia a través de la modificacion de la constitucion de 1991, se comenzé a
reconocer los derechos de la mujer, sus libertades y garantias, asimismo el derecho a la
democracia de votar y ser elegida. Gracias a estos derechos inherentes las mujeres comenzaron a
tener participacion en la sociedad en diferentes ambitos, de igual manera a ser tenidas en cuenta
por diferentes entidades que desarrollan proyectos en la comunidad, en este caso en la
agricultura.

La Federacion Nacional de Cafeteros ha sido una de las entidades pioneras en reconocer
el papel crucial de las mujeres en la industria cafetalera. A través de iniciativas como la
participacion activa y el reconocimiento de su labor, este gremio ha abierto oportunidades para
que las mujeres cultiven café y obtengan su cédula cafetera.

Por ende, la cedula otorga beneficios equiparables a los de los hombres, como el derecho
a elegir a sus representantes y ser elegidas, asi como descuentos en insumos agricolas como
abonos y fertilizantes para el cultivo. Mencioné Raul Hernan Vera Romero Coordinador

Excepcional de la Federacion de Cafeteros de Sardinata.

Empieza la tarea

Teresa Sanchez Chaves es caficultora y ama de casa. Quedo viuda desde muy joveny
tuvo que encargarse de sus tres hijos. Tomad las riendas de la finca para sostener a su familia.
Teresa comenta, "Me levanto temprano para preparar el desayuno de mis hijos y de los obreros.
Luego los alisto para la escuela y envid a los trabajadores al campo. Después, llevo a los nifios al

colegio, arreglo la casa y preparo el almuerzo™.
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Fuera de su rol de maméa y ama de casa, se encarga de lavar la cosecha de café y ponerla

al sol. “Cuando regresan los caficultores, sirvo el almuerzo. Cuando todos terminan de comer,
limpio la cocina y me dedico a trabajar durante dos horas”. Luego, ella regresa a preparar la
cena, ademas de esperar a sus hijos para ayudarles en las tareas del colegio, y fuera de eso,
terminar de atender a los trabajadores y dejar todo listo para el siguiente dia.

La mujer en la agricultura cafetera es el eje principal de un hogar, es la encargada de
hacer los oficios varios de la casa, muchas mujeres hoy dia son caficultoras y desarrollan un
buen desempefio en el cultivo, ya que son creativas con lo que hacen y tienen una forma
diferente de trabajar. Comento el caficultor Libardo Rodriguez.

Yolima Veldsquez caficultora y ama de casa comentd que, se les ha tenido en cuenta, en
medio de las dindmicas de la agricultura cafetera; un ejemplo son las asociaciones. “Cuando se
desea construir una asociacion de caficultores tiene como requisito la participacion de la mujer
dentro de este grupo de personas, si no es asi no se puede crear’. Dentro de la Asociacion de
Cafeteros Victorieros (ASOCAFECVIC), la tienen en cuenta junto con las demas mujeres con
los mismos derechos que los hombres.

Algunas jovenes de los sectores cafeteros ejercen su labor de recolectoras de café, salen a
diferentes fincas a cosechar el producto, ellas trabajan al lado de diferentes obreros y deben dar
casi la misma cantidad de producto recogido, para que el dia sea valorado igual. En algunos
casos se les paga un porcentaje menor que a los hombres, trabajan en los diferentes climas y
terrenos para tener buena productividad, los comparieros en su mayoria son hombres. Anexo
Diocelina Sanchez.

Teresa Sanchez Afiadio que “el café me ha permitido sacar a mi familia adelante, pero en

algunos casos vivir solo del cultivo del café no es tan rentable, cuando la cosecha se termina no
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rinde mucho el dinero y se hace complicado, tengo que buscar otras formas de sustento

econdmico para mantenerme, por eso siembro diferentes cultivos para vender, como; aguacate,
limén, platano entre otros”.

En el &mbito de la agricultura las mujeres ejercen diferentes labores, Noris Ester Sdnchez
caficultora, ama de casa y madre, ha desarrollado un arduo trabajo durante toda su vida. Mientras
estaba con su esposo se encargaba de todas las ocupaciones del hogar, después de que su esposo
fallece tiene que hacerse cargo de sus hijos menores. Comenz6 con la administracion de la finca,
ademas de trabajar en recoleccion y siembra del grano. Ademas, le gusta tener animales de patio,

que sirven como sustento para su familia.

No solo es el café

Las mujeres campesinas despliegan una habilidad excepcional para llevar a cabo
multiples tareas simultaneamente, demostrando una destreza y eficiencia que a menudo pasan
desapercibidas. Su rol abarca desde labores agricolas hasta responsabilidades domésticas, siendo
un pilar fundamental en la estabilidad y funcionamiento del hogar. En ocasiones, el hombre no
reconoce plenamente la importancia y el sacrificio que implica este desempefio multifacético.

En la vida rural, las mujeres agricultoras se enfrentan a una variedad de desafios, desde la
siembra y cosecha de cultivos hasta el cuidado del ganado y la gestion de la casa. Su jornada
comienza desde el amanecer y se extiende hasta el anochecer, dedicando incansablemente su
tiempo y energia a cada tarea que requiere atencion. Sin embargo, su contribucion
frecuentemente se subestima con los roles mas visibles que han sido atribuidos al hombre.

Rafel Mojica Ingeniero Agronomo y Coordinador de programa del Comité de Cafeteros

de Norte de Santander dice que, “el apoyo que le brindamos como Comité de cafeteros a las
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mujeres es por medio de las Asociaciones que estan legalmente constituidas, estas se rigen en la

equidad de género”, con el fin de lograr la participacion de las mujeres a través de los diversos
proyectos.

Por eso, se busca que ellas tengan su lote con matas de café y que participen en el
mercado cafetero, haciendo el panorama méas amplio. A través del apoyo de Comité de Cafeteros
hay una linea llamada Café Mujer, dentro de las presentaciones de Juan Valdés, esta constituida
a nivel nacional e internacional, con el proposito de fomentar el liderazgo femenino.

En Colombia se exporta el 98% de café cultivado, es uno de los productos agricolas con
mayor exportacion; la Cooperativa cuenta con 18 sellos o programas de benéfico para el
agricultor entre ellos esta el de reconocimiento, calidad y proteccién medioambiental que son
liderados por diferentes entidades. Juan Valdés oferta el programa de Café Mujer donde les
permite a las caficultoras mostrar el café, y si cumple con los requerimientos de calidad se les da
el valor agregado de 150 pesos por carga. Menciond Armando Amaya representante nacional de
Norte de Santander ante el Comité directivo de la Federacién Nacional de Cafeteros.

Yolima Veldzquez, una mujer dedicada a la caficultura y a la gestion del hogar, pertenece
a ASOCAFEVIC en el corregimiento de La Victoria municipio de Sardinata. En esta asociacion,
se promueve la participacién equitativa de ambos géneros, sin discriminacion ni restricciones.
Para ello, se extienden invitaciones tanto a caficultores como a caficultoras para unirse a la
organizacion y disfrutar de los diversos beneficios que ofrece.

Para formar parte de la asociacion, los interesados deben cumplir con ciertos requisitos.
En primer lugar, se les solicita enviar una carta expresando su deseo de unirse a la asociacion.
Tambien, debe realizar un pago establecido para ingresar, 1o que les otorga acceso a las mismas

oportunidades que aquellos que ya estan asociados.
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En tanto, las mujeres participan activamente en la produccion y comercializacion del

café, tienen la oportunidad de generar ingresos propios y contribuir al bienestar econémico de
sus familias y comunidades. Ademas, intervienen en actividades fuera del hogar les permite
empoderarse socialmente y tener una voz activa en la toma de decisiones.

A pesar de los esfuerzos y programas dirigidos a apoyar a las mujeres en la agricultura, es
importante reconocer que muchos de estos recursos no estan accesibles para todas ellas, o al
mMenos nNo para un gran porcentaje. Esto se evidencia a través de observaciones y testimonios que
sefialan como las mujeres amas de casa y caficultoras enfrentan barreras para participar en
diversas actividades o capacitaciones que llegan a la region.

Entre las principales dificultades se encuentra la limitacion de tiempo debido a las
responsabilidades diarias. Muchas mujeres viven lejos de los lugares donde se realizan las
reuniones, carecen de transporte adecuado o no pueden dejar a sus hijos solos para asistir. Por
otro lado, la preparacion de los alimentos para los trabajadores y atender otras labores
domeésticas, lo que les impide dedicar tiempo a actividades externas.

Esta realidad conlleva a que, aunque las mujeres agricultoras puedan tener un valioso
aporte, su participacion se ve limitada y su valor muchas veces no es reconocido. Los proyectos
y programas, por su parte, a menudo carecen de un analisis exhaustivo de las barreras que
enfrentan las mujeres para llegar a ellas, lo que resulta en una exclusion involuntaria de un sector

importante de la poblacion agricola.
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Mujeres amas de casa en su labor diaria

Las cocinas del campo El café en su mejor presentacion



