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Introduccion
Las Buenas Préacticas Agricolas se basan en mejorar y mostrar la viabilidad econémica y
ambiental del manejo sostenible de sistemas agricolas de las fincas productoras, con el fin de
disminuir la contaminacién ambiental, busca proteger la seguridad de los trabajadores y permiten
asegurar la inocuidad de los productos, llevando una trazabilidad del mismo. La problemética
que se vive en el sector agricola, que tienen los pequefios productores es que no hay asistencia
técnica que dirija la produccion, debido a esto hay muchas pérdidas en los productos agricolas y

en pos-cosecha.

Las buenas practicas agricolas comprenden un conjunto de practicas, apoyadas en
conocimiento cientifico y técnico, que aplicadas a la agricultura de un determinado lugar
temporal y espacial logran una produccion sustentable, aquella que se puede perpetuar en el
tiempo y tiene estabilidad ambiental, econdmica y social, y garantizan la calidad e inocuidad de

los alimentos

En Colombia se han certificado en Buenas Practicas Agricolas 1538 predios en frutas y
hortalizas que estan vigentes y 111 predios que se han re-certificado en BPA, en Norte de
Santander se certificaron 83 predios, donde 18 fincas certificadas son de Mutiscua en cultivos de

hortalizas en los cuales tenemos brdcoli, lechuga, coliflor y apio (ICA, 2017).

En el sector agropecuario se ha venido dando un incremento en el alto costo de
produccidn ocasionados por el alto uso de insumos, ya que entre el 25 % y el 50 % de los costos
son generados en el control fitosanitario debido a lo anterior la Corporacién Colombiana
Internacional, CORPOICA vy la Universidad Nacional de Colombia trabajaron en un Programa

integral de transferencia de tecnologia para la produccion limpia y la comercializacion de
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hortalizas, por esta razon se han implementado la norma de buenas précticas agricolas en

Colombia para mitigar el exceso de productos fitosanitarios en los cultivos.

Mediante la implementacion de la norma Buenas Practicas Agricolas en unidades
productoras de hortalizas en 11 fincas de las veredas Sucre, Tapagua, Concepcion y el Aventino

del Municipio de Mutiscua Norte de Santander.

La metodologia utilizada en el presente trabajo consistio en el desarrollo de las siguientes
actividades; se realizé una reunidn previa para dar a conocer la norma de Buenas Practicas
Agricolas, se ejecutd una encuesta para 30 productores de hortalizas del Municipio de Mutiscua
por medio de la cual se colecto informacion socioecondmica y productiva, que permitio
diagnosticar la situacion inicial de cada uno de los predios frente a la norma 30021, la cual

reglamenta la Certificacion en Buenas Practicas Agricolas en la produccion primaria.

Como segunda instancia, de manera voluntaria se concertd con los productores la
participacion de 11 de ellos en el presente trabajo, se procedio a elaborar un plan de accién segun
las situaciones encontradas en cada unidad productiva; se disefid un plan de capacitacion segun
los criterios de la norma de Buenas Practicas Agricolas y se realizé un seguimiento a cada una de
las unidades productivas para verificar el cumplimiento de las actividades exigidas por la

resolucién 30021.
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1. Problema

“Colombia se ha enfocado en Diversificar e incrementar las producciones agropecuarias donde
ha sido uno de los grandes desafios para la economia nacional en los proximos afios. Frente a los
retos y oportunidades de la globalizacion y, en particular a las nuevas condiciones que generaran
los TLC con Estados Unidos y otros paises. Colombia necesita fortalecer las estratégicas para
incrementar la produccion y mejorar la competitividad, cumpliendo el objetivo de aumentar las
ventas en los mercados nacionales y externos, de esta manera, disponer de mayor cantidad de
divisas para financiar el desarrollo social” (FINAGRO 2014).

“De acuerdo al sector agroalimentario la calidad debe constituir una garantia a la
proteccion de la salud humana y en consecuencia, este aspecto representa las exigencias para la
produccién y comercializacion de los alimentos; mediante las tendencias de los mercados
nacionales e internacionales los consumidores prefieren productos de buena calidad que no
constituya un riesgo atenten con la salud” (Perfetti J. J. 2004.)

“El municipio de Mutiscua esta ubicado en la cordillera Oriental donde se encuentra una
parte de area del paramo de Santurban que es la principal fuente de agua para Santander y Norte
de Santander, teniendo en cuenta por su vocacion a la agricultura en ocasiones se da un manejo
inadecuado a los recursos suelo y agua, igualmente se contribuye a la contaminacion ambiental,
deforestacion y la perturbacion de la flora y fauna, el mal uso de los recursos y las inadecuadas
labores agricolas que se hacen en la capa arable, el uso indiscriminado de quimicos que se le
estan aplicando a las hortalizas pueden causar dafios a la salud ya que este producto se consume

en fresco. (Alcaldia de Mutiscua, 2015, p.2)”.



17

El municipio por sus condiciones agroclimaticas éptimas para el desarrollo de las
hortalizas, siendo uno de los municipios del departamento que cuenta con una gran biodiversidad
de productos horticolas.

Esta produccidn se hace en pequefias extensiones, su desarrollo lo hace la unidad familiar
por la demanda de mano de obra que esta tiene; como no se le da un manejo adecuado y no hay
un asesor técnico que los oriente a tomar decisiones se tienen perdidas de rendimiento de
produccion, ocasionando una mala calidad y su vida pos-cosecha es muy corta, por esta razén no
son competitivos con los mercados, no tienen una trazabilidad del producto que ofrecen y no
garantizan la calidad de la hortaliza al consumidor final.

Otro aspecto fundamental en la implementacion de la norma Buenas Précticas Agricolas es
las condiciones de salud, seguridad y bienestar para los trabajadores que laboran en las unidades
productivas de hortalizas, no solo que los trabajadores sean portadores de patégenos si no por
brindarle los medios minimos de bienestar laboral para que desarrollen adecuadamente sus
funciones, igualmente es evidente la falta de capacitacion que se les brinda a los operarios y

productores de influyendo de esta manera en la deficiente calidad de los productos cosechados.
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2. Justificacion

La seguridad alimentaria es un tema que se ha tratado de solucionar de muchas maneras en el
mundo donde los gobiernos han creado politicas para remediar el problema. Se destaca la
atencion que se debe tener en temas claves de salud publica que afectan la poblacién, por esto es
importante que todos los ciudadanos tengan la garantia de que los alimentos que consumen no
les causaran dafio. Segun un informe del Instituto Nacional de Salud (INS), “en Colombia se
presentan 11.783 casos de Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA) y los nifios y
jovenes entre 5 a 19 afos son los mas afectados. Por esto el Ministerio de Salud, ha creado el
lema de: 'Alimentos seguros del campo a la mesa', y en el desarrollo del ‘Dia mundial de la
salud’, impulsa el consumo de alimentos inocuos con el objetivo de reducir el riesgo de

enfermedades en la poblacion colombiana” (Gaviria, 2015, p.1).

Segun un estudio realizado por la Organizacién Mundial de Salud (OMS) “las enfermedades
diarreicas son la segunda causa de mayor muerte de nifios menores de cinco afos, en todo el
mundo se producen unos 1700 millones de casos de enfermedades diarreicas infantiles cada afio,
las enfermedades diarreicas matan a 525 000 nifios menores de cinco afios cada afio, Los nifios
malnutridos o inmunodeprimidos son los que presentan mayor riesgo de enfermedades diarreicas

potencialmente mortales” (OMS,2017).

En los dltimos afios en el pais se ha venido implementando en el sector agropecuario la
norma de Buenas Practicas Agricolas (B.P.A) con el proposito de orientar los sistemas de
produccidn hacia una agricultura sostenible y ecol6gicamente segura, obtener productos inocuos

y de mayor calidad, contribuir con la seguridad alimentaria, a través de la generacion de ingresos
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mediante el acceso a mercados y mejorar las condiciones laborales de los productores y sus
familias.

En Colombia se ha venido implementando la norma de “Buenas Précticas Agricolas aunque
no hay mucha informacidn sobre los trabajos de investigacion validadas y de aplicacion nacional
del tema fue necesario consultar documentos que se han publicado a nivel mundial, haciéndose
énfasis en los paises que tienen condiciones similares a Colombia en cuanto a la tecnologia,
situacion laboral en el campo, medio ambiente, agricultura y legislacion ambiental y sanitaria”
(Perfetti J. J. 2004.)

Al implementar la norma de Buenas Préacticas Agricolas en el municipio de Mutiscua se
obtuvo un impacto social, econémico y ambiental en la comunidad horticola, buscando mejorar
la calidad de vida de los 11 productores y sus familias, al colocar en practica la norma se
obtendra una mejor organizacion de la unidad productiva, a su vez que se puedan ofertar
productos con parametros de trazabilidad que a futuro permitan mejorar las condiciones de
comercializacion.

Mediante la ejecucion de esta investigacion es implementar los conceptos de las Buenas
Practicas Agricolas en las fincas, con estrategia de orientar a los productores del sistema de
produccidn hacia una agricultura sostenible y ecolégicamente segura, obtener productos inocuos
y de mayor calidad, contribuir con la seguridad alimentaria, que por medio de este proceso de
certificacion los agricultores de hortalizas a futuro puedan exceder a mercados de cadena y
mejorar las condiciones laborales de los productores y sus familias.

El proposito de este trabajo es implementar los conceptos de las Buenas Practicas Agricolas

en las once fincas productoras de hortalizas.
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3. Delimitacion

“En el departamento de Norte de Santander est& ubicado el municipio de Mutiscua, su casco
urbano yace en medio de la cordillera oriental, es bafiado por el rio La Plata, uno de los
principales afluentes del Rio Zulia. Limita al norte con Cucutilla y Pamplona, al sur con Silos, al
oriente con Cécota y Pamplona y al occidente con el departamento de Santander, el municipio de
Mutiscua deriva su actividad econdmica de la explotacion piscicola, agricola, ganadera y minera,
en la parte de Piscicola, se ha convertido en una alternativa importante para la zona. Debido a las
condiciones topograficas y climatologicas, y a la oferta hidrica se ha consolidado diversas
estaciones truchicolas sobre el recorrido del rio La Plata, la agricultura es Brocoli, coliflor,
lechuga, repollo, puerro, apio “espafia”, arracacha, papa, zanahoria, arveja, uchuva, fresa, tomate
de arbol; en la ganaderia se tiene las siguientes especies animales de bovino, caballar, ovino y
aves de corral; en la minera que tiene el municipio se explota cal agricola, marmol, en pequefia
escala, de subsistencia y generalmente a cielo abierto, y carbdn, en la zona limitrofe con Cacota”

(Alcaldia de Mutiscua, 2015, p.2).

“De acuerdo con la Ficha de Caracterizacion Territorial reportada por el Departamento Nacional
de Planeacion (DNP) a 2015, Mutiscua es un municipio que cuenta con una poblacion de 3.759

habitantes. Sin embargo, cifras reportadas por el Departamento de la Prosperidad Social (DPS) a
2016, muestra que la poblacion del municipio es de 3.747 habitantes ubicados en el casco urbano

536 y las veredas hay 3223”. (plan-de-desarrollo-mutiscua-final-2016, p.31)

“El municipio cuenta con Catorce veredas que son: San Isidro, Sucre, Ospina, Balegra,

Tapagud, Las Mercedes, San Agustin, La Aradita, La Caldera, Concepcion, La Colorada, El
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Aventino, La Plata y el corregimiento de La Laguna. Entre las cuales se van a trabajar las

veredas de Sucre, Tapagua, Concepcion y el Aventino” (Alcaldia de Mutiscua, 2015, p.2).

Ubicacion del Municipio de Mutiscua donde se ve referenciado sus delimitaciones
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Figura 1. Mapa de Mutiscua y sus delimitaciones. OME Corponor (2015). Tomado de la
https://bit.ly/2KBPoD8

El alcance de esta investigacion permitio la implementacion y certificacion en Buenas
Practicas Agricolas bajo la resolucion 30021 del Instituto Colombiano Agropecuario (I1.C.A), en
11 predios productores de hortaliza ubicados en las veredas: Sucre, seis predios; vereda Tapagua,
tres predios; vereda Concepcion un predio y el vereda el Aventino un predio productores de
hortalizas, para el desarrollo de la investigacion serealizé con una duracién de seis meses en

donde se ejecuto el proyecto en el afio en curso.



22

4. Objetivos

4.1. Objetivo General

Desarrollo de Buenas Practicas Agricolas en la produccion de hortalizas en 11predios del

Municipio de Mutiscua, Norte de Santander.

4.2. Especificos

®,

+ Diagnosticar la situacidn inicial de cumplimiento de la norma 30021 en predios

productores de hortalizas.

% ldentificar incumplimientos de Buenas Practicas Agricolas, que pueden ser causas futuras

de impacto negativo.

%+ Proponer procedimientos y protocolos para el cumplimiento de la norma de Buenas

Précticas Agricolas en cada uno de los predios.
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5. Marco de referencia

El concepto BPA es uno de los mas amplios y dificil de definir. Muchos organismos
internacionales y nacionales enmarcan definiciones diferentes, pero siempre coinciden en que
uno de sus principales fines es lograr productos agricolas inocuos para la salud.

“La FAO las define como las practicas orientadas a la sostenibilidad ambiental, econémica y
social para los procesos productivos de la explotacion agricola que garantizan la calidad e
inocuidad de los alimentos y de los productos no alimenticios” (FAO, 2008).

“SENASA en sus numerosos manuales y reglamentaciones las define como aquellas acciones
tendientes a reducir los riesgos de contaminacion fisicos, quimicos y biolégicos en la produccion
primaria desde la siembra a la cosecha, asi como el acondicionamiento a campo, pos-cosecha,
transporte y almacenamiento de los alimentos” (SENASA, 2009).

“Los manuales especializados incluyen en la definicidon conceptos como bienestar social,
incluyendo a los trabajadores de la produccion” (Florentini, 2013) y las definiciones de
organismos como el Instituto Nacional de Tecnologia Industrial (INTI) encierran, ademas de lo
antes mencionado, la necesidad de que las BPA mejoren la eficiencia de las producciones y su
gestion para el aumento de mercados Yy la diferenciacion de la produccion (INTI, 2015). Se puede
concluir que las buenas practicas agricolas comprenden un conjunto de practicas, apoyadas en
conocimiento cientifico y técnico, que aplicadas a la agricultura de un determinado lugar
temporal y espacial logran una produccidn sustentable, entendiendo como tal aquella que se
puede perpetuar en el tiempo Yy tiene estabilidad ambiental, econdmica y social, y garantizan la

calidad e inocuidad de los alimentos (Fernandez, 2016).
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5.1. Antecedentes

Durante los afios 2012 y a la fecha, Asohofrucol en el marco del Plan Nacional de Fomento
Hortofruticola (PNFH), 2012 — 2022, facilita la implementacion y certificacion de 45 predios
productores en de durazno en Cacota, Chitagd y Pamplonita y 15 predios productores de citricos

en los municipios de Zulia, (Asohofrucol 2017).

Segtn el (ICA, 2013) “En Colombia ha venido implementando la norma de Buenas

Practicas Agricolas y en el 2013 se certificaron 596 fincas, en los diferentes departamentos”

“En la base de datos del ICA en Julio del 2017 hay registradas 1538 fincas que estan
certificadas vigentes en Colombia y re-certificadas hay 111 predios. Segun lo anterior se puede
decir que en el departamento de Norte de Santander las diferentes entidades han certificado
ochenta y siete en los diferentes municipios, en diferentes cultivos: entre los cuales tenemos el
Municipio Puerto Santander hay registrada (1) finca certificada en Lima acida Mexicana, Clcuta
nueve predios en Lima acida Mexicana, los Patios una en naranja Valencia, limén Tahiti, limon
criollo y mandarina, en Cacota once predios en produccion de durazno, Chitaga hay nueve
predios certificados en durazno, Pamplonita siete predios en produccién de durazno y ciruelo,
Herran tres fincas productoras de mora, Ragonvalia hay veintiséis fincas productoras de mora 'y
en Mutiscua dieciocho unidades productoras de apio, coliflor, brocoli, puerro, perejil y

zanahoria que estan certificadas vigentes. (ICA, 2017, p.60 y 65).

En el municipio de Mutiscua las 18 fincas que estan certificada en Buenas Préacticas
Agricolas estan distribuidas en las veredas de la siguiente manera: en Tapagua hay Seis predios
que producen coliflor, brocoli, lechuga, apio, puerro y perejil, en la vereda San José hay tres

predios que producen brocoli, coliflor, lechuga, fresa y apio, en la vereda Sucre Una finca
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productora de apio, coliflor, brécoli, perejil, puerro y lechuga, en la vereda la Plata hay cuatro
productores en brdcoli, coliflor, lechuga, apio, puerro, perejil y curubo, en la vereda el Aventino
dos predios productores de brdcoli, coliflor, lechuga, apio, puerro y perejil, en la vereda del
Centro Rural Una finca que produce apio, lechuga, coliflor, brocoli y repollo y en la vereda de la
Caldera hay certificada Una finca que produce brocoli, coliflor, lechuga, apio, puerro, uchuva y

tomate” (ICA, 2017).
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5.2. Marco contextual
5.2.1. Marco legal
Acuerdo No.186 del 02 de diciembre de 2005, capitulo VI; articulos 35, 36, 37, 38. Esta
estipulado el trabajo de grado, la modalidad de este trabajo es de pasantia investigativa que esta

estipulada en el articulo 36 en el item B.

Articulo 35.- Definicion de Trabajo de Grado: En el Plan de Estudios de los
programas, la Universidad establece como requisito para la obtencién del titulo profesional, la
realizacion por parte del estudiante, de un trabajo especial que se denomina “TRABAJO DE

GRADO?”, por medio del cual se consolida en el estudiante su formacion integral, que le permite:

a. Diagnosticar problemas y necesidades, utilizando los conocimientos adquiridos en la

Universidad.

b. Acopiar y analizar la informacion para plantear soluciones a problemas y necesidades

especificas.

c. Desarrollar planes y ejecutar proyectos, que le permitan demostrar su capacidad en la toma de

decisiones.

d. Formular y evaluar proyectos.

e. Aplicar el Método Cientifico a todos los procesos de estudio y decision” (Reglamento

universitario 2005, p. 20)



27

“Articulo 36. Modalidades de Trabajo de Grado: El Trabajo de Grado, puede

desarrollarse en las siguientes modalidades:

a. Investigacion: comprende disefios y ejecucidn de proyectos que busquen aportar soluciones
nuevas a problemas tedricos o practicos, adecuar y apropiar tecnologias y validar conocimientos
producidos en otros contextos. Para los estudiantes que se acojan a esta modalidad, debera
presentar al Director de Departamento el anteproyecto que debe contener: propuesta para la
participacion en una linea de investigacion reconocida por la Universidad, tutor responsable del
Trabajo de Grado y cronograma, previo estudio y aprobacion de la misma, del respectivo Grupo

(Reglamento universitario 2005, p. 22).

La norma 30021 del 2017 Ley de promocion de la alimentacion saludable para nifios,

nifias y adolescentes.
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5.3. Marco tedrico

Las Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETA) es cualquier enfermedad causada por la
ingestién de un alimento contaminado que provoca efectos nocivos en la salud del consumidor,
estos pueden ser causados por hongos bacterias paracitos y virus, entre los cuales se evidencia
los siguiente informacion del Instituto Nacional de Salud de Colombia que reporta: “En
Colombia en el afio 2010 se registraron 11589 casos, en el 2011 se registraron 13961 casos, en el
2012 se registraron 11836 casos, en el 2013 se registraron 9326 casos y en el afio 2014 se
registraron 11425 casos”(Guerrero, 2016, p.7).

En Colombia se registra la produccion de hortalizas y el area sembrada, el siguiente
reporte es del DANE del 2014 y el 2015. “El total de area cosechada para los cultivos transitorios
en el 2015 fue de 573.904 ha, con una disminucion del 9,1% con respecto al afio 2014. El grupo
de transitorios sin hortalizas disminuyo 9,0% al pasar de 532.629 ha en 2014 a 484.601 ha en
2015; dentro de este grupo se destaca la disminucion de maiz blanco y frijol, con una variacion
negativa de 40,9% y 16,5% respectivamente. En cuanto al grupo de las hortalizas se present6 una
disminucion del 10,6% al pasar de 74.021 a 66.174 en 2015, dentro de este grupo el cultivo que
maés disminuyo fue la Cebolla bulbo seguido por el cultivo de Haba con variaciones negativas de

15,5% y 14,7% respectivamente” (DANE, 2016, p. 7).

“La produccion registrd una variacion negativa de 15,3%, pasando de 422.882 toneladas
en 2014 a 358.250 toneladas en 2015; las hortalizas de tallo mostraron la variacién negativa mas
alta con 64,3% produciendo 765 toneladas menos que el afio anterior, seguidas de las hortalizas
de raiz, con una variacion igualmente negativa de 44,5% disminuyendo la produccién en 10.285
toneladas. En el afio 2015 se registrd una produccién de cultivos transitorios de 5.328.719

toneladas, registrando una variacion negativa de 3,7% respecto al afio anterior. La canasta sin
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hortalizas mostré un crecimiento del 0,6% al pasar de 3.811.183 toneladas en 2014 a 3.832.884

toneladas en 2015” (DANE, 2016, p. 8).

“La produccion de hortalizas ha demandado un alto consumo de agroquimicos,
sobrepasando las cantidades usualmente recomendadas de fertilizantes, insecticidas y fungicidas,
con la expectativa de obtener una mayor produccion” (CORPOICA, 2007). Por otra parte, “los
productores de hortalizas como repollo, brécoli, coliflor y col china, para evitar el rechazo en el
mercado, realizan aplicaciones indiscriminadas con productos organofosforados, llegando a 15 o
16 aplicaciones durante el ciclo vegetativo del cultivo” (CORPOICA, 2006) Por consiguiente,
“la rentabilidad y eficiencia del sistema es cada vez menor, debido al incremento de los costos de
produccién ocasionados por el alto uso de insumos, ya que entre el 25 % y el 50 % de los costos

son generados en el control fitosanitario” (CORPOICA, 2007).

Experiencias del SENA “implementacion de BPA en pasifloras, contribuir a la
competitividad de empresas publicas y privadas, a través del desarrollo de acciones de formacidn
cursos complementarios BPA y la cofinanciacidn de proyectos que permitan que las empresas se
pongan a tono con las exigencias del mercado internacional” (Pedraza, 2005,p.4).

La Corporacién Colombiana Internacional, CORPOICA y la Universidad Nacional de
Colombia trabajaron en el proyecto “Programa integral de transferencia de tecnologia para la
produccion limpia y la comercializacion de hortalizas en la Sabana de Bogotd” se desarroll6 un
componente de calidad y Buenas Practicas Agricolas —-BPA-, que fue ejecutado por la
Corporacion Colombiana Internacional y el SENA y en cuyo marco se elaboro esta guia de BPA.
En el sector agroalimentario la calidad debe constituir, ante todo, una garantia de proteccion

humana y, en consecuencia, este aspecto representa hoy un nicleo alrededor del cual se
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establecen las exigencias para la produccion y la comercializacion de los alimentos” (SENA,
2004, p. 5)

En un trabajo de pasantia que lleva como titulo de “Propuesta metodologica para la
Certificacién en Buenas Practicas Agricolas (BPA) desde un Enfoque Logistico para la zona de
influencia petrolera de Cafio Limon y Caricare Departamento de Arauca. Se ofrece una
herramienta pedagdgica para colocarla al servicio de las comunidades de las veredas que hacen
parte de la zona de influencia petrolera de Cafio Limon y Caricare, en los municipios de Arauca
y Arauquita, Departamento de Arauca” (Nieto, 2014, p.5). Este trabajo lo realizaron dandole un
enfoque logistico a la produccion de platano y cacao en sus labores que este tiene y lo

dispendioso que son y todo lo hacen tradicionalmente.

5.3.1. Buenas Practicas Agricolas (BPA).

La adopcion de las BPA por parte de los productores puede ofrecer las posibilidades de acceder a
nuevos mercados, en la medida que se cuente con la capacidad de responder a la demanda de los
productos, “Son todas las actividades realizadas en los predios, para la produccion de alimentos;
abarca desde la planificacion del cultivo, la preparacion del terreno hasta la cosecha, el empaque
y transporte de los mismos, con el fin de asegurar su inocuidad, la conservacion de los recursos
utilizados en la produccion y la seguridad de las personas involucradas en las labores
productivas. De otra parte, es definida como un conjunto de principios, normas y
recomendaciones técnicas; tendientes a reducir los riesgos fisicos, quimicos y bioldgicos en la
produccion, cosecha y acondicionamiento en la produccion de frutas y hortalizas™ (Instituto

Nacional de Tecnologia Industrial, 2010).
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Segln FAO(2004), las BPA: “consiste en la aplicacién del conocimiento disponible a la
utilizacién sostenible de los recursos naturales basicos para la produccidon, en forma benévola, de
productos agricolas alimentarios y no alimentarios inocuos y saludables, a la vez que se procuran

la viabilidad econoémica y la estabilidad social”

5.3.2. Certificacion de las Buenas Précticas Agricolas (BPA).

Hace referencia al reconocimiento formal que el ICA otorga a los agricultores que implementan
en sus unidades productivas las medidas preventivas con la finalidad de garantizar la produccion
inocua de frutas y hortalizas en fresco. La obtencion de la misma esta condicionada al
cumplimiento de los criterios de evaluacion establecidos en la resolucion N° 30021 del 2017,

(ICA 2017).

5.3.3. Resolucion N° 30021 del 2017 (ICA)

Por medio del cual se establecen los requisitos para la certificacion en Buenas Practica Agricolas

en la produccion primaria de vegetales y otras especies para consumo humano.

5.3.4. Hortalizas
“Las hortalizas son aquellas verduras y demas plantaciones comestibles que se cultivan
generalmente en huertas y que mayormente se las consume como alimentos, ya sea de manera
cruda o bien cocinada. Dentro del conjunto de las hortalizas, por supuesto es amplio, se incluyen
como parte de €l a las legumbres verdes, tales como las habas y los guisantes y las verduras, en

tanto, se debe excluir de las mismas a las frutas y los cereales” (Florencia, 2010).

Estan encaminadas a brindar la orientacion a través de un programa logistico que exige

desarrollar, programas de capacitacion en aspectos técnicos, ambientales, empresariales que
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estén relacionados con las pautas establecidas por el ministerio de Agricultura y Desarrollo
Rural, a través del Instituto Colombiano Agropecuario.“La presentacion de este documento tiene
como finalidad ilustrar al empresario rural sobre las etapas y los requisitos que se deben cumplir
en las unidades productivas, para la obtencion de la certificacion en Buenas Précticas Agricolas
(BPA), abordado con un enfoque logistico. De acuerdo con las recomendaciones emitidas por el
Ministerio de Agricultura y el ICA, en la Ley 101 de 1993, Articulo 65 y Articulo 4 del Decreto
3761 de 2009; Resolucion 4174 del 6 de noviembre de 2009, donde se entienden las BPA como
el primer paso para iniciar la formalizacion de un proceso logistico de los productos agricolas”

(Nieto,2014, p.5).
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6. Metodologia

Esta investigacion se realiz6 en tres fases: Una primera fase de Investigacion
Exploratoria, una segunda fase Descriptiva y una tercera fase Explicativa aplicativa.

6.1. Fase de investigacion
Esta primera etapa considera una aplicacion de la metodologia de evaluacion de la situacion en
que se encuentran las 30 unidades productivas de hortalizas en el municipio de Mutiscua.

6.2. Fase descriptiva
En esta fase se identificacion de los mayores riesgos de las fincas para las buenas practicas
agricolas, mediante los andlisis de la informacion que arrojaron las 30 encuestas para desarrollar
esta investigacion, las cuales se le efectuaron a productores de Hortalizas del municipio de
Mutiscua donde se recolecto la informacion socioecondmica, educativa y productiva, la cual
permitié diagnosticar la situacion inicial de cada uno de los predios; los datos que se
recolectaron fueron los siguientes: informacion sobre la georreferenciacion de las fincas (anexo
1),datos basicos del productor y de su ntcleo familiar (anexo 1.1), con qué servicios basicos
cuenta la vivienda (anexo 1.2), que aéreas de explotacion tiene la finca (anexo 1.3), datos
generales de los cultivos (anexo 1.3), que caracteristicas posee el agua que utiliza en el cultivo
(anexo 1.4), caracteristicas basicas del suelo (anexo 1.4), que tipo de fertilizacion utiliza (anexo
1.5), que aspectos fitosanitarios se le presentan en el cultivo (anexo 1.5), que mecanismos utiliza
para hacer la cosecha (anexo 1.6) y lleva registros de las actividades que realiza en el cultivo
(Anexo 1.6)Posteriormente de esto a los productores se citaron a una reunion donde se les
explico el procedimiento para la certificacion de la norma de Buenas Practicas Agricolas, donde

11 agricultores aceptaron hacer el proceso de la certificacion.
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6.3. Fase explicativa aplicativa.
En esta fase se hace la aplicacion de la norma de Buenas Practicas Agricolas donde se evidencian
los puntos de control, criterio a evaluar los cuales son:

Requisitos fundamentales, requisitos mayores y requisitos menores, por consiguiente, se
desarrollan las estrategias de modificacion, recomendando alternativas y desarrollando
actividades que incluyan un plan para la implementacién en cada una de las once fincas en el
proceso de certificacion.

En esta fase se desarrollé la evaluacion de riesgos donde se agruparon por caracteristicas
similares dentro de las cuales se obtuvieron diez grupos, realizando un diagnostico para saber las
condiciones de riesgos en las que se encontraban, las 11 fincas en el cumplimiento de la norma
30021.

Para el analisis estadistico se utilizé el método de clasificacion automatica por
conglomerados jerarquicos lo que permitio agrupar las fincas en un dendograma segun sus
caracteristicas de similitud dependiendo de las variables particulares que se estaban estudiando.
Se conformaron unas variables y se les dio un valor que influye en nivel de riesgo, en el cual es
uno a cinco, donde uno es el menor nivel de riesgo y cinco es el mayor nivel de riesgo, se
caracterizaron los riesgos por grupos de influencia, donde se establecieron diez grupos que son:
Informacidn general de las fincas (se evaluaron ocho variables, Anexo 2), Caracterizacion de los
agro-ecosistemas (se evaluaron seis variables, Anexo 2), caracterizacion del manejo de la
finca(se evaluaron siete variables, Anexo 2.1), Caracterizacion del suelo(se evaluaron seis
variables. Anexo 2.1), Riesgo de erosion hidrica y e6lica (se evaluaron cinco variables. Anexo
2.2), Riesgos por calidad del agua (se evaluaron cuatro variables. Anexo 2.2), Riesgo sanitario

ambiental (se evaluaron seis variables. Anexo 2.2), Riesgos por servicios generales (se evaluaron



tres variables. Anexo 2.3), Riesgos por servicios al personal (se evaluaron cuatro variables.

Anexo 2.3), y Riesgos de salud (se evaluaron cinco variables. Anexo 2.3).

Pudiendo proceder a realizar una tabla agrupandolas mediante las variables particulares
dentro de estas variables se realizd el analisis estadistico donde se especifica los criterios a

evaluar y el nimero de cada finca donde se le dio un orden y quedaron de la siguiente manera:

N° | Nombre de la finca Propietario

1 La Estrella Arnulfo Suarez
2 El Tiro Cristébal Gelvez
3 Edén Diego A. Florez
4 Canoas Gladis Z. Suarez
5 Antigua Joel A. Lizcano
6 Buena Vista José A. Gomez
7 La Cruz José D. Gelvez
8 El Callején Néstor Canas
9 La Hoyada Ramiro Suarez
10 El Porvenir Rosalba Gomez
11 Los Balcones Pedro Espinosa

Posterior a esto se disefio los protocolos para la documentacion que se necesita para

cumplir con los requisitos de la norma de buenas practicas agricolas, en los cuales se

disefiaron los siguientes: protocolo de procedimientos para evitar la contaminacion cruzada,
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Protocolo de propuesta de manejo integrado de plagas en hortalizas, Protocolo para derrames

quimicos en las unidades, Protocolo de calibracion y mantenimiento de aspersoras. También

se realizaron los planes de accién para el cumplimiento de la norma y son: Plan de

capacitacion, Plan de manejo de emergencias y/o contingencias, Plan para prevenir la erosion

en las unidades productivas de hortalizas, Plan de manejo de residuos sélidos y liquidos, Plan

para la rotacion de cultivos de hortalizas. Se hicieron letreros de las diferentes aéreas de las

fincas y los mapas
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7. Resultados

Mediante la encuesta realizada se tomaron los datos mas importantes que influyen directamente

en el proceso de certificacion.

La figura 2. Se puede apreciar que las fincas encuestadas el 81 % cuentan con el servicio
de energia, que el 100% cuentan con agua apta para el consumo, en el servicio de saneamiento

no cuentan con alcantarillado lo que tienen es pozo séptico en todas las fincas encuestadas.

Con que tipo de servicios cuenta las viviendas
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Figura 2. Los servicios que cuentas los encuestados. (Fuente personal).

Con relacién a la Figura 3, que combustible usan las viviendas de las treinta fincas el

52% cocinan con gas Yy el 48% con lefia.



Qué tipo de combustible se utiliza para cocinar en las fincas?
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Figura 3. Que combustible se utiliza para cocinar en las fincas. (Fuente personal).

La Figura 4, se refiere al régimen de seguridad en el que pertenecen de los 30
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productores. EI 97% tienen sisbén, que se encuentran categorizados en los niveles uno y dos con

un porcentaje de 45% en el nivel uno y un 55% en el nivel dos.

35
30
25
20
15
10

Regimen Subsidiado

97%

55%

45%

3%

Si No Nivel 1 Nivel 2

Figura 4. Poseen créditos en el sector agropecuario. (Fuente personal).



En la Figura 5, muestra la informacion de los agricultores encuestados que si poseen
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créditos con el sector agropecuario y se obtuvo que un 63% tienen crédito con el banco agrario y

el 37% no tienen crédito.

PRERRPN
ONDOOONDOO®O

Posee creditos en el sector agropecuario?
63%

37%

S| NO

Figura 5. Poseen créditos en el sector agropecuario. (Fuente personal).

En la figura 6. Se ofrece la informacién de los cultivos que siembran por unidad productiva y

se puede observar que el 93 % siembran cultivos transitorios y el otro siete por ciento cultivan

permanentes.

30
25
20
15
10

Qué tipo de cultivo sienbra?
93%

7%
I

Transitorios Permanentes

Figura 6. Qué tipo de cultivo siembra los productores. (Fuente personal).
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En la figura 7, se aprecia que los a la mayoria de productores a los que se le realizo la
encuesta no son conscientes de utilizar proteccion al momento de hacer las aplicaciones de
agroquimicos, tenemos que un 86.6 % no utilizan guantes, un 93.3 % no utilizan gafas ni delantal

y que un 90 % no utilizan mascarilla.

Qué equipo de proteccion utiliza para realizar las aplicaciones
40 de agroquimicos
20 86.6% L00% 93.3% 90 % 93.3% 100%
20
10 49 0% 67% 160-% 0%
0 - | — |
SI NO | SI NO |
Guantes | Botas | Gafas Mascarilla Delantal Chaqueta

Figura 7. Qué equipo de proteccion utiliza para realizar las aplicaciones de agroquimicos.

(Fuente personal).

En la figura 8. Podemos apreciar que los productores encuestados para realizar la cosecha

solo utilizan navaja y canastillas en un 100% y un 93% utiliza costales para realizar la cosecha

de hortalizas.

Cual de los siguientes elementos utiliza para realizar la
40 cosecha

30

20
10
0

S| NO S| NO S| NO S| NO S| NO S| NO | S| NO

Tigeras | Nabaja |desinfectante| Guantes | Valdes |Canasti|las| Costales

Figura 8. Cual de los siguientes elementos utiliza para realizar la cosecha. (Fuente personal).
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En esta figura 9. Se puede evidencia que al momento de iniciar la investigacion no se
evidencian registros de aplicaciones de agroquimicos y las labores realizadas; de los 30
agricultores encuestados con relacion a la implementacién de registros, y por lo tanto es una

medida que se puede evaluar.

Cual de los siguientes registros lleva

35

0
Sl NO | S NO | S NO | S NO Sl NO Sl NO Sl NO Sl NO S NO | S NO

Siembra Fertilizacion | Maquinaria Insumos Cosecha  |Pagodejornales| Registro de Productos R.Labores | Inventario de
compras Fitosanitarios Diarias. Herramientas,

w

[
o

r
o

p—
w

o
o

w

Figura 9. Cual de los siguientes registros lleva. (Fuente personal).

Esto da una medida de la falta de control de las actividades que realizan los propietarios en
predios y que son la base para el conocimiento de la trazabilidad de un proceso exigido para la

norma de buenas préacticas agricolas.

7.1. Analisis de resultados de la evaluacién de riesgos.

Caracterizacion del manejo de la finca

En el andlisis de la figura 10, que es de informacion general de las fincas: Certificado de uso de
suelo, cercania del cultivo a fuentes de agua, tipo de agua utilizada en el cultivo, altura sobre el

nivel del mar, persona encargada del sistema productivo, escolaridad del encargado,
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conocimiento del protocolo de Buenas Practicas Agricolas y tenencia de la tierra, el dendograma
de clasificacion del autor material permitido de la finca en dos grupos, en el primero se
distinguen las dos fincas el Edén y la Cruz su caracterizacion en las variables por tener las
mismas similitudes, el porcentaje de riesgo de las variables que no cumplen tienen un puntaje de
cinco son el certificado de uso de suelos y tipo de agua que se utiliza en el cultivo que tienen

cada finca, el resto quedaron agrupadas en un segundo grupo. (Anexo 2.).

Dendrograma que utiliza una vinculacién media (entre grupos)
i inacién de ados de di jare

0 5 10 15 20 25
|

1 1 L L

T Nombre de . .
N° la finca Propietario
e 1 La Estrella Arnulfo Suarez
T 2 El Tiro Cristébal Gelvez
8 3 Edén Diego A. Florez
72— 4 Canoas Gladis Z. Suéarez
NP 5 Antigua Joel A. Lizcano
) 6 | Buena Vista | José A. Gomez
5 7 La Cruz José D. Gelvez
) 8 | ElCallejon Néstor Carias
2o 9 La Hoyada Ramiro Suarez
2 10 | El Porvenir Rosalba Gomez
, ?J 11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura N°10.Variable de informacién de la finca donde se dividen en dos grupos.
(Fuente personal).

En la Figura 11, se puede apreciar que en la caracterizacion del agro-ecosistema y evaluar
las seis variables que son: temperatura en C°, humedad relativa, precipitacion, Altura sobre el
nivel del mar del predio, reconocimiento de flora y Reconocimiento de fauna, al hacer el analisis
estadistico de las fincas se caracterizaron por dos grupos donde la finca la Estrella tiene mas
riesgo para cumplir con el procedimiento de certificacion que el otro grupo. Y en el segundo
grupo forma un subgrupo formado por las fincas 4, 9, 10 y 11que presentan el menor nivel de
riesgo, teniendo en cuenta las variables que se evaluaron con mayor riesgo de cumplimiento que

no tienen un reconocimiento de flora y de fauna. (Anexo 2)
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Dendrograma que utiliza una vinculacion media (entre grupos)
Combi ion de I ados de distancia r lad:
] = 10 1]5 20 25
1

i i )
10
1; ) N° N?;nf?r:(e:ade Propietario
1 La Estrella Arnulfo Suarez
) 4J 2 El Tiro Cristobal Gelvez
° 3 Edén Diego A. Florez
T 4 Canoas Gladis Z. Suérez
=5 8 = 5 Antigua Joel A. Lizcano
. 6 | Buena Vista | José A. Gomez
7 La Cruz José D. Gelvez
' 8 | ElCallejon Néstor Cafias
T 9 La Hoyada Ramiro Suarez
2 10 | ElPorvenir | Rosalba Gdmez
P 11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura N° 11. Caracterizacion del agro-ecosistema de los predios. (Fuente personal).

En la Figura 12, en la caracterizacion del manejo de las fincas se tomaron las siete
variables que son: Anterior cultivo de la siembra, Penultimo cultivo de la siembre, Cultivos
vecinos, Plan de gestion ambiental del Manejo Integrado de Plagas, Agua a utilizar sin afectar
calidad, Andlisis de suelo y Capacidad de uso de suelo, se obtiene que hay dos grupos donde un
grupo se diferencia mediante el analisis estadistico se obtiene que la finca de la Estrella en las
variables evaluadas son plan de gestion ambiental del Manejo Integrado de Plagas y analisis de
suelos tiene un alto riesgo para el desarrollo de la certificacion en cambio en el otro grupo las
fincas las Canoas, la Antigua, el porvenir y los Balcones formaron un subgrupo que presentan un

riesgo minimo(ver anexo 2.1.).
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-1
w

2 % N° N?;nf?r:(e:ade Propietario
1 | LakEstrella | Arnulfo Suarez
2 El Tiro Cristobal Gelvez
3 Edén Diego A. Florez
4 Canoas Gladis Z. Suérez
5 Antigua Joel A. Lizcano
6 | Buena Vista | José A. Gomez
7 La Cruz José D. Gelvez
8 | ElCallejon Néstor Cafias
9 | LaHoyada Ramiro Suarez
10 | ElPorvenir | Rosalba Gémez
11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura 12. Caracterizacion del manejo de las fincas para la implementacion

De las BPA. (Fuente personal).

Mediante el analisis estadistico de la Figura 13 se tuvo en cuenta la caracterizacion del

suelo, se evaluaron las caracteristicas como: analisis quimico de suelo, andlisis fisico del suelo

(textura), contenido de materia organica del suelo, contenido de nutrientes del suelo, contenido

de pH del suelo, topografia del suelo del cultivo, donde se forma grupos por el dendograma en el

cual el primero se evidencia que la finca el Edén, tiene un alto riego para el cumplimiento de

norma de B. P. A. Diferencia del otro grupo donde estan subdivididos por grupos pequefios

dependiendo de la influencia de las caracteristicas que tienen los criterios a evaluar. En cuanto el

subgrupo donde las fincas 4 y 11se ubican en el menor nivel de riesgo, las variables que tienen

mayor complicacidn para cumplir son el analisis fisico y quimico, contenido de materia organica

y el contenido de pH en el suelo. (Anexo 2.1.).
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Dendrograma que utiliza una vinculacion media (entre grupos)
C il ion de I ados de dist: ia lad:
a = 10 15 20 25
1 1

. . .
:; 1?J N° N?;nf?r:(e:ade Propietario
1 | LacEstrella Arnulfo Suarez
© B 2 El Tiro Cristobal Gelvez
Bos 3 Edén Diego A. Florez
78 4 Canoas Gladis Z. Suérez
_ 5 Antigua Joel A. Lizcano
. 6 | Buena Vista | José A. Gomez
| 7 La Cruz José D. Gelvez
o 8 | ElCallejon Néstor Cafias
S 9 La Hoyada Ramiro Suarez
ER 10 | El Porvenir | Rosalba Gomez
. 11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura 13. Caracterizacion del suelo de las fincas para la implementacion de las BPA. (Fuente personal).

En el andlisis estadistico de riesgo de erosion hidrica y edlica fomentado en la Figura 14, se
evaluo con las cinco caracteristicas de: drenaje, propenso a inundacidn y/o erosion, exposicion
del viento al cultivo, intensidad del viento al cultivo, sistema de riego utilizado y riesgo de
inundacion del predio, se forman dos grandes grupos donde el primero se destaca por tres fincas
como la Estrella, el Edén y la Cruz, donde tienen un alto riesgo para el cumplimiento de la
certificacion, mediante en el otro grupo se ubican con diferentes niveles, la variable que tiene

mayor riesgo es el sistema de riego utilizado en la unidades productivas (anexo 2.2.)
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N° N?;nf?r:(e:ade Propietario

1 | LakEstrella Arnulfo Suarez
2 El Tiro Cristobal Gelvez
3 Edén Diego A. Fl6rez
4 Canoas Gladis Z. Suérez
5 Antigua Joel A. Lizcano
6 | BuenaVista | José A. GOmez
7 La Cruz José D. Gelvez
8 | ElCallejon Néstor Cafias
9 | LaHoyada Ramiro Suarez
10 | ElPorvenir | Rosalba Gomez
11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura 14. Riesgo de erosion hidrica y e6lica en las fincas para la implementacion de las BPA. (Fuente

personal).

En la Figura 15 se establecio una variable de riesgos por calidad del agua donde se evaluaron

las caracteristicas de: prueba fisicoquimica del agua de riego, prueba bacteriologica del agua,

proteccion de fuente de agua y autorizacion de uso de agua donde se dividio en dos grupos. En el

primero se muestra que las fincas la Estrella, el Edén, Buena Vista y la Cruz tienen

caracteristicas similares de alto riesgo donde se obtiene un nivel de 5 para el proceso de

certificacion de Buenas Practicas Agricolas en diferencia del otro grupo que las fincas las

Canoas, la Antigua, el Porvenir y los Balcones son similares y el riesgo es minimo en el proceso

de certificacion; las variables mas riesgo tienen para el cumplimiento de la norma son prueba

fisicoquimica y bacterioldgica, y proteccién de fuentes de agua. (Anexo 2.2.)




Dendrograma que utiliza una vinculacién media (entre grupos)
[ bi ion de ados de dist. far lad:

o 5 10 15 20 25
1 1 1 L 1

46

N° N?arlnfti)r:gade Propietario

1 La Estrella Arnulfo Suarez
2 El Tiro Cristobal Gelvez
3 Edén Diego A. Fl6rez
4 Canoas Gladis Z. Suérez
5 Antigua Joel A. Lizcano
6 | Buena Vista | José A. Gmez
7 La Cruz José D. Gelvez
8 | ElCallejon Néstor Cafias
9 La Hoyada Ramiro Suarez
10 | ElPorvenir | Rosalba Gémez
11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura 15. Riesgos por calidad del agua en las fincas para la implementacién de las BPA. (Fuente

personal).

En el anélisis estadistico de conglomerados jerarquicos mediante la Figura 16, donde se

evaluo la variable de Riesgo sanitario ambiental con las diferentes caracteristicas que se tomaron

que son: riesgo de contaminacion de fuentes de agua, residuos solidos inorganicos de

agroquimicos, residuos organicos compostados, residuos de material fecales, contaminacion por

humo y gases de las vias de transporte y contaminacion provenientes de cultivos rio arriba, en el

cual se agruparon por dos grupos, en el primero grupo se ubicaron las fincas la Estrella, el Edén,

las Canoas, la Cruz y los Balcones, con mucho mayor riesgo para la certificacion y en el

segundo grupo estara conformado por tres subgrupos donde se establece aspectos mediante el

cual se evaluaron los criterios y el puntaje que arrojo es bajo una menor influencia, las variables

gue tienen mayor riesgo en las unidades productivas son residuos solidos inorganicos de

agroquimicos, riesgo de contaminacion de fuentes de agua y residuos de material fecales (anexo

2.2))
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Dendrograma que utiliza una vinculacion media (entre grupos)

. 5I Combinacié |1e1lD I ados de;];‘ tancia re 210 2[5
"ot N° N?;nfti)r:(e:ade Propietario
R 1 | LaEstrella | Amulfo Suarez
S 2 El Tiro Cristdobal Gelvez
8 7 3 Edén Diego A. Florez
S . 4 Canoas Gladis Z. Suérez
e s 5 Antigua Joel A. Lizcano
y 6 | Buena Vista | José A. Gdmez
5 7 La Cruz José D. Gelvez
v 8 | ElCallejon Néstor Cafias
e 9 La Hoyada Ramiro Suarez
28 10 | El Porvenir | Rosalba Gémez
.8 11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura 16. Riesgo sanitario ambiental en las fincas para la implementacion de las BPA. (Fuente personal).

Mediante la Figura 17, se realizo el estudio de la variable de Riesgos por servicios generales
con las diferentes caracteristicas que son: disponibilidad de transporte, disponibilidad de mano
de obra calificada y disponibilidad de recursos suficientes para cumplir con el proceso, el
resultado del dendograma origino dos grupos, donde el primer grupo se ubican las fincas la
Estrella, el Edén y la Cruz se caracterizé las similitud de estas fincas son muy parecidas y tienen
un alto riesgo que influye mucho en el proceso de la certificacion, en el segundo grupo se divide
en subgrupos donde se observan tres, con caracteristicas diferentes donde se evidencian las
fincas 4, 5, 10y 11 se caracterizan por bajos niveles de riesgo en el proceso de certificacion, para
estas variables las que mas influyen en el proceso son, disponibilidad de mano de obra calificada

y disponibilidad de recursos suficientes para cumplir con el proceso. (anexo 2.3).
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I i i i
s

:; ) N° N?arlnfti)r:gade Propietario

1 La Estrella Arnulfo Suarez
0 2 El Tiro Cristobal Gelvez
8w 3 Edén Diego A. Florez
76 4 Canoas Gladis Z. Suérez
6 2 5 Antigua Joel A. Lizcano
. 6 | Buena Vista | José A. Gdmez

7 La Cruz José D. Gelvez
v 8 | ElCallejon Néstor Cafias
a0 9 | LaHoyada Ramiro Suarez
2 7 10 | El Porvenir | Rosalba Gémez
. 11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura 17. Riesgos por servicios generales en las fincas para la implementacion de las BPA. (Fuente
personal).

En la Figura 18, se realizo el analisis de la variable Riesgos por servicios al personal con
las caracteristicas de: seguridad publica, el personal que labora en la finca esta capacitado en
Buenas préacticas de Higiene (BPH), Cuenta con instalaciones sanitarias y cuenta con un area de
comedor y esta dotada, mediante el anlisis estadistico esta dividida en dos grupos, donde el
primer grupo se compone por las fincas La Estrella, el Edén, las Canoas, la Cruz y los Balcones
mediante las cuales tienen el puntaje méas alto donde repercute en el proceso de certificacion, y
en el segundo grupo se obtuvo que se subdividid en dos grupos donde el riesgo es poco y lo
conforman las fincas el Tiro, la Antigua y el Callején, las variables que tienen mayor riesgo son;

cuenta con un area de comedor y esta dotada y Cuenta con instalaciones sanitarias. (Anexo 2.3)
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] I j . ]
1 4
o N° N(I);nflinr:(e:ade Propietario

1 | LakEstrella Arnulfo Suarez
T 2 El Tiro Cristobal Gelvez
o 3 Edén Diego A. Florez
7 4 Canoas Gladis Z. Suérez
s e 5 Antigua Joel A. Lizcano

6 | Buena Vista | José A. Gomez
C 7 La Cruz José D. Gelvez
v 8 | ElCallejon Néstor Cafias
32 9 | LaHoyada Ramiro Suarez
2 8 10 | ElPorvenir | Rosalba Gomez
o 11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura 18. Riesgos por servicios al personal en las fincas para la implementacion de las BPA. (Fuente

personal).

En la figura 19, al analizar el analisis estadistico de riesgos de salud que laboran en las

fincas mediante las variables a evaluar tenemos: cuenta con un sitio de vestidores, cuenta con
una bodega para los insumos, area de almacenamiento temporal de cosecha, cuenta con equipos
de proteccion y atencion médica, se obtuvo una separacion de dos grupos, el primero esta
conformado por las fincas que tienen mas alto el nivel de riesgo para la implementacion de la
norma de Buenas Practicas Agricolas que lo conforman por las fincas: la Estrella, el Edén, las
Canoas, la Cruz y los balcones; en el otro grupo se ubica en las fincas que tienen menor riesgo
para el proceso de certificacion son la Antigua y Buena Vista; en las variables que tienen mayor
riesgo para el cumplimiento de la norma son area de almacenamiento temporal de cosecha y no

cuentan con cuenta con un sitio de vestidores adecuados para los operarios. (Anexo 2.3.)
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] j . ]
:; :_ N° N?;nflior:gade Propietario

1 La Estrella Arnulfo Suarez
v 2 El Tiro Cristobal Gelvez
S 3 Edén Diego A. Florez
77 4 Canoas Gladis Z. Suérez
s 2 5 Antigua Joel A. Lizcano
C 6 | BuenaVista | José A. GOmez

7 La Cruz José D. Gelvez
v 8 | ElCallejon Néstor Cafias
’ 9 La Hoyada Ramiro Suarez
2 8 10 | ElPorvenir | Rosalba Gomez
T s 11 | Los Balcones | Pedro Espinosa

Figura 19. Riesgos de salud en las fincas para la implementacién de las BPA.
(Fuente personal).

La Figura 20, se realizo un andlisis del porcentaje promedio del nivel de riesgo de las

fincas, mediante el método se obtuvo tres casos de nivel de riesgo mas critico como lo son: finca
la Estrella con un puntaje de 3.18, el Edén con un puntaje de 3.14 igual que la finca la Cruz. Las
fincas con un nivel de riesgo menos critico son seis donde se tiene un rango de 2.0 a 3.0 y las
fincas que se encuentran en este rango: los Balcones, las Canoas, el Tiro, el Porvenir, el Callejon
y la Hoyada; y las fincas que obtuvieron un nivel de riesgo minimo fueron las fincas la Antigua

con un puntaje de 1.98 y Buena Vista con 1.89.
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Nombre de

N°| |a finca Propietario
1 | LaEstrella | Arnulfo Suarez
. Cristobal

2 El Tiro Gelvez

3 Edén Diego A. Florez
4 Canoas Gladis Z. Suarez
5 Antigua | Joel A. Lizcano
6 | Buena Vista | José A. Gémez
7 La Cruz José D. Gelvez
8 | ElCallejon | Néstor Cafias
9 | LaHoyada | Ramiro Suarez
10 | El Porvenir | Rosalba Gémez

Los .
11 Balcones Pedro Espinosa

Figura 20. Puntaje promedio de riesgo de la cada finca para la implementacién de las

BPA. (Fuente personal).
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8. Protocolos
El tercer paso importante en la certificacion de fincas en Buenas Practicas Agricolas es la
documentacion que se realiz6 para cumplir los requisitos exigidos por la norma 30021, donde
se disefiaron los siguientes protocolos

8.1. Protocolo de procedimiento para evitar los riesgos de contaminacion cruzada.

Objetivo

Establecer metodologias para lograr identificar las areas donde existe potencial de
contaminacion cruzada, las cuales deben ser preventivas, evaluar y controlar los riesgos antes

que se detecte el problema en la unidad productiva del predio.

Alcance.

Planear y desarrollar estrategias adecuadas de higiene, limpieza y desinfeccion de los materiales

y herramientas en las actividades que se desarrollan en las hortalizas.

La contaminacion cruzada es la que se produce al manipular los productos durante su
produccién. Se da cuando un alimento limpio entra en contacto directo con un alimento

contaminado.

Las causas de contaminacién cruzada de alimentos pueden ser las siguientes: por
agroquimicos, fisicas, carencia o inadecuacién del sistema de control higiénico sanitario a lo

largo de su proceso de produccion, por el humano, distribucion y consumo;
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Contaminacién quimica

La contaminacidn quimica ocurre cuando el alimento entra en contacto con sustancias quimicas
durante su almacenamiento, recoleccion y transporte; también ocurre por infiltracion en los

alimentos de plaguicidas, fertilizantes u otras sustancias similares.

e El personal que este encargado de la bodega de insumos no puede manipular quimicos y
al mismo tiempo este cosechando las hortalizas.

e No debe estar fumigando en el predio cuando se esta cosechando.

e Elarea de la bodega de agro-insumos debe estar con llave y separada del almacenamiento
transitorio de los productos cosechados.

e Los trabajadores encargados de la aplicacion de plaguicidas no pueden ingresar al area de
seleccion temporal de las hortalizas hasta que no se hayan bafiado y cambiado, con ropa
limpia.

e Los trabajadores encargados de la recoleccion y manipulacion de las hortalizas deben

estar en condiciones de salud favorables y si no lo estan deben utilizar tapabocas.
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Contaminacion QUIMIC A de los alimentos

. Otros
anpl"m_ale_g_‘ = contaminantes
=S - quimicos

Articulos de
limpieza

Residuos de
medicamentos
veterinarios

alimentos

Materiales de

envasado
PLAGUICIDAS inadecuado
PESTICIDAS Aditives en

exceso

Materiales para

el equipamiento
y utensilios /

Produccion, elaboracion industrial o casera, almacenamiento, envasado, transporte.

Figura 21. Contaminacion quimica de los alimentos. Alvarez, M. A & colaboradores. (2010).

Tomado de https://bit.ly/21dFTxe

Contaminacioén fisica

Se da cuando se incorporan objetos extrafios al alimento, con son mesclados con estos
accidentalmente durante su almacenamiento o empacado estos pueden ser: trozos de vidrio,

pedazos de metal, plasticos Hilachas, fibras, pelos, etc.

e El personal que manipulen hortalizas en la cosecha o almacenamiento deben tener mucha
precaucion al momento de esta labor.

e En caso de que los que estén manipulando la hortaliza sean mujeres estas no deben de
tener puesto las siguientes prendas: anillos, aretes, manillas ni mucho menos haberse

echado colonia.
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e Las mujeres deben de tener el pelo recogido y con cofia o gorra.

Contaminacion a partir del agua

El agua es un elemento fundamental en los cultivos y se necesita en gran cantidad por lo que esta

debe ser de excelente calidad microbiana.

El agua es fuente de contaminacion de las cadenas alimentarias en diferentes puntos. En
vegetales, el agua de riego contaminada aporta no solo gérmenes saprofitos sino también algunos

patdégenos como: salmonella, E. coli.

e También el agua posee muchos animales que viven el ella y por ende tienen restos de
heces fecales de ellos.

e Elagua también puede estar contaminada por plaguicidas o elementos metales pesados.

POR LO ANTERIOR EN EL PREDIO SE CUENTA CON UN ANALISIS FISICO

El ser humano como agente activo de la cadena alimentaria, es fuente frecuente de
contaminacion alimentaria. Las manos del ser humano son una causa frecuente de contaminacion

de los alimentos un cualquier punto de la cadena alimentaria.

Las heces pueden contaminar nuestros alimentos a partir de puntos muy especificos de la
cadena alimentaria, a partir de (desagues, vertidos, lavados, servicios, etc.), o através de los
manipuladores que no cumplen normas higiénicas aceptables ejemplo, (lavado de manos, higiene

personal, etc.).
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El personal que estd manipulando las hortalizas en la finca debe cumplir con los
parametros de higiene personal

Deben lavarse las manos muy bien con agua y jabdn antes de empezar el trabajo, cuando
vayan al bafio, cuando terminen las labores.

Utilizar ropa en adecuadas condiciones de limpieza.

D

Operacion

manos ||n'p|as o Muoja tus manos con agua Aplica suficientes jabdn e Frota las palmas de las manos
O Frota palma con palma 9 Frota la palma sobre el dorso Enirelaza las manos y frota 0 Frota el pulgar abrazdndolo
con los dedos intercalados de la mamo los dorsos de los dedos con la palma
/“:‘?‘--:C. %\
e S =N |
Se— -
= ~
/ @-\
Frota las yemnas de los dedos ; Seca bien s manos con Usa la misma tozlla de papel
0 sobre la palma o Enjuaga fus manos con agua CD toalla de papel para cear la llave.

Figura 22. Lavarse las manos salud e higiene. Castilla, C. (s.f.) Recuperado de https://bit.ly/2lyzADU
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8.1.2. Protocolo de propuesta de manejo integrado de plagas y enfermedades MIPE

en la unidad productiva de hortalizas
Objetivo

Establecer las medidas de prevencion, observacion e intervencion que reduzcan los riesgos de
infestacion de plagas, mediante la formulacién y disefio de planes de manejo integrado de los

principales problemas fitosanitarios en la unidad productiva de hortalizas.

Alcance

Reducir el uso de productos de sintesis quimica para el control de plagas y enfermedades, y a su

vez brindar condiciones favorables de inocuidad a los productos cosechados.

Areas de Refugio

Manejo
del barbecho

Seleccionar los
productos adecuados

roteger enemigos . -
Prote ‘;' L, > 73*")\' Rotacién
naluraies ce ias < . -

de cultivos

plagas

BUENAS'PRACTICAS
AGRICOLAS

[ratamiento
de semillas

Monitoreo
de plagas

Control integrado
de malezas

Establecer un umbral
econdtmico

Figura 23. Buenas Précticas Agricolas. AgroSciences, (2015). Recuperado de https://bit.ly/219GLTv
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Un programa MIP se basa en los seis componentes siguientes

Niveles aceptables de plagas. El énfasis estd en “control” no en “erradicacion”. MIP
mantiene que la erradicacion completa de una plaga es a menudo imposible y que intentarlo

puede ser sumamente costoso, insalubre y en general irrealizable.

Es mejor decidir cudl es el nivel tolerable de una plaga y aplicar controles cuando se excede

ese nivel (umbral de accion).

Préacticas preventivas de cultivo. La primera linea de defensa es seleccionar las variedades
mas apropiadas para las condiciones locales de cultivo y mantenerlas sanas, junto con
cuarentenas y otras ‘técnicas de cultivo’ tales como medidas sanitarias (destruir plantas
enfermas para eliminar la propagacion de la enfermedad, por ejemplo).

Muestreo. La vigilancia constante es el pilar de MIP. Se usan sistemas de muestreo de

niveles de plagas, tales como observacidn visual, trampas de esporas o insectos y otras.

Es fundamental llevar cuenta de todo, asi como conocer el comportamiento y ciclo
reproductivo de las plagas en consideracion. El desarrollo de los insectos depende de la

temperatura ambiental porque son animales de sangre fria.

Controles mecanicos. Si una plaga llega a un nivel inaceptable, los métodos mecénicos son
la primera opcién. Simplemente cogerlos manualmente o poner barreras o trampas, usar
aspiradoras y arar para interrumpir su reproduccion.

Controles bioldgicos. Los procesos y materiales bioldégicos pueden proveer control con un
impacto ambiental minimo y a menudo a bajo costo. Lo importante aqui es promover los

insectos beneficiosos que atacan a los insectos plaga.


https://es.wikipedia.org/wiki/Control_biol%C3%B3gico
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Pueden ser microorganismos, hongos, nematodos e insectos parasiticos y depredadores.

o Controles quimicos. Se usan pesticidas sintéticos solamente cuando es necesario y en la
cantidad y momento adecuados para tener impacto en el ciclo vital de la plaga. Muchos de
los insecticidas nuevos son derivados de sustancias naturales vegetales (por ejemplo:

nicotina).

MIP se puede aplicar a todos los tipos de agricultura e incluso a la jardineria. Es el tratamiento
ideal para los cultivos organicos y se basa en conocimiento, experiencia, observacion e

integracion de técnicas multiples y que no usa opciones quimicas sintéticas.

1. ldentificacion de la plaga.

Los casos de identificacion erronea pueden resultar en acciones inutiles. Si el dafio a una planta
debido a exceso de riego se interpreta erroneamente como causado por hongos, se aplicarian

fungicidas inatiles y la planta moriria de todos modos.

2. Conocimiento del ciclo vital de la plaga y de sus parasitos.

Cuando uno ve una plaga puede ser demasiado tarde para hacer otra cosa que recurrir a
pesticidas. A menudo otro estadio en el ciclo vital es susceptible a medidas preventivas. Por
ejemplo, las malas hierbas que se reproducen a partir de semillas del afio anterior podrian
prevenirse con el uso de mantillo. También el conocimiento de las necesidades de las plagas y

eliminacion de éstos puede servir para eliminarlas.
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3. Muestreo de sectores del cultivo para evaluar la poblacion de una plaga.

Las medidas preventivas se deben tomar en el momento adecuado para que sean efectivas. Por

eso una vez identificada una plaga se debe monitorear ANTES que se convierta en un problema.
Lo que hay que observar incluye:

e Presencia/ausencia
e Distribucion - ¢en todas partes o localizada?
e NuUmero - ;aumento o disminuyo?

4. Establecimiento de un umbral de accion (economico, sanitario, estético)

¢Cual es la cantidad tolerable? En algunos casos un cierto numero es tolerable. La soja es
bastante resistente a la defoliacion asi que unas cuantas orugas cuyos ndmeros no aumentan

significativamente pueden no requerir tratamiento.

En cambio, hay casos en que uno DEBE tomar accion. Para el agricultor ese punto es

aquel en que el costo del dafio causado por la plaga es MAYOR que el costo de un tratamiento.

Este es un umbral econdmico. La tolerancia individual también varia; hay gente que
detesta a los insectos, otros que no toleran ni un solo diente de ledn en el césped. Es posible

adoptar una actitud de mayor tolerancia.

5. Eleccion de una combinacion apropiada de técnicas de control.

Para cada situacion se pueden considerar varias opciones. Estas opciones incluyen controles

mecanicos, fisicos, quimicos, bioldgicos y culturales.

Los controles mecanicos consisten en colectar los insectos manualmente o en usar redes u

otros medios para excluir a plagas tales como aves o roedores.
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Los controles culturales incluyen mantener el lugar libre de las condiciones que favorecen

a las plagas.

Los controles bioldgicos pueden servir de apoyo por medio de conservacién de los

predadores naturales o por incremento de los mismos.

El control por incremento incluye la introduccion de predadores naturales, ya sea a nivel

de inundacion o de inoculacion.

El control por inundacién busca inundar el local con una poblacion alta del depredador de
la plaga; mientras que la inoculacién usa un nimero menor de depredadores de la plaga para

suplementar a una poblacién ya existente.

Los controles quimicos incluyen aceites o la aplicacion de pesticidas, ya sea insecticidas
0 herbicidas. Un programa de MIP usaria preferentemente pesticidas derivados de plantas o de

otros materiales naturales.

6. Evaluacion de los resultados.

Tuvieron efecto las medidas tomadas? se obtuvo la prevencion o control deseado? Hubo efectos

colaterales indeseables? Qué hacer en el futuro en un caso similar?



62

Nombre Descripcion Sintomas
Brocoli — Coliflor
Enfermedades
Es el agente causal de la | Los sintomas varian ligeramente de
enfermedad de la raiz del club | un huésped a otro.
de cruciferas o hernia.
Es un parasito | EI primer sintoma observable por
obligado. Sobrevive en el | encima del suelo es el
Nombre
suelo solo como quistes | Marchitamiento en el dia.
cientifico

Plasmodiophora

brassicae

Nombre comun

Hernia de las

cruciferas

inactivos pudiendo durar de 6
a 8 afos, hasta que haya
condiciones adecuadas para
desarrollarse.

Esta enfermedad sobrevive en
un rango de pH en 5 a 7.5, son

las condiciones favorables.

Figura 24. Ocurrencia y sintomas.
Cattlin Nnigel, (2010) Tomado de
https://bit.ly/2wW4UY A

A medida que la enfermedad
progresa, las hojas sufren wuna
clorosis y se amarillas y mueren.

Las plantas enfermas son obviamente
atrofiadas.

Causan pequefios nudos en las raices.
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Control

Cultural

- Desinfectar las herramientas (azadon, motocultor), Solucion de hipoclorito al 5%.

- Desinfeccion de calzado al ingresar a las areas de cultivo (pediluvio).

- Sembrar plantulas sanas.

- Rotacion de cultivos.

- Encalado.

- Fertilizaciones con dosis adecuadas de calcio y magnesio, aplicadas al suelo.

Control Biologico

- Inoculacion (aplicacion al suelo de hongos antagonistas que compitan con el hongo

patogeno), Trichoderma, en dosis recomendadas, la aplicacion dirigida al suelo.

Control Fitoquimico

- Evaluar diferentes extractos de plantas con accion anti-fungica

Control Quimico

- Tener en cuenta la recomendacién del asistente técnico, respetando las dosis y los

periodos de carencia de cada producto.

- Aplicacion de enraizadores, para favorecer la emision y fortalecimiento del sistema

radicular de las plantas.

- Aplicacién de productos a base de amonio cuaternario

Nombre

cientifico.

Manchas oscuras, circulares de
color marrén claro a marron
0scuro.

A menudo estan rodeados por

Los primeros sintomas de la
enfermedad se manifiestan en hojas
viejas y tallos.

Se observan manchas circulares
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Alternaria un halo de tejido clorotico

brassicae (amarillo).

Nombre comun

Ojo de pollo

Figura 25. Mancha de la pellay

mancha foliar por Alternaria en
brécoli. Penn, S. (2015).

Tomado de https://bit.ly/2jTML4v

amarillas, de color claro y oscuro,
que tienden a unirse unas a otras.

A medida que avanza la

| enfermedad, las hojas se tornan café

oscuro, amarillo alrededor de la

lesion,

4| el tejido afectado se cae y se observa

un agujero

Figura 26. Mancha foliar por Alternaria
brassicae. Seminis Vegetable sedes. (2016).

Tomado de https://bit.ly/21bnKAnN

Control

Manejo Cultural

Sembrar plantulas sanas.
- Hacer rotacién de cultivos.
- Adecuada fertilizacion.

- No dejar residuos de cosecha en los lotes.

- Durante la formacion de la cabeza evite el riego por aspersion.
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Bioldgico

- Aplicacion foliar de productos a base de microorganismos benéficos: (bacterias y
hongos).

- Hongo antagonico Trychoderma spp, (los cuales inhiben el crecimiento y desarrollo
de hongos fitopatdgenos del suelo y follaje.

- Bacteria con accion anti fangica, Bacillus pumilus: Iniciar aplicaciones cuando de
observe los primeros sintomas de la enfermedad, realizando 4 aplicaciones (una
semanal) dependiendo de la presion de la enfermedad.

Tratamiento quimico:

- Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.

Preventivo

- Oxicloruro de Cobre, Mancozeb, Propineb, Clorhotalonil,

Curativos

- Benomyl, Tebuconazol, Tryfloxistrobin, Difenoconazole,

Propuesta de control fitoquimico— organico

- Aplicacion de Extractos de Ajo al 50%

- Aplicacién de Extractos de Romero.

El hongo sobrevive en plantas | EI dafio mas frecuente es en hojas

Nombre
cientifico
Mycosphaerella

brassicicola

enfermas, residuos de cosecha y
en las semillas.
Le favorece la alta humedad.

Las condiciones de temperatura

bajeras y viejas.
Produce lecciones circulares, por
encima de las hojas el dafio es

hundido y de color gris oscuro, por
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para desarrollarse de 16°C. debajo es de color café con el borde

nombre comdn | Las esporas se las lleva el viento | mas oscuro y al rededor amarillo.

e infecta otras plantas.

mancha anular

Figura 28. Mancha anular en brécoli en

Figura 27. Mancha anular en brocoli | hojas nuevas. Storey M. (2011). Tomado
en hojas viejas. Storey M. (2011). de https:/bit.ly/2jSEnBZ
Tomado de https://bit.ly/2jSEnBZ

Control

Control cultural

» Sembrar plantulas sanas.

» Adecuada fertilizacion.

» No dejar residuos de cosecha en el lote.

» Rotacion de cultivos.

Control bioldgico

» Hacer aplicaciones al suelo con cepas de bacterias con accion anti fungica
(Pseudomonas fluorescens, Bacillus).

Control quimico

» Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.

Preventivos

» Oxicloruro de cobre y Mancozeb, Propineb, Benomyl, Clorotalonil
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Curativo

» Benomyl, Tebuconazol, Tryfloxistrobin, Difenoconazole,

Propuesta de control fitoquimico — orgénico

» Aplicacion de Extractos de Ajo al 50%

» Aplicacion de Extractos de Romero.

Nombre

cientifico.

Peronospora

parasitica

Nombre comUn

Mildéu velloso

Es un hongo obligado que
sobrevive en el suelo.

Las esporas del hongo se
dispersan con ayuda del viento.
Se forman pelusas de color blanco
grisaceo.

Este hongo ataca las plantas

jovenes y adultas.

Figura 29. Mildiu de las cruciferas dafio
ocasionado en las hojas del brécoli.
Universidad de California. (2000).
Tomado de https://bit.ly/2KVF2Pv

Se forman pequefias manchas de
color amarillo.

En la  coliflor  aparecen
decoloraciones y estrias en las
inflorescencias.

Puede presentarse en cualquier
parte de la planta.

Cuando esta avanzada la

enfermedad aparece una cenicilla

blanca.

S
Figura 30. Mildit de las cruciferas,
sintomas ocasionado en las hojas nuevas

del brécoli. Seminis (2017). Tomado de
https://bit.ly/21bIKrD

Cultural

Control
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> Hacer rotacién de cultivos.

> Desinfeccidn de herramientas (azadon), maquinaria. (motocultor) con hipoclorito de
sodio al 5%.

» Hacer desinfeccion del calzado (pediluvio).

> Adecuada fertilizacion

Bioldgico

» El uso de hongos antagonistas de Trichoderma y/o Bacillus subtilis de manera

preventiva aplicaciones al follaje y al suelo.

Quimico preventivo.

» Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.

» Maneb, Oxicloruro de cobre, Metalaxil.
Quimico curativo.

» Clorotalonil, Metalaxil, Azoxystrobin.

Propuesta de control fitoquimico — organico

» Hacer aplicaciones preventivas a base de manzanilla en concentraciones de 100 g/L.

» Hacer aplicaciones preventivas a base de caléndula en concentraciones de 100 g/L.

» Hacer aplicaciones preventivas a base de hierbabuena en concentraciones de 100

g/L.
Nombre Los hongos del complejo viven | Se presenta gran destruccion de
Cientifico. de forma saprofita en el suelo | tejidos, produciendo un

y atacan diferencialmente | amarillamiento de las  hojas,
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Phythium sp

Nombre comun

variedades segln grado de
susceptibilidad.
So hongos del suelo.

Los favorece el exceso de

doblamiento del tallo y finalmente
muerte de la planta.
Hay un doblamiento de la planta.

Marchites del follaje.

Dormidera, agua.
pudricién del El salpique del agua puede
cuello mover suelo el hongo.
Figura 32. Marchitamiento flngico en
germinador de brocoli (Damping-off) y
wirestem. Seminis. (2016).Tomado de
https://bit.ly/2KRXokx
Figura 31. Marchitamiento flngico
(Damping-off) y wirestem. Seminis.
(2016).Tomado de
https://bit.ly/2KRXokx
Control
Culturales

v Sembrar plantulas sanas.

v’ Evitar excesos de agua.

v" No establecer una elevada densidad de plantas.

v Hacer el riego en las horas de poca luminosidad.

v Desinfectar las herramientas (azadon, motocultor), Solucion de hipoclorito al 5%.

v" Adecuada fertilizacion.

Bioldgico
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v Aplicacion de cepas de hongos; B. subtilis, Trichoderma sp. Streptomyces

griseoviridis cepas de bacterias Pseudomonas fluorescens, como preventivos

Quimico

v' Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los

periodos de carencia de cada producto.

Preventivo

v" Previcur, Benomil, Tiabendazol.

Curativo

v’ Carboxin + Captam

Propuesta de control fitoquimico — organico

v’ Hacer extractos de neen y aplicarlos al suelo.

Plagas

Nombre
Cientifico.
Myzus persicae,
Macrociphumeup
horbiae,

Aphis gossypii.

Nombre comun

Afidos pulgones

Son pequefios animales de
color verde o rosado con patas.
Se situan en los brotes tiernos
o0 en el envés de las hojas
jovenes.

Son insectos chupadores.
Absorben los jugos de la
planta.

Segregan un liquido azucarado

y pegajoso. Impregna la

Estos insectos succionan la savia de
la planta y la debilitan.

Desecacion y caida de las hojas y
flores.

Pueden transmitir a la planta
sustancias toxicas, y virus.
Favorecen el desarrollo de la

fumagina (hongo negro).
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superficie de la planta

impidiendo el normal

desarrollo de ésta.

| Figura 34. Myzus persicae, succionando
A savia de tallos jovenes. Fogar M. (s.f.).
Tomado de https://bit.ly/2KZAdEN

Figura 33. Myzus persicae, Jensen
A. (2014). https://bit.ly/21HrfxA

Control
Culturales
- Densidad de siembra amplia.
- Adecuada fertilizacion.
- Eliminacion de malas hierbas y restos de cultivos.
- Hacer riegos moderados.
- Evitar el exceso de nitrogeno.
Biologico.
e Hacer liberacion de avispas Parasitoides: Aphidius matricariae, Ephedrus
cerasicola. Depredadores: Aphidoletesaphidimyza

e Aplicar cepas de Hongos: Verticilium lecanii.

Etoldgico

e Utilizar trampas pegajosas (amarillas).
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Quimico

- Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.

- Proteger el control bioldgico utilizando insecticidas selectivos.

Preventivo

- Imidaclopid

Curativos

- Dimetoato, metamidofos,

Propuesta de control fitoquimico — organico

- Hacer Extractos de ajo, aji y tabaco negro aplicarlos al follaje.
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Nombre

Cientifico.

Agriotes spp.

Nombre comun

Las larvas son alargadas,
cilindricas y un poco
aplanadas.

Son de color amarillo.
Se comen las raices.

Hacen galerias.

Hacen perforaciones en los tallos o
tubérculos,

Las plantas se quedan enanas 0 no
cresen.

Se amarillan.

Un ataque severo puede arrasar el

Gusano alambre, | cultivo.
alambrillos Se comen los brotes de
| crecimiento de las  plantas
(yemas), incluso se comen las
semillas
Figura 35. Gusano alambre
perforando el tallo. Agroterra.
(2013). Tomado de
https://bit.ly/21gKXdW
Figura 36. Gusano alambre perforando el
tubérculo de papa. Aday b. (2014). La
huertina de toni. Tomado de
https://bit.ly/21CLAGD
Control
Cultural

- Hacer rotaciéon de cultivos.

- Adecuada fertilizacion.

- Dejar descansar el terreno (barbecho).
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- Arar profundamente el terreno.
- Encalar.
Bioldgico
- Aplicar hongos entomopat6genos como Metarhizium anisopliae y Beauveria spp.
- Controladores del gusano: ranas, sapos, escarabajos (carabidae), pajaros, ratones.
Etoldgico
- Trampas de luz para capturar adulto de agriotes.
Quimico
- Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.
Preventivo
- Tiametoxam.
Curativos
- Clorpirifos, etoprofos, imidacloprid.
Propuesta de control fitoquimico — organico

- Solucién de Tabaco: 200 gr de hoja de tabaco por litro de agua.
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Nombre La palomilla dorso de Las larvas pequerfias se alimentan de
cientifico diamante. las hojas haciendo  pequefios
Desarroll6  resistencia  al | agujeros.
Plutella insecticida microbiano | Las larvas grandes se alimentan de
xylostella Bacillus thuringiensis. las hojas.

Las larvas son muy réapidas y | Pueden defoliar la planta.

Nombre se dejan caer de la planta
comun sosteniéndose con un hilo de
Palomilla del seda.

dorso de

diamante.

Figura 38. Déﬁo delarvas de Plutella
xilostella. Monrroy M. (2010). Tomado de
https://bit.ly/2k0ISfb

Palomilla del col.

Palomilla del
repollo.
Figura 37. Adulto de Plutella
xylostella. Lindsey J. (2006).
Tomado de https:/bit.ly/2rKQ5IM
Control
Cultural

e Regar constante para ahogar las larvas.
e Adecuada fertilizacion.
e Sacar de la parcela los residuos de cosecha.

e Hacer rotacion de cultivos.
Biologico

e Proteger controladores bioldgicos.

e Moscas Parasitoides como Trichogramma confusum, T. pretiosum y Trichogramma
toideabactre.




76

e Bacteria con accion antifungica, cartap; (Basillus thuringiensis).

e Insectos que son depredadores de la plaga (Plutella xylostella) Crisopas,
coccinélidos, chinches, arafias, hormigas y pajaros.

Etoldgico
e Trampas de luz para manejar adultos de la polilla Plutella xylostella

Quimico
e Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.

Preventivos

e benzoato de emamectina.

Curativos

e Piretroides, carbamatos,

Propuesta de control fitoquimico — organico

e Extractos de ajo (500 gr por 20 L agua.
e Extractos hojas y tallo de ortiga (800 gr por 20 L agua.

e Extracto de barbasco.

Nombre Viven en lugares frescos Comen follaje de la planta.

cientifico hdmedos. Dejan caminos en las planas.
Deroceras Se la llevan debajo de la Con el mocus (baba) manchan las
reticulatum tierra, piedras y basuras. hojas.

Muller Estos moluscos se alimentan

raspando el tejido vegetal.




Nombre comun

Babosa

Figura 39. Dafio en lechuga de
babosas. Borda L. (2015). Tomado
de https://bit.ly/21iKBd3
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Figura 40. Dafio ocasionado por babosas en
brécoli. El huerto de tatoy (2011). Tomado
de https://bit.ly/2k0QmNY

Cultural

vV VvV VYV VvV V V

Biologico

Control

Desterronar el suelo.
Adecuada fertilizacion.
Evitar el exceso de riego.
Evitar el exceso de humedad.
Realizar manejo de malezas.

Utilizar trampas o cebos toxicos.

» Hacer aplicaciones de hongos entomopatogenos al follaje y al suelo Beauveria

bastiana.

> Depredadores: los sapos, los erizos, las lagartijas, ciempiés.

Etoldgico

» Controlarlas manualmente colocandole trampas hundidas que contengan cerveza y

hojas del cultivo.

Quimico
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> Tener en cuenta la recomendacién del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.
Preventivo
» Hacer aplicaciones preventivas debio-molusquicidas.
Curativo
» Metaldehido, meta-acetaldehido, Metiocarb.
Propuesta de control fitoquimico — orgénico
> Hacer extracto de raiz de ajenjo 100g/ L de agua.

» Hacer extracto de ajo al 1% para repeler.

Lechuga
Nombre Un crecimiento algodonoso de | Manchas acuosas.
cientifico color blanco del micelio que Las lesiones del tallo se producen al

desarrolla en las lesiones y el nivel del suelo o cerca de las axilas

Sclerotinia tejido infectado se vuelve foliares y son ligeramente hundidas,
sclerotiorum suave y acuoso. ovaladas o alargadas, extendiéndose
Los hongos permanecen hacia arriba por el tallo.

viables por largos periodos de | Da aspecto humedo al principio, las
tiempo. lesiones acuosas se vuelven de color
marrén, blanco en el centro, anillado
Nombre comun o localizado.

Se parte o se quiebra al nivel del

Podredumbre suelo.
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blanca, Se oscurecen superficialmente y se
Podredumbre tornan acuosos.
algodonosa.
Figura 41. Esclerocios de la
pudricién blanca de la lechuga
(sclerotinia sclerotiorum). Oteiza F.
(2016). Tomado de
https://bit.ly/2KyZSTN Figura 42. Pudricion blanca de la lechuga
(sclerotinia sclerotiorum). Oteiza F. (2016).
Tomado de https:/bit.ly/2KyZSTN
Control
Cultural
v' Utilizar plantulas sanas.

v

v

v

v

v

v

Eliminar las plantas enfermas.
Evitar los excesos de humedad.
Hacer rotacion de cultivos.
Adecuada fertilizacion.

Sembrar el cultivo en caballones.

Hacer acolchados de plastico.

Biologico

v Hacer aplicaciones al suelo de hongo patégeno (Trichoderma harzianum).

Quimico

v Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los

v

periodos de carencia de cada producto.

Preventivos Tebuconazole.
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v' Curativos: Propamocarb, Azoxystrobin, Flutriafol

Propuesta de control fitoquimico — organico

v Tomillo en proporcién de 500g/ L de agua como preventivos.

v’ Extracto de clavo a 300 ppm.

Nombre

cientifico

Botrytis cinere

Nombre comUn

Podredumbre
gris.

Moho gris.

Aparece en forma de manchas

himedas que se tornan
amarillas, y seguidamente se
cubren de moho gris que
genera cantidad de esporas.

La favorece la alta humedad y

la alta temperatura.

Figura 43. Esporulacion gris de
Botrytis cinerea. Oteiza F. (2016).
Tomado de https://bit.ly/2k7me3q

Los primeros sintomas son manchas
cloréticas en hojas, tallos.

Manchas irregulares de color
marron, que se extienden con gran
rapidez.

Si la humedad relativa aumenta las
plantas quedan cubiertas por un
micelio blanco.

Si el ambiente estd seco se produce

una putrefaccién de color pardo o

negro.

Figura 44. Sintomas de botrytis en la
lechuga. Agromatica (2016). Tomado de
https://bit.ly/2wR0JgD

Control
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Cultural
- Evitar el riego excesivo.
- Adecuada Fertilizacion.
- Realizar rotaciones de cultivos.
- Lasolarizacion.
- Utilizar plantulas buenas.
- Eliminar residuos de cosecha.
- Densidad de siembra apropiada.
- Evitar realizar heridas a la planta.
- Cosechar de forma oportuna.
Biologico
- Hacer aplicaciones al suelo y al follaje con cepas de hongos antagdnicos
Trichoderma spp, Coniothyrium spp, Gliocladium sp, Mucor spp, Penicillium spp,
Verticilium spp.
Quimico
- Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.
Preventivo
- Oxicloruro de Cobre, Dicarboximidas, Iprodione.
Curativo
- Metalaxil, carbendazin
Propuesta de control fotoquimica — organico

- Extractor de ruda.
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Nombre

cientifico

Fusarium

oXysporum

Nombre comUn

Amarillamiento
de la lechuga.

Pudricién basal

Pudricion de las semillas o de
las plantulas antes de la
emergencia.

Caida de plantulas

Figura 45. Dafios causados por
Fusarium (F. oxysporum f.sp.
lactucae). Saborio R.A. (2011).
Tomado de https:/bit.ly/2rQEOS1

Los sintomas mas caracteristicos son

el amarillamiento y detenimiento del

crecimiento de la planta.

Las plantulas afectadas se marchitan
y mueren.

Obstruccion del paso de nutrientes.
Los tejidos vasculares de las raices,

coronas, peciolos se decoloran y

toman un aspecto pardo rojizo.

Figura 46. Dafios ocasionados por
Fusarium oxysporum f. sp. lactucae
(FUSALC). Romania E. (2017). Tomado de
https://bit.ly/2KyFodY

Cultural

Control

» Hacer rotacion de cultivos.

Manejo adecuado del riego.

>
» Hacer solarizacion.
>

Hacer encalado.
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» Adecuada fertilizacién

Bioldgico

> Aplicacion de hongo entomopatogeno (Trichoderma harzianum).

Quimico

» Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los

periodos de carencia de cada producto.

Preventivo

> Carbendazim

Curativos

» Basamid, Propamocarb

Propuesta de control fotoquimica — organico

e Extracto de tomillo de 500g/L.

Nombre
cientifico
Xanthomonas
campestris
Nombre comudn

Pudricién negra

Las manchas toman color
negro y con alta severidad las
lesiones se unen afectando la
totalidad de la hoja. Las
lesiones se secan y mantienen

el color negro.

A menudo las manchas son
angulares debido a la delimitacion
por parte de las nervaduras de la
hoja.

La coloracidbn usualmente es
uniforme y los signos del patogeno
no son evidentes.

La bacteria sobrevive en residuos de

lechuga sin descomponer.
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Figura 47. Bacteriosis en lechuga.
Santiago D. (2015). Tomado de
https://bit.ly/2Ir AJxQ

Control
Cultural
e Utilizar plantas sanas.
e Evitar riego por aspersién cuando se detectan focos de la enfermedad.
e Hacer rotacion de cultivo.
e Adecuada fertilizacion
e Eliminar residuos de cosecha.
Quimico
e Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.
Preventivo
e Quitosana, Oxitetraciclina, o hidréxido de cobre.
Curativo
e Zebuconazol + Triadimenol, Estreptomicina.

Propuesta de control fotoquimica — organico
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Hacer extractos de anis o pimienta sagrada (Piperauritum) aplicar al 1% en forma

preventiva.
Apio Espafa

Nombre Es una enfermedad que afecta | Lesiones de pequefio tamafio se
cientifico las hojas provocando su presentan en hojas, tallos y peciolos.

destruccion. Picnidios negros aparecen en los
Septoria apii. Favorece las la enfermedad tejidos enfermos.
Septoria apii épocas lluviosas o con mucho | Al principio produce manchas
graveolens rocio. amarillentas en las hojas y después

Nombre comUn

grisaceas, hasta producir la necrosis

foliar.

| Suele atacar al apio en los meses de

Mancha foliar verano.
O tizon. Las hojas se abarquillan y se secan.
Viruela. En ataques severos la infeccion
puede llegar hasta las pencas del
apio.
(Cercospora apii Fres). Agronomia
global. (2016). Tomado de
https://bit.ly/21PZpj2
Control
Cultural

Ampliar los marcos de plantacion.
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- Realizar rotaciones.
- Sembrar plantulas sanas.
- Adecuada fertilizacion.
Bioldgico
- Hacer aplicaciones de compuesto agrisan (extracto de tabaco negro).
Quimicos
e Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.
Preventivo
e Curaxil, Oxicloruro de Cobre.
Curativo
e Ditiocarbamato, Clorotalonil.
Propuesta de control fotoquimica — organico
- Hacer el extracto con hojas de albahaca al 4%

- (etanol 95%) aplicar a un 20%

Papa
Nombre Enfermedades mas limitantes | El patdgeno ataca hojas, tallos y
cientifico en el cultivo. ocasionalmente tubérculos en el
Phytophthora Cerca de un 6% de los costos | cultivo.
infestans totales de produccion de la Se presentan principalmente en los

papa estan representados en los | bordes de las hojas bajeras.

fungicidas para la prevencion y | Pequefias manchas redondeadas o
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el control de ésta enfermedad.

Nombre comun

Gota, Gotera o

Tizén Tardio

Figura 49. Brote y tallo con Tizén
tardio. | Acufia, INIA Remehue.
(2015). Tomado de
https://bit.ly/2lsxYwc

irregulares de apariencia himeda y
aceitosa, de color verde claro a
oscuro.

Se convierten en lesiones pardas a

| negras, segun sea la humedad del

| ambiente.

Un halo amarillento o verde claro
suele acompanfar el borde de las
manchas separando el tejido enfermo

del tejido sano.

Figura 50. Sintomas de Tizon tardio en

hoja de papa. INIA Remehue. (2015).

Tomado de https://bit.ly/21sxYwc

Control
Cultural
- Realizar rotaciones.
- Sembrar semilla certificada.
- Adecuada fertilizacion.

- Eliminacion de “toyas”.
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- Eliminacion permanentes fuentes de inoculo.
- Densidad de siembra.

- Uso adecuado del riego.

Bioldgico

- Hacer aplicaciones foliares de compuesto ricos en calcio y potasio.

Quimicos
e Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.
Preventivo
e Mancozeb + Metiltiofanato
Curativo
e Carbendazim + Mancozeb, Flutolanil.
Propuesta de control fotoquimica — organico
e Extracto de cactus utilizando una concentracion de 1000ppm.

e Hacer extractos de planta de tomate (Ajitomate).

Esta enfermedad se desarrolla | Se presenta una costra negra

bien en suelos frios y irregular.
Nombre hamedos, y puede afectar la Este esclerocio puede variar en
cientifico emergencia y el desarrollo de | tamafio desde muy pequefio, como
la planta, punteado negro hasta grandes masas

irregulares que cubren una gran parte
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Rhizoctoniasolani

Nombre comun

Rhizoctonia,

costra negra.

Figura 51. Tallo de planta de papa
estrangulado por Rhizoctonia

solani y formacion de tubérculos
aéreos. INIA Remehue. (2015).
Tomado de https://bit.ly/2IsxYwc

del tubérculo.

Forma un cancro que debilita la parte
aerea, que presenta sintomas de
amarillamiento, enroscamiento de
hojas y tubérculos aéreos.
Entrenudos abultados, enanismo,
floracion prematura y ramas abiertas
antes de madurez fisioldgica.

En la parte aérea, se observan signos

como coloraciones purpuras

Figura 52. Estolén con cancro causado
por Rhizoctonia solani. INIA Remehue.
(2015). Tomado de https://bit.ly/2IsxYwc

Cultural

Control

- Realizar rotaciones.

- Sembrar semilla certificada.

- Adecuada fertilizacion.

- Eliminacion de “toyas”.

- Eliminacion permanentes fuentes de inoculo.
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- Densidad de siembra.

- Uso adecuado del riego.

- No usar estiercoles frescos.

Bioldgico

- Hacer aplicaciones foliares de compuesto ricos en calcio y potasio.
Quimicos

e Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los

periodos de carencia de cada producto.

Preventivo

e Mancozeb + Metiltiofanato, Pencycuron.

Curativo

e Carbendazim + Mancozeb, Flutolanil, Fludixonil + Azoxystrobin
Propuesta de control fitoquimico — organico

e Extracto de albaca, paico, cidron.

Plagas

Nombre cientifico | Se considera la plaga de mayor | La larva es la que hace el dafio en los
Tecia solanivora | impacto econdmico en el tubérculos de la papa.

(Povolny) cultivo de la papa en Ya sea en el cultivo como en
almacenamiento del tubérculo | almacenamiento para semilla.
Nombre comun | destinado al consumo fresco
Polilla directo, industrializacion o

Guatemalteca, para semilla.
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Figura 53. Dafio causado por la
polilla guatemalteca en los cultivos
de papa. Agronegocios. (2015).
Tomado de https://bit.ly/2KCrrM8

Control

Cultural

Hacer monitoreo constante.

Regar constante para ahogar las larvas.
Adecuada fertilizacion.

Sacar de la parcela los residuos de cosecha.
Usar semilla certificada

Eliminar toyas

Hacer rotacion de cultivos.

Biologico

Proteger controladores bioldgicos.

Utilizar virus patdgenos como Baculovirus (Baculovirus pthorimaea).

Etoldgico

Trampas con feromonas sexuales

Trampas de luz para manejar adultos de la polilla.

Quimico
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e Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los

periodos de carencia de cada producto.

Preventivos

e Alisin.

Curativos

e Permetrina. Clorpirifos, Propenofos y Metomyl.

Propuesta de control fitoquimico — organico

e extracto de eucalipto 3.000 cm3/200 L de agua.

Nombre

cientifico

Premnotrypes

vorax (Hustache)

Nombre comun

Gusano blanco.

Son gorgojos el color varia de
café rojizo a casi negro.

Caminador nocturno.

Figura 54. Dafios ocacionado por
larvas de gusano blanco. Torres L. et
al (2013). Tomado de
https://bit.ly/2luQ7cT

Los dafios que hace el adulto son que
se come las hojas dejando orificios.
Los dafios que hace la larva son que
se come el tubérculo haciéndole
perforaciones o galerias.

Una vez termina el consumo,
abandona el tubérculo dejando
grandes  orificios de  bordes
irregulares, con apariencia sucia,
para empezar el proceso de

empupamiento.

Cultural

Control

- Hacer rotaciéon de cultivos.

- Adecuada fertilizacion.
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- Dejar descansar el terreno (barbecho).

- Arar profundamente el terreno.

- Encalar.

- Hacer aporques altos.

- Hacer monitoreo de la plaga.

- Colocar barreras fisicas como plastico por el borde del cultivo.

Biol6gico

- Aplicar hongos entomopatdgenos como Metarhizium anisopliae y Beauveria
bassiana

- Controladores del gusano: ranas, sapos, escarabajos (carabidae), pajaros, ratones.

Etoldgico

- Trampas de luz para capturar adulto de (Premnotrypes vorax).

- Trampas con feromonas para la captura de adultos, Picar planta y echarla en un
recipiente con agua y aplicarle un cebo toxico.

Quimico

- Tener en cuenta la recomendacidn del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.

Preventivo
- Carbofuran
Curativos
- Furadan
Propuesta de control fitoquimico — organico

- Hacer extracto de pimiento.
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Nombre
cientifico
Epitrix cucumeris

(Harris)

Nombre comun

Pulguilla,

gorgojo, pulguilla

Son cucarrones pequefios de
color negro brillante, que se
alimentan en los cogollos y del
follaje; se observan dafios a
manera de orificios de
diferentes tamarios, o bien

cicatrices redondas y claras en

el haz de las hojas.

Son de foliadores.

Disminuyen la tasa fotosintética de
la planta.

Las larvas se alimentan de las
raicillas de las plantas de papa o de
malezas vecinas; en ocasiones lo
hacen de tubérculos.

En ataques severos pueden defoliar

la planta

saltarina,
Figura 55. Dafios en el tubérculo _
causado por larvas de pulgén Figura 56. Dafio severo en la hoja causado
(Epitrix sp). Avila H. (2008). por un adulto de pulgon (Epitrix sp). Avila
Tomado de https:/bit.ly/21yb3;ji H. (2008). Tomado de https://bit.ly/21yb3;ji
Control
Cultural

- Hacer rotacién de cultivos.

- Adecuada fertilizacion.

- Dejar descansar el terreno (barbecho).

- Hacer control de las hierbas hospederas.

- Arar profundamente el terreno.
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- Eliminar tollas.

- Destruir restos de cultivos.

- Hacer monitoreo de la plaga.

- Colocar barreras fisicas como plastico por el borde del cultivo.

Bioldgico

- Aplicar hongos entomopatdgenos como Metarhizium anisopliae y Beauveria
bassiana.

Etoldgico

- Hacer monitoreo constante con jama.

Quimico

- Tener en cuenta la recomendacion del asistente técnico, respetando las dosis y los
periodos de carencia de cada producto.

Preventivo

- Clorpirifos, Oxamilo, Etoprof
Curativos

- Cipermetrin, Imidacloprid, Tiametoxam.

Propuesta de control fitoquimico — organico

- Hacer extracto de ruda al 10%. Y hacer aplicaciones preventivas al follaje cada 15

dias.
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8.1.3. Protocolo para el manejo de derrames quimicos en las unidades

productivas de hortalizas.

Objetivo

Disefiar un plan de actividades de manejo de derrames quimicos y fitosanitarios en la unidad

productiva la estrella de hortalizas.

Alcance

Establecer estrategias de manejo para saber qué hacer en un caso de derrames de un quimico
y/o fitosanitario de la mano con el propietario y el asistente técnico y/o ingeniero agronomo para

la unidad productiva de hortalizas.

Para actuar frente a una situacion que se presente un derrame de un producto quimico seguir

los siguientes pasos

1. Usar el equipo adecuado (guantes, tapabocas, calzado cerrado).
2. Utilizar el equipo de derrames (balde, escoba, recogedor y arena).
3. Limpiar adecuadamente el sitio.

4. Recolectar y envasar en una bolsa plastica y sellar muy bien.

5. Almacenar donde esta el area de residuos peligrosos.

6. Colocar este material de desechos a disposicion de entidades competentes.



SEGUN LA ACTIVIDAD B
|

CASCO BOTAS GUANTES

MASCARILLA
UTILICE LOS
ELEIVIENTOS DE
PROTECCION PERSONAL

Figura 57. Equipo de proteccion personal. Modenesa P. (20179. Tomado de https://bit.ly/2GvfEfS

Derrames de plaguicidas

Un derrame es la emisién intencional o accidental al medio ambiente o en el sitio donde se

guardan estos, y puede causar contaminacion o intoxicar a un ser humano.

Estos se pueden derramar por los envases que queden mal tapados o accidentalmente en la

manipulacién del mismo, transporte por llevarlos con la precaucion inadecuada.

Puntos Principales:

e El derrame de un pesticida debe limpiarse inmediatamente.
e No se olvide de usar equipo de proteccion personal cuando limpie un derrame.

e No use agua para limpiar un derrame de plaguicida.

e Esimportante tratar de controlar la fuente del derrame (recipientes caidos) y limitar la

extension del vertido.

97
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Rodee el derrame o forme una represa alrededor del derrame, usando tierra, hierba, barro
u otro material.

Si el vertido es un sélido, recogerlo con escoba y pala, y depositarlo en una bolsa
resistente e identificada.

Si el vertido es liquido, contenerlo con un absorbente, y proteger los sumideros del
suelo, para evitar que el derrame llegue al alcantarillado.

El procedimiento de contencion y recogida debe hacerse distribuyendo el absorbente

sobre el &rea cubierta por el derrame, desde la periferia hacia el centro.

Que se debe hacer

Ponga en el derrame material absorbente como arena fina, aserrin, arcilla, piedrecilla,
papel picado.

Con una escoba, ponga el material absorbente con el pesticida derramado en un envase
plastico grueso.

Use pala de plastico, las palas de metal pueden hacer chispa y encender el plaguicida
inflamable.

El material recolectado se debe echar en una bolsa, asegurarla que no se salga el
contenido y se debe marcar.

Se debe almacenar en el sitio disponible de los agroquimicos en una caneca o en una
bolsa de plastico e identificada

El cuarto donde se almacenan estos residuos deben ser ventilados y seguros (con

candado).
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Los derrames de plaguicidas pueden ser peligrosos

e Los plaguicidas son peligrosos.

e Un derrame puede provocar incendio, explosion o descargar quimicos toxicos en el agua,
suelo o aire.

e Siusted ve un derrame quimico — aunque sea muy pequefio — repértelo a su supervisor

inmediatamente.

No deje el derrame desatendido, excepto si usted cree que corre peligro inmediato.

Equipo de control de derrames
Es importante que en la bodega de insumos deban equiparse con el material necesario para
hacer frente a los posibles derrames que puedan tener en el lugar. La composicién de cada
equipo dependera de lo que hay en la bodega de insumos Yy los productos que se empleen en el
mismo, sugiriéndose los siguientes componentes:
e Arena, tierra u otro material que sea absorbente

e Balde, recogedor o pala plastica, escoba.

e Bolsas
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Figura 58. Equipo para el control de derrames de agroquimicos. Garcia E. (2017).

Tomado de https://bit.ly/2IVCFOJ

Equipos de proteccién personal:

o Gafas y méascara de proteccion.
« Guantes de composicion acorde a los productos empleados (nitrilo, neopreno).
« Botas de goma o fundas para calzado.

o Delantales de material impermeable y resistente

Equipos de limpieza:

o Palay escoba.

e Pinzas.

o Bandejas de polietileno u otro material resistente.

o Bolsas para recoger los residuos.

o Material absorbente adecuado a los productos empleados como arena fina, aserrin, arcilla,

piedrecilla, papel picado o pafios absorbentes.
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Recuerde siempre

Debe No debe
> Usar siempre equipo de proteccion » Dejar el derrame sin atencion
personal. excepto cuando hay peligro
» Comunicarle a su supervisor si usted inmediato.
mismo (a) limpia un derrame » Usar agua para limpiar un
derrame de pesticida

Manejo responsable de fitosanitarios

Esta importante tarea incluye aspectos a tener siempre en cuenta tales como el almacenamiento,

transporte, aplicacion y pasos a seguir una vez utilizados los envases.
El Manejo Responsable de fitosanitarios debe cumplirse en 4 etapas:
Almacenamiento

El almacenamiento de productos fitosanitarios dentro del predio de un productor debe cumplir

una serie de requisitos minimos como por ejemplo:
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e Estar lejos del alcance de los nifios.

e No estar en el mismo ambiente donde se realizan las reparaciones de maquinarias.

e Borde de contencion para el caso de derrames.

e Poseer baldes, escoba, recogedor y arena.

e Tener los elementos de proteccién personal para su manipulacion.

e Mantener cerrados los envases.

e Tener bolsas y un recipiente para echar el material contaminado bien serrado e
identificado

e Teléfonos de Emergencia.

e Protocolo de como proceder en caso de accidentes.

Transporte

El transporte de productos quimicos debe hacerse con envases cerrados, con precaucion de no

hacer un derrame del mismo, utilizando un balde con aro para facilitar el transporte del material.

El personal debe llevar los elementos de proteccion personal para su manipulacion, estar
capacitado, tener los teléfonos de emergencia, y contar con un protocolo de como proceder en

caso de accidentes y/o derrames.

Es muy importante tener una hoja de seguridad de cada producto que este en la unidad
productiva, para que en caso de accidente, el personal capacitado tenga la informacién necesaria

de cdmo proceder.

Manejo de sustancias quimicas y dosificacion
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Al momento de trabajar con sustancias quimicas siga las siguientes recomendaciones:

e Utilice los elementos de proteccion personal.

e NO debe pipetear sustancias quimicas con la boca.

e No debe olfatear directamente el contenido de un frasco.

e NO debe probar ninguna sustancia quimica.

e Los frascos de los reactivos deben cerrarse inmediatamente después de su uso, durante su
utilizacién los tapones deben depositarse siempre boca arriba sobre la mesa.

e Los envases deben llenarse hasta un 80% de su capacidad, para evitar salpicaduras y
derrames.

e ldentifigue de manera correcta las sustancias de trabajo, teniendo en cuenta la
informacién contenida en las Fichas de Seguridad, y las precauciones individuales de los
reactivos de partida para la preparacion de mezclas.

e Prepare la cantidad minima necesaria de la mezcla o solucion, en recipientes limpios y

adecuados para tal fin.
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Figura 59. Area de mezclas en el cultivo. Culix J.M. (2013). Tomado de https://bit.ly/2GvB1xC

Aplicacion de productos quimicos

El personal dedicado a la aplicacién de productos agroquimicos debe estar capacitado, contar con

los elementos de proteccion personal. Debe tener a disposicién los teléfonos de emergencia y

contar con un protocolo de como actuar en caso de accidentes y/o derrames.

Antes de hacer una aplicacion de un quimico esta debe estar recomendada por el asistente
técnico o ingeniero agronomo.

Leer atentamente la etiqueta del producto antes de hacer una aplicacion

La maquina de aplicar debe estar habilitada por un profesional.

Es muy importante que el aplicador registre la fecha de aplicacion.

Al terminar su actividad lavar el equipo de aplicacion muy bien y echar este contenido al
sitio de barbecho.

Lavar el equipo de proteccion personal en el balde que se tiene para esta labor y el agua
resultante va al sitio de barbecho.

En los establecimientos donde hay casas habitadas, se debe usar siempre productos banda
verde y azul, y tener siempre la precaucién de no aplicar cuando la direccién del viento

sea hacia las viviendas, dejando un radio alrededor de la misma sin aplicar.
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PICTOGRAMAS DE PRECAUCION

ALMACENAMENTO ( PROCEDIMIENTO '_ '

=1 Conserve en un lu ar Nanigriacion do ) b Aplicacion
I.?::f cerrado, fuera \l\ omcenlrado Uﬂ concemtrado .
| acance de los mrm liguido 4

PROTECCION PERSONAL

utmar Utittzar - Utitizar
Botas g 1 Protector
Facial
| Utilzar un utilzar 4l Uso de ropa ol Utilizar
Respirador pm(ccctm 4o protectora - delamial
. R ‘w protector
() y b-xa (! i

ADVERTENCIA |
uym Peligross/Necivo
ra los peces:
6:( uso aimales contamie lagos,
110, estanques,
™ arToyos,

Figura 60. Pictogramas de precaucion al momento de hacer uso de un agroquimico. Pinto G. (2012).

Tomado de https://bit.ly/2lueO9m

Envases vacios

Los envases vacios deben recibir el triple lavado al momento de ser usados e inutilizarlos
perforandolos en la parte inferior, luego deben ser transportados al sitio de almacenamiento,
echandolos en una bolsa plastica bien sellada e identificada. Cuando se llene el recipiente hacer
la entrega de estos materiales a la entidad competente de estos desechos. Se debe recibir el

certificado de entrega de dichos envases.

Al terminar su contenido se debe hacer los siguientes pasos que son:

e Hacer el triple lavado del envase.

e Perforar el envase y su tapa para inhabilitarlo.
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Llevar al sitio de disposicion de estos materiales peligrosos y dejarlos en la bolsa o
caneca.

Amarrar la bolsa que se tiene para esta labor y dejarla en el sitio seguro con llave.
Colocar estos residuos peligrosos a la identidad competente que se encarga de este
material.

Se debe exigir una factura de entrega de estos residuos.

FPROCEDIMIENTO TRIFLE LAaMNa DO

-
Waciar el contenido del envase ==
=n =l tangue de la pulverizadora r 5
W Imantener n sicion de ’ ’ -
descarga por 3 segundos., 1
i a
-
o
i XL LAoddiciomar agsua limpdia hasta 1 /54 2
o ? de= la capacidad del envase.
‘-"-é:' =y

3 Cerrar el enwvase w agitar w_

duearamte 30 segsundos.

e P
g o Waciar el enjuague amn el
Far &0 o ey estanque de La 4
f " 5 3 |'I [i. pualbvarizacdora w o rmantemer

e awul kS el envase en posiciomn oe
_Jlfi"

descarga por 30 segsundos
Perforar el envase para 'P
evitar su reutilizacicn. i

RECUERDE JTILIZAR SIEMIPRE LOS ELEMENTOS
DE PROTECCION RECOMENDADCOS EM LA ETICOQUETS

Tenga presents gque =l Tripls lavado debe efectuarse an
envases rgidos, plasticos o metalicos, inmadiatamente
rerminado su contenidao w delbre lavar la tapa yv =l gollete.

Figura 61. Pictogramas de procedimiento de tripe lavado. Condes S. (2017).

Tomado de https://bit.ly/21s0iyR
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Etiquetado

Leer detenidamente la etiqueta del producto fitosanitario, previo a la preparacion de la mezcla y
aplicacion. Respetar siempre las dosis recomendadas por el asistente técnico o ingeniero
agrénomo. Hay que recordar que dosis méas elevadas no producen un mejor efecto y pueden
ocasionar fitotoxicidad en el cultivo; igualmente, dosis mas bajas a las recomendadas son menos
eficaces y pueden generar resistencia de las plagas. La etiqueta constituye un documento

fundamental para el uso correcto de los productos.

Las etiquetas presentan una franja de coloracion de acuerdo a la categoria toxicoldgica a la cual

pertenece el producto, lo que indica el grado de peligrosidad de éste.

Categoriala
SUMAMENTE
PELIGROSO

Categorial b
MUY
PELIGROSO

Categoria il
MODERADAMENTE
PELIGROSO

Raid (Casa y Jardin)

Categoria 1l
POCO
PELIGROSO

Categoria Iv
PRODUCTOS QUE
NORMALMENTE NO

?

OFRECEN PELIGRO L= 5 -
Glifosato -
Lisoform

Figura 62. Clasificacion toxicoldgica de los productos fotoquimicas. Martini G. (2013).

Tomado de https://bit.ly/21xpeFj
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Recomendaciones sobre almacenamiento de fitosanitarios por el agricultor

Se proporciona una serie de indicaciones dirigidas a los agricultores sobre como almacenar los

productos fitosanitarios para evitar posibles riesgos.

Se recuerda que los plaguicidas son sustancias quimicas peligrosas, especialmente en su forma
concentrada, por lo que se debe evitar el contacto con ellas de forma accidental. Su almacenaje

debe realizarse en sitios exclusivos para ello.

Las presentes indicaciones son validas para almacenes de menos de 25 metros cuadrados

y para pequefias cantidades de plaguicidas, como los que puede gestionar un agricultor medio:

» En ningln caso se guardaran productos fitosanitarios con alimentos.

» Deben estar separados en otro cuarto o0 usar armarios con cierre. Asimismo, deberan
estar separados por una pared o cualquier otro material.

» El cuarto debe ser seguro y cerrado bajo llave para evitar que los productos queden al
alcance de nifios, animales domésticos y personas que desconozcan su manejo. En
algunos casos, cuando la cantidad de fitosanitarios es muy pequefia, se pueden usar
armarios ventilados con cierre.

» Los productos deben estar protegidos del sol directo y de la humedad.

> Debe haber ventilacién permanente, asi como iluminacion natural o artificial. EI piso y
las paredes deben ser impermeables para facilitar la limpieza.

» En la puerta debe haber un cartel indicando que se almacenan productos peligrosos y

prohibiendo la entrada a personas no autorizadas.
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Dispondrén de un contenedor acondicionado con una bolsa de pléastico para aislar los
envases dafiados, los envases vacios y los restos de cualquier vertido accidental que
pudiera ocurrir, hasta su entrega al gestor de residuos correspondiente.

Debe haber medios para retener posibles derrames (arena) y se recomienda que cerca
haya agua potable para poder lavarse en caso de accidente.

Prohibido fumar dentro del almacén de fitosanitarios.

Poner los productos ordenados por su peligrosidad (toxicos, irritantes, nocivos) y por el
tipo de accion que tienen (insecticidas, fungicidas, acaricidas, herbicida).

Los herbicidas deben almacenarse separados de los demas fitosanitarios (mejor en un
estante para ellos solos).

Asimismo, se debe evitar colocar juntos productos toxicos con los productos corrosivos,
y los productos inflamables deben separarse del resto de productos.

Los productos fitosanitarios deben mantenerse en su envase original y evitar asi que
puedan confundirse con alimentos o bebidas para personas o animales.

Cuando se termine de usar un producto, hay que cerrar bien para evitar derrames
accidentales.

Se recomienda poner los envases abiertos en bolsas de plastico de color rojo.

Controlar de vez en cuando el buen estado de los envases para evitar los derrames.
Procurar que las estanterias sean de materiales facilmente lavables y no absorbentes
(evitar la madera). La etiqueta se debe leer siempre.

En el caso de almacenar productos toxicos e inflamables en el mismo lugar, debe

disponerse de un extintor en el almacén.
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Cuando vaya a entrar en almacén, deje la puerta abierta unos instantes para que se disipen

posibles vapores.

10 Reglas Importantes
al utilizar un Agroquimico

Compre su producto en el envase
a asesoria técnica 1, con el sello de garantia
para tificar la plaga, el stro Sanitario emitido por la
el nivel de infestacion y a (RSCO). Lea y comprenda

la etiqueta y siga las instrucciones
de uso.

Transporte y almacene No malgaste su dinero,
correctamente sus productos. calibre su equipo de apl!
No los deje al alcance de Utilice las boquillas y
ninos ni animales. dosis recomendadas.

y maneje el producto.
Realice el triple lavado de f"- .
los envases lavables (plastico (&

rngido) al momento de

desocuparios; destruyalos o

perforelos y depositelos en i

el centro de acopio

primario o temporal mas cercano, =)

No utilice los envases
como contenedores
de alimentos y bebidas.

Utilice correctamente sus agroquimicos para: proteger su salud,

no contaminar el medio ambiente y no malgastar su dinero.

Figura 63. Los 10 reglas para actuar con responsabilidad al momento de utilizar agroquimicos. Tomado de
https://bit.ly/2keGxfn
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8.1.4. Protocolo para el procedimiento de calibracién y mantenimiento de aspersoras

El mantenimiento preventivo es una buena practica recomendada que permite tener los equipos

en buenas condiciones mecénicas antes de su utilizacion, esto permite el ahorro de tiempo en la

labor de aplicacién, evitar jugas que contaminen el entorno y el operario. EI mantenimiento

permite que dure mas el equipo.

Pasos para hacer el mantenimiento

vV VvV VYV VvV V V

vV V Vv Vv V V

Utilice el equipo de proteccion (guantes, gafas.

Llene el tanque y dele presion para mirar si tiene jugas.

Desarme las partes y limpie.

No deje la aspersora con residuos quimicos.

Después de utilizarla lavela por dentro y por fuera.

Echele agua limpia hasta el tercera parte y genere presion para sacar los residuos de la
manguera,

Revise si las boquillas si estan tapadas.

Apligue lubricante en las partes que hacen friccion.

Coloque la aspersora boca abajo sin tapa.

Tenga a la mano la herramienta y accesorios para el mantenimiento.
No use detergente de alto poder porgue dafia los empaques.

El mantenimiento puede hacerse antes o después.

Calibracién de la bomba

Se hace cuando se va aplicar un agroquimico este se puede dar por kg/ha o L/ha de

ingrediente activo o producto comercial, el agricultor necesita saber la dosis correcta.
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e La cantidad de plaguicida requerida para su cultivo.
e La cantidad de agua necesaria para llevar el plaguicida a las plantas o al suelo y darle la
cobertura adecuada.

e Laventaja es que evita aplicar mas o menos del plaguicida del que necesita.

La calibracion de la bomba se da en dos etapas.

a. Verificacion de descarga de la boquilla
Consiste determinar la cantidad de agua que descarga una boquilla durante de un lapso de

tiempo, en la mayoria de los casos se toma un minuto como medida estandar.

Pasos a seguir

Calibracion de bomba de espalda

Pasos Imagen

e Se necesita un cronometro.

e Balde con medida.

e Una probeta.

e Cargue la aspersora con litros de
agua (5 a 10).

e Accione la palanca hasta tener la

presion adecuada.

Figura 64. Tomando el tiempo de descarga de la
boquilla de la aspersora. Moreno G.M. (2011).
Tomado de https://bit.ly/2KC5KMb

e Active el cronometro en ceros.
e Al mismo tiempo active el

cronometro y la llave dentro del
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recipiente.
e Esto se hace por un minuto por tres

VECES.

e Medir el volumen descargado cada

vez que se haga.

Promediar las descargas.
e El promedio obtenido es la descarga

de la boquilla durante un minuto.

e Medir el volumen descargado cada ) )
Figura 65. Medida en probeta la descarga de la

boquilla de la aspersora. Moreno G.M. (2011).
vez que se haga Tomado de https://bit.ly/2KC5KMb

e Promediar las descargas.
e El promedio obtenido es la descarga

de la boquilla durante un minuto.

b. Calibracion por volumen en el terreno

Esto se hace mediante el ritmo de trabajo del operario, se calcula el volumen de agua aplicar por

hectarea.
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Pasos a seguir

Calibracion de bomba de espalda

Pasos

e Delimitar un area de terreno de 5x 2 = 10
m2,

e Cargar el volumen de agua conocido de
la bomba 10 litros.

e Accione la palanca hasta tener la presion

adecuada.

Figura 66. Descarga de la boquilla de la aspersora en el lote.
e Asimilar la aplicacion en el area Moreno G.M. (2011). Tomado de https:/bit.ly/2KC5KMb

delimitada con el ritmo acostumbrado del

operario.

Repetir por tres veces este
procedimiento.

e Determinar el volumen de agua aplicado
en el area 10 m2

e Se extrae el volumen restante de la

bomba y se mide.
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e Repetir por tres veces este
procedimiento.

e Determinar el volumen de agua
aplicado en el area 10 m?

e Se extrae el volumen restante de la
bomba y se mide.

e El volumen aplicado es la diferencia

entre el volumen inicial y el volumen

final.

. . Figura 67. Descarga de la boquilla de la aspersor. Moreno
* Elpromedio hallado se calcula hacia | 5"\ (2011). Tomado de https://bit.ly/2KC5KMb

el area a tratar.

e Repetir por tres veces este
procedimiento.

e Determinar el volumen de agua
aplicado en el area 10 m?

e Se extrae el volumen restante de la

bomba y se mide.

e El volumen aplicado es la diferencia

Figura 68. Medir el contenido que sobra en la fumigadora.

entre el volumen inicial y el volumen Moreno G.M. (2011). Tomado de https://bit.ly/2KC5KMb

final.
e El promedio hallado se calcula hacia

el 4rea a tratar.

Ejemplo: Volumen gastado en los 10m? es igual a 3 litros, 10 m2 gasto 3 litros, 160 m? ----- X




8.2. Plan de capacitacion de los productores de hortalizas

Objetivo
Actualizar conocimientos en temas
priorizados por la norma de Buenas

Précticas Agricolas.

Figura 69. Capacitacion con los productores de
hortalizas. (Fuente personal)

Alcance

Mantener en constante capacitacion al
productor y operarios, reduciendo las
probabilidades de riesgo fisico, quimico y
bioldgico, que puedan afectar la inocuidad,

el medio ambiente y la salud de los

) Figura 70. Capacitacion con los productores de
trabajadores. hortalizas. (Fuente personal)

Se plantea el siguiente cronograma de capacitaciones para el productor, los operarios

y personal que desee participar

Plan de capacitacion

Fecha Tematica

Abril 2017 Socializacion de la norma de Buenas Préacticas Agricolas

(B.P.A)

Abril 2017 Capacitacion en el llenado de registros
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Abril 2017 Calibracion y mantenimiento de equipos de aplicacién

Mayo 2017 Capacitacion de préacticas de higiene

Mayo 2017 Riesgos profesionales y uso adecuado de equipos de
proteccion.

Mayo 2017 Uso seguro y eficaz de plaguicidas

Junio 2017 Almacenamiento y aplicacion de insumos agricolas.

Junio 2017 Capacitacion de primeros auxilios

Julio 2017 Manejo de extintores

Agosto 2017 Toma de Muestras de suelo

Septiembre 2017 Formulacion de Plaguicidas

Octubre 2017 Boquillas para aplicacion

Noviembre 2017 Manejo de herramientas peligrosas
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El anterior pan fue formulado en comun acuerdo con el propietario de la unidad

productiva.y se encuentra sujeto a modificaciones, que pueden ser sugeridas por el Instituto

Colombiano Agropecuario 1.C.A., por el propietario y/o por el Asistente Técnico en comun

acuerdo.

En las jornadas de capacitacion ofrecidas a los trabajadores de las unidades productivas

de hortalizas se llevara evidencia de asistencia y fotograficas.
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8.2.1. Plan de manejo de emergencias y/o contingencias

Objetivo:

Identificar acciones a desarrollar ante la presencia de una emergencia y/o contingencias en la

unidad productiva.

Alcance:

Incentivar al productor que reconozca las acciones o actividades que existen diferentes riesgos de

accidentalidad que se pueden presentar en la unidad productiva de hortalizas buena vista.

Esta es una herramienta agil y practica que le permitird tomar accion en circunstancias no

previstas, estas pueden ser:

Intoxicacion por plaguicidas

Entre los riesgos para la salud humana que entrafian los plaguicidas cabe distinguir entre los
efectos inmediatos (0 «agudos»), que van desde nauseas y mareos hasta convulsiones e incluso la
muerte, y los efectos a largo plazo, como cancer, defectos congénitos, lesiones en el sistema

nervioso Yy alteraciones del sistema endocrino (hormonal).

A quién afectan?

Los agricultores y otros usuarios de plaguicidas corren un riesgo elevado de exposicion a

plaguicidas, sobre todo si no adoptan medidas de proteccion.
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El riesgo puede afectar también a sus familias y comunidades. Aunque la pobreza

aumenta la vulnerabilidad a la intoxicacion por plaguicidas, cualquier persona puede exponerse a

la presencia de plaguicidas en sus alimentos o entorno.

Si el plaguicida cae en el cuerpo de usted u otra persona deben:

Y2 B

Quitese rapido la ropa Lavese
contaminada con el inmediatamente con
plaguicida. jabon y agua fresca

\—/_\ . para quitarse el

\/—\

Llevar el plaguicida o la

etiqueta con el que fue -
afectado y entregarlo al

medico.

\_/_\

»

R

Si siente algunos sintomas
de envenenamiento acudir
al centro de salud mas
cercano.

\_/—\

Colocarse ropa limpia.

\/—\
|
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Si se quema la piel con los plaguicidas:

No retire nada No se aplifiey
Enjuaguese bien ninguna locion,
8 que se haya ‘ ra
con agua fria. - pegado a la g _
mantequilla.

quemadura.

Cubra la (No reviente las

guemadura, en lo
posible, con una -I No pele la piel. - ampollas.
gasa estéril. 1

fAcuda al \

médico! Lleve la
etiqueta del envase del
plaguicida o los
nombres de los

Kplaguicidas. j

Si los plaguicidas se ingieren:
La gente puede ingerir los plaguicidas cuando come, bebe o fuma mientras trabaja con

plaguicidas en los campos, 0 cuando bebe agua contaminada con plaguicidas. A veces los nifios
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beben o comen plaguicidas, especialmente si éstos se guardan en envases que antes fueron

utilizados para alimentos, o que fueron dejados al descubierto, o en el suelo.

Tratamiento

Si la persona esta
inconsciente,
acuéstela de costado y
asegurese que respire.

Busque asistencia Si la persona puede La etiqueta debe
médica. Siempre lleve la beber, dele gran indicar si se debe
etiqueta del plaguicida o cantidad de agua hacer vomitar a la
el nombre del producto, limpia. persona o no.

si los tiene.

N

No vomite si la etiqueta ‘Nunca haga vomitar o él’e'CHéﬁN:C):é'vﬁi:téﬁélzﬁ:ﬁ
indica no hacerlo. Un ‘beberaunapersonasi | || envenenamiento por
plaguicida que contenga estainconsciente, | FEEY piaguicida. Solo
gasolina petréleo, ya que ~confundida o tiembla retardala
empeoraria el problema. ‘mucho. || propagaciondel

T S veneno.

Si los plaguicidas se respiran
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Cuando los plaguicidas se liberan en el aire, los respiramos a través de la nariz y la boca. Una
vez en nuestros pulmones, se meten rapidamente en la sangre, y la sangre lleva el veneno por

todo el cuerpo.

Como algunos plaguicidas no tienen olor, es dificil saber si estan en el aire. Los
plaguicidas méas comiunmente esparcidos por el aire son los fumigantes, aerosoles, nebulizadores,

bombas de humo, cintas pegajosas, aspersores y residuos de aspersores.

Tratamiento

Aleje a la
persona del
lugar donde

aspiroé el veneno, \ .

Haga que
respire aire
fresco

Afléjele la
ropa para
facilitar la

especialmente si .=
respiracion

se trata de un
lugar cerrado.

Si la persona no Si esta

Siéntela con

esta respirando, inconsciente, la cabeza y
rapidamente - acué§tela y - los hombros
aplique respiraci asegurese elevados.

6n de boca a respire

boca.

Busque ayuda

médica. Lleve la
etiqueta o nombre
del plaguicida.




INTOXICACION POR VIA OCULAR

Lavar con
abundante agua
limpia sin presion
por lo menos
durante 15
minutos.

Solicite ayuda 222

e o

médica.
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Los plaguicidas se
absorben
rapidamente a través
de los o0jos y ademas
los irritan.

Ayudese con una
tercera persona que

mantenga abiertos los
o0jos del intoxicado.
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Procedimientos bésicos a considerar al proporcionar primeros auxilios

Descontamine
al intoxicado.

conciencia del
accidentado.

intoxicado en reposo
y bajo vigilancia.

durante las
convulsiones



Sintomas de una intoxicacion por plaguicidas

Signos y sintomas de envenenamiento que causan los plaguicidas

Envenenamiento leve

Envenenamiento

moderado

Envenenamiento severo

Fatiga.
Dolor de cabeza.
Mareos.

Vision empafiada.

Sudor y
salivacion.
Nauseas y
vomitos.

Calambre en el
estomago 0
diarrea.

v

Imposibilidad  de
andar.

Debilidad.
Malestar en el
pecho.

Contraccion de las

pupilas.

Los primeros
sintomas se
empeoran.

Perdida del
conocimiento.
Severas
contracciones de las
pupilas.
Contracciones
musculares.
Secrecion por la
boca y nariz.
Respiracion dificil.
La muerte, de no
recibir tratamiento a

tiempo.
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Pupila Contraida

Dolor
Abdominal

Figura 71. Sintomas de intoxicacion por agroquimicos. Slide Share. (2015). Tomado dehttps://bit.ly/21UU1ul

Punto de encuentro

El punto de encuentro es una zona determinada con anterioridad para una concentracion de las

personas que evacuen de un sitio determinado en caso de una emergencia.

Cuando se usa el punto de encuentro

Cuando hay una emergencia como: avalanchas, terremotos, sismos, incendios, deslizamiento de

tierra, cuando se escuche el silbato de un pito.
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Figura 72. Punto de encuentro en caso de emergencia. Ortiz T. (2012). Tomado de https://bit.ly/2x6BsPV

Incendios

Las causas de un incendio son multiples. Pueden ir desde el uso inadecuado de estufas o cocinas
y mala mantencion de instalaciones eléctricas, hasta cigarros mal apagados, en bodega de

almacenamiento de insumos que son volatiles y/o inflamables.

Un pequefio incendio puede transformarse en uno fatal en pocos segundos. En minutos

una casa se puede llenar de un espeso humo negro y caer envuelta en llamas.

Saber cOmo actuar en situaciones de estas, la preparacion en este tipo de casos es la

diferencia entre salvar la vida o morir bajo las llamas.

Qué hacer en caso de Incendio

Para actuar en un caso de estos se debe tener en cuenta los siguientes pasos que son: Antes,

durante y después
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a. Qué hacer antes.

Evite usar triples o enchufar
varios artefactos eléctricos al
mismo enchufe.

=
A—

En la bodega de insumos
no fume ni mucho menos
encienda fuego.

Dejar el extintor en un
lugar visible y de facil
acceso.

Antes de encender un
artefacto a gas, revise que
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Qué hacer durante.

Mantenga la calma.

Si al salir sus ropas se

extinguir las llamas.

Que hacer después?

Llame a los vecinos
fuego persiste llame a los

Efectle una revision de la

agua, gas y teléfono, tomando las
precauciones indicadas en
ccion de servicios basicos.
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Como actuar apagar un incendio.

Al combatir fuegos en superficies liquidas, «
del fu

Al combatir fuegos en derrames, empiece

0SS UnNo

Esté atento a una posible reiniciacidn del fuego. No abandone el lugar hasta gque el

fuego gquede completamente apagado.

Figura 73. Como actuar cuando se presenta un incendio. Sanchez L. (S.f). Tomado de https:/bit.ly/21CzbNz
Nota: este revisando constantemente el extintor para que este siempre pertenezca cargado y
esté en buenas condiciones en cualquier eventualidad que pueda ocurrir.

Deslizamientos de tierra.

Un deslizamiento o corrimiento de tierra es un desastre natural, algo que por desgracia es
inevitable. Los deslizamientos de tierra pueden variar en tamafio, pero por lo general siempre

implican un movimiento de tierra de gran tamafio.



131

Un deslizamiento de tierra puede crear escombros y lodo, que pueden ser mas peligrosos a
medida que avanzan, pues pueden aumentar en tamafio y velocidad debido a la fuerza de
gravedad. Esto puede causar que casas, coches, arboles y todo lo demés en su camino queden

destrozados.

Deslizamientos superficiales

Algunos deslizamientos de tierra son poco profundos, y pueden ser menos peligrosos. Por
supuesto, todos los deslizamientos son peligrosos, pero la mayoria de los deslizamientos
superficiales se encuentran en zonas menos pobladas, lo que significa menos dafios y menos

devastacion también.

Deslizamientos lentos.

Este deslizamiento presenta una velocidad imperceptible puede ser de unos cuantos

centimetros de material.

Deslizamiento rapido.

La velocidad de este movimiento estd compuesta por la caida de todo el material puede
darse en pocos segundos, estos son frecuentes en las temporadas de invierno, después de una

actividad sismica o temblor intensa. Esta es una de las causantes de mas muertes en el mundo.
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Como se identifican estos deslizamientos.

. s

inacién y/o agrietam

Inclinacion de postes ele
oles, muros de contencion

inaria que se han
en una relacion
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Que causa los deslizamientos.

Vibraciones por terremotos,
explosiones, maquinaria pesada.

. B

Construcciones que involucren <
cambios en la pendiente natural

del terreno, pueden ser por
construcciones de terrazas para

S0 agricola o reservorios.

= A

A A

Efectos directos que causa un deslizamiento.

Acciones fisicas, quimicas o
biolégicas que pueden disminuir
la resistencia de las rocas y del
suelo con el tiempo.

A T o

Deforestacion.

Todo lo que se encuentre so
en el paso del deslizamiento sufri
grave dafo o destruccion total,
ademas, se pueden afectar las
lineas de comunicacion (carreteras,
minos etc.).

Las vias fluviales (cafios,
guebradas) se bloquean y
crean el riesgo de
inundacion.
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Efectos indirectos.

Perdida de la productividad
agricola, forestal e industrial

por dafios a la tierra. ,
devaluacion.

Efectos alversos de la calidad
del agua de los arrollos e
instalaciones de riego.

Pérdida de productiv
humana a causa de muerte
idas o traumas

00iCOs.



Ejemplos de deslizamientos.

Son movimientos del terreno sobre
superficies planas o curvas donde el
material se desprende de las laderas y
pueden ser de rocay suelo.
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Deslizamiento Rotacional

Los desplazamientos
ocurren o tienen lugar
a lo largo de una
superficie de ruptura
de forma curva o
cdncava.

Deslizamiento Traslacional

Consiste en el
desplazamiento de
una masa a lo largo de
una superficie de
ruptura de forma
planau ondulada.

Figura 74. Ejemplo de deslizamientos. Borja F. (2017). Tomado de https://bit.ly/21xO7wI

Sismos

Unsismo es untemblor o unasacudida de la tierra por causas internas. ES sindnimo

de terremoto o seismo, aunque en algunas regiones geograficas los conceptos de sismo 0 seismo

se utilizan para hacer referencia a temblores de menor intensidad que un terremoto.
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¢ Qué hacer antes de un sismo?

Anticipate al peligro
identificando los sitios de alt
iesgo de tu casa, o lugar de

Reune a tu familia para definir
de forma participativa el plan de
emergencia en caso de un sismo,
i como las rutas para

cion de la vivienda.
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Qué hacer durante un sismo?

familiar de
rutas de

puede ser tan
el terremoto.

Aléjate de las ventanas, Si se esta desplomando algun
bibliotecas, espejos, plantas objeto, cdbrete debajo de una

mesa resistente o un escritorio.

colgantes, y otros objetos
~ pesados aue buedan caer.

Utiliza el radio para ente
de la situacion y seguir las
recomendaciones de los
organismos de socorro.
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¢ Qué hacer después de un sismo?

Si te encuentras atrapado, avisa
ediante gritos, ruidos, pitos o si te
ible a través de tu teléfono
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Que Hacer en Caso de Sismo

[ ANTES:

Implemente un Plan de Proteccion Civil

A OF DALUWALON

Mantenga en buen estado las instalaciones

4 N\

DURANTE:

1.-Conserve la calma y tranquilice a las personas a
su alrededor

2.-No utilice elevadores para salir del e¢iﬁcio

1500 0 IE0
3.-Alejese de libreros, vitrinas u otros muebles que

pudieran deslizarse o caerse, asi como de ventanas
espejos y tragaluces

4.-5i esta lejos de una salida coloquese a un
costado de una mesa o mueble resistente que no
sea de vidrio, cubrase con ambas manos la cabeza
y coloquelas junto a las rodillas

El Tridngulo de la Vida

de agua, gas y electricidad g

\

J

[ DESPUES:

Ayude en lo posible de lo contrario no se
exponga y llame a emergencias 066

Alejese de edificios y viviendas dafiadas
o g ?
WO ‘\.

A AR
Mantengase lejos de postes, cables
eléctricos y arboles sum v

Encienda la radio para escuchar las
recomendaciones de las autoridades

Figura 75. Que hacer en caso de un sismo. Slim C. (2017). Tomado de https://bit.ly/2GyZKBz

CAIDAS

Movimiento de arriba abajo de una cosa o persona por la accion de su propio

Peso. Golpe producido al caerse.
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Si el dolor es muy intenso,

a las personas capacitadas.

Por lo general, tras su

caida, no fuerces, muevas

apoyes el pie si ves que, por

jemplo, el tobillo, tiene cierta

idad y manifiesta un dolor

Lo mejor es dejar en
ierna.

Si la mufieca o el tobil
uto de una caida o golpe s
ienes un traumatismo local
e suele acompafarse de

En los casos en los que la

a la correcta i

itos o pierde el conocimiento, n victima y su poste
a: hay que llamar a Centro Sanitario.
lo antes posible.

¢ QUE es un esguince?

Un esguince o torcedura es una lesion de los ligamentos que unen dos huesos que forman una

articulacion. Estos ligamentos estan formados por fibras muy resistentes, pero cuando se fuerzan



141

hasta el limite o realizan un movimiento muy brusco y excesivo, se rompen o se estiran en exceso, la

articulacion duele y se inflama

Esguince o troncha dura

Eseuince Hinchazon, inflamacion
degtobillo y hematoma del tobillo

Dano a los
ligamentos
del tobillo

Figura 76. Esguince de tobillo. Cabrera A. (2009). Tomado de https://bit.ly/2GBpqgL

Luxacion
La luxacion es una separacion de 2 huesos en el lugar donde se encuentran en una articulacion.

Las articulaciones son zonas donde 2 huesos se juntan.

Una articulacién luxada es una articulacién donde los huesos ya no estan en su posicion

normal.

Figura 77. Dislocacién del dedo de la mano. Calvagna M. (2009). Tomado de https://bit.ly/21UwY QW
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¢ Qué es una fractura?
Es la ruptura total o parcial de un hueso por diversas causas; lo mas comdn es que se deba a un

accidente, una caida fuerte o una lesion deportiva.

La fractura provoca un dolor intenso y dependiendo de la gravedad puede necesitar cirugia

para recomponer el hueso.

)

Oblicua  Conminuta Espiral  Compuesta  En tallo verde
(incompleta)

Tipos de Fracturas

K/

Fractura Fractura Fractura
simple conminuta abierta

Figura 78. Tipos de fracturas. Hernandez D. (2014). Tomado de https://bit.ly/21DebGg

Herida

Una herida es un corte o una lastimadura en alguna parte de un cuerpo vivo.

Una herida supone una pérdida de continuidad en la piel, que es secundaria a un traumatismo.
Dicha agresion al tejido puede generar un riesgo de infeccion o la posibilidad de lesiones en los

tejidos y 6rganos adyacentes.
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Herida leve

Las heridas leves son lesiones que rompen la piel u otros tejidos del cuerpo. Incluyen cortaduras,

arafiazos y picaduras en la piel. Suelen ocurrir como resultado de un accidente.

=B
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Heridas graves

Las heridas graves son un tipo producido por accién mecénica, cuando su fuerza es mayor que
la resistencia opuesta por los tejidos. Pueden actuar por presion, en cuyo caso se produce
aplastamiento y luego destrozo de los tejidos, o bien por traccion, lo que produce su

alargamiento y posterior destrozo.

¢ Cuando es grave una herida?

Una herida se considerard grave cuando presente, al menos, una de las siguientes

caracteristicas: Es extensa (mas grande que la mitad de la palma de la mano de la victima);

—

Contiene cuerpos extrafos

Es profunda - (cristal, tierra, esquirlas,
etc.).

!

Es contusa (los trozos de piel
de la herida estan
anlastados).

Esta infectada.

1 |
N

Esta situada cerca de un

orificio natural (orificios de
la cara, 6rganos genitales,

ano...).

La victima es
especialmente fragil
(enfermo, recién nacido,
anciano...).
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¢, COmo actuar?

Pueden darse dos casos particulares: herida en el abdomen y herida en el torax.

Herida en el abdomen

La gravedad de una herida en el abdomen, debida en general a un traumatismo (accidente de

coche, pelea, herida por arma blanca...) hace que contactar con los servicios de emergencia sea

indispensable.

Tumba a la victima (para
evitar asi el empeoramiento
de una posible insuficiencia
hemorraaia interna).

Aplica gasas estériles o, en
su defecto, un  pafio muy
limpio sobre la herida.

!

Flexiona las rodillas de la victima y
coldcalas sobre una manta. Esta
posicion relaja los musculos del
abdomen y reduce la presion sobre
la herida.

Vigila a la victimay
tranquilizala.

Herida en el térax

Una herida penetrante en el tdrax puede causar lesiones internas graves y provocar una

insuficiencia ventilatoria (gran dificultad para respirar).
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Suele ocurrir tras un traumatismo (accidente de trafico, pelea, herida por arma blanca...)

y requiere, ante todo, acudir a los servicios de urgencias.

Cubrelah

Para evitar las complicaciones de una herida grave...




Clasificacion de Ilas Herxridas

Abrasion \‘ . Q&J ; - f

l zf\ Lasceracion
NS /
&yt 1L
\3( ~
Punzante / =
- /’/’ ” Avulsiva
Amputacion

Figura 79. Tipo de heridas. Padilla A. (2015). Tomado de https:/bit.ly/2KKITyX
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8.2.2. Plan para prevenir la erosion de la unidad productiva de hortalizas

Objetivo

Conocer el proceso de erosion y las causas que lo generan en la unidad productiva de

hortalizas.

Alcance

Incentivar al productor de hortalizas a mejorar sus practicas de labor que hace en la

unidad productiva la Estrella, en la cual se disminuye la erosion.

Que es erosion?

Es un proceso de arrastre del suelo por accion del agua o el viento, proceso de

desprendimiento y arrastre acelerado de las particulas de suelo causado por el agua y el viento,

Si bien se trata de un fendbmeno natural, este puede agravarse mucho mas con actividades
humanas como el riego excesivo, la plantacion de cultivos que no mantienen el suelo unido o la

inclusion de ganado y maquinaria que destruyen las plantas y dejan el suelo susceptible.

El proceso de erosion se puede prevenir con el uso de practicas de conservacion de suelos

en areas agricolas.
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Practicas para prevenir la erosion

Descripcion

Barreras vivas, barreras rompe vientos,

manejo racional de malezas.

Figura 80. Barreras rompe vientos. Mendieta M.
(2003). Tomado de https://bit.ly/2rXyula

Hacer un uso racional del suelo, con
labranza minima.

Sembrar a través de la pendiente no a favor
de la pendiente.

Trazado en curvas a nivel.

Evitar la siembra de cultivos limpios en Figura 81. Cultivos asociados. Velasques D. (2017).
Tomado de https://bit.ly/2jxCPf3

zonas de pendiente.

Construccion de canales de desviacion de
aguas de escorrentia.
Canalizar los excesos de aguas lluvias.

Mantener canales de agua destapadas.

oD 5

Figua 82. Acemasd Ier. Solorzano N. (201).
Tomado de https://bit.ly/21Z1DfO




Mantener coberturas nobles en el suelo.
Prevenir la tala de bosques.

Favorecer la vegetacién nativa.

Figura 83. Cultivo protegido con cobertura. Saavedra

Utilizar materia organica con registro IC
para favorecer la textura y mantener la

estructura del suelo.

). Tomado de https:/bit.ly/2KGZtPc

N

A

Figura 84. Contenido de materia organica en el suelo.
Alos D. (s.f). tomado de https://bit.ly/2rWIQYW

Tip

os de erosion

Descripcion

Ejemplo

Erosion natural

Esta es mediante los factores de

temperatura, frio, viento y agua.

Figura 85. Erosién natural. Fonseca F. (2015). Tomado de
https://bit.ly/2rwWKvh8
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Erosion hidrica

Es la causada por el arrastre de

particulas de tierra por el agua.

Figura 86. Erosién hidrica.
https://bit.ly/2GCOYtV

Erosién edlica

Es causada por el arrastre de

particulas de suelo por el aire.

Figura 87. Erosion edlica. Alcalde. J. (2013). Tomado de

Erosion gravitacional
Se encuentran en presencia de una
cierta pendiente, con caracteristicas
dependiendo del tipo de suelo, de la
cubierta vegetal hierbas o arboles,
rocas, etc. La cantidad de agua que
circule, el viento o las variaciones

térmicas.

https:/bit.ly/2s4Q7pR

Figura 88. Erosion gravitacional. Perez L. (2014).
https://bit.ly/2s2J683
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Erosion glaciar

Es causada por el deslizamiento de
hielo y a su paso va desprendiendo o

arrasando suelo y rocas.

Figura 89. Erosion glaciar. Perez L. (2014).
https://bit.ly/252J683
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8.2.3. Plan de manejo de residuos solidos y liquidos

Objetivo:

Disefiar un plan de manejo de residuo solidos y liquidos para la adecuada disposicién final

de los mismos

Alcance:

Motivar al productor sobre el adecuado manejo de los residuos que se generan en la

unidad productiva.

1. Clasificacion de los residuos

Residuos Organicos: estan compuestos por residuos derivados de vegetales, animales y
comestibles, los cuales se descomponen con facilidad y vuelven a la tierra. Por ejemplo: frutas y
verduras, restos de comidas, papeles. Son biodegradables, es decir, tienen la capacidad de

fermentar y ocasionan procesos de descomposicion.

Residuos Inorgéanicos: Son aquellos residuos que no estdn compuestos por elementos
organicos. Se componen de desechos como latas, botellas, metales, plasticos y otros productos de
uso cotidiano de origen industrial, los cuales tardan mucho tiempo en desintegrarse o nunca se
descomponen, y por ello se les llama no biodegradables. Estos desechos no siempre resultan

inservibles, pues existen diferentes formas de aprovecharlos o reutilizarlos.

Residuos liquidos: Son las aguas contaminadas con plaguicidas, que se generan del
lavado de los equipos de aplicacidn, lavado de los trajes de aplicacion y los sobrantes de mezclas

que no se utilizan para la aplicacidn sobre otros cultivos.
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Manejo de residuos en la unidad productiva
Origen del
Fuente Frecuencia Disposicién
residuo
Alimentacion animal
Residuos de
Diaria
cocina
Derivados de Figura 90. Residuos de cocina. Chef K.
(2015). Tomado de https://bit.ly/2KhETcV
vegetales Incorporacion al suelo
Residuos de
Semanal
Cosecha
Figura 91. Residuos de cosecha de brocoli.
(Fuente personal).
Reciclaje
Servilletas,
Envolturas Envolturas de Semanal
alimentos
Figura 92. Residuos envolturas. Marquez. C.
(2016). Tomado de https://bit.ly/2GCRP6h
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Residuos Inorganicos

Reciclaje

Cocinay
Bolsas y envases
Actividad Diario
plasticos
domestica
Figura 93. Residuos de plasticos. (Fuente
personal)
Reciclaje
Cocinay
Botellas de
Actividad Semanal
Vidrio
domestica
Figura 94. Botellas de vidrio. Aguilar C.
(2014). Tomado de https://bit.ly/2IVS3KO
Reciclaje
Latas y/o Cocinay
envases Actividad Semanal
metalicos domestica

Figura 95. Latas vacias. Aguilar C. (2014).
Tomado de https://bit.ly/21VS3KO
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Entrega a la entidad Competente

ol . ...
¢l envase ponle agua
limpia

a &

7 ™
agua i s cuan\
parte y agitalo por 30 segundos

Envases de Actividad Pers hofscona apa i abao
Mensual
Plaguicidas Agricola ) SrErt.
ST
B
Figura 96. 5 pasos para los envases vacios de
agroquimicos. Barragan M. A. (2016). Tomado
de https://bit.ly/2IFmgWI
Entrega a la entidad Competente
’
Equipos de respl rado | u :
Actividad Macacdo S Impermeavel
proteccion Semestral
Agricola [ venta B
personal
Figura 97. Equipo de proteccién. Seguranca e
salud ocupacional (2015). Tomado de
https://bit.ly/2kbHchM
Barbecho, recebado con carbon
activado y filtro artesanal
Aguas Lavado de
contaminadas equipo de Semanal
con plaguicidas aplicacion

Figura 98. Lavado de la fumigadora. Condes
S. (2017). Tomado de https://bit.ly/21s0iyR
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Lavado de

elementos de

Barbecho, recebado con carbén

activado y filtro artesanal

Semanal
proteccion
personal
Figura 99. Lavado del equipo de proteccion.
Condes S. (2017). Tomado de
https://bit.ly/21s0iyR
Pozo séptico.
Unidades Bafios y
Diaria
sanitarias lavamanos

Figura 100. Unidad sanitaria. Inovet (2015).
Tomado de https://bit.ly/2kfrBhn




158

8.2.4. Plan de Rotacion de cultivos en hortalizas

Objetivo

Desarrollar un sistema de produccion con diversidad que aseguren la sostenibilidad del
suelo promoviendo cultivos que se alternen para que mantenga la fertilidad del suelo y reduzca

los niveles de erosion.

Alcance

Incentivar al productor a la ejecucidn del plan de rotacion de cultivos de hortalizas con el
objetivo de, mejorar las condiciones fisicoquimicas, microbioldgicas y fitosanitarias del suelo.
Ya que estas tienen diferentes demandas de nutrientes y obtendremos un equilibrio en los

patogenos invasores o dafinos para el cultivo.

Que se busca al hacer rotacién

Busca la eliminacion de aquellos patdgenos invasores del suelo cominmente asociados

con pudriciones de raices y varios tipos de marchitez.

En general, se pueden considerar que los microorganismos del suelo habitados para

producir enfermedad se clasifican en dos grupos: habitantes del suelo e invasores del suelo.

e Los habitantes del suelo pueden vivir durante periodos mas o menos largos (5 a 10 afios)
a expensas de materia organica en descomposicién (saprofitos) o por habilidad que tienen
de estructuras de resistencia. Fusarium spp. Rhizoctonia sp. Pythium sp. Aphanomyces
sp., Helminthosporium sp. Pueden sobrevivir como sapréfitos, Plasmodiophora

brassicae y Urocystis capulae pueden formar estructuras de resistencia.
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e Los invasores del suelo son aquellos que sobreviven en el suelo durante épocas
relativamente cortas; entre éstos se pueden mencionar: Colletotrichum lindemuthianum,

Xantomonas campestris, Phoma lingans y Pseudomonas phaseolicola.

La rotacién de cultivos solo es practicable en los invasores del suelo y muy especialmente

para aquellos con muy poco margen de susceptivos.

Como la nutricion de las plantas es mejor (méas equilibrada a medio-largo plazo y con menos
deficiencias de nutrientes) las plantas crecen mas fuertes y vigorosas: producen mas y tienen una

mayor resistencia natural a plagas y enfermedades.

Plan de »otaciéon propuesio para las hoxtalizas

Bracoli

| Apio Espana |

Figura 101. Rotacion de hortalizas. (Fuente personal).
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9. Conclusiones

Al diagnosticar la situacion inicial de cumplimiento de la norma 30021 en predios productores de
hortalizas, en el municipio de Mutiscua se llego a la conclusién de que no contaba con el
conocimiento adecuado y/o requerido en las buenas practicas agricolas por ende no cumplian con

los criterios correspondientes a la norma.

Al realizar esta investigacion de la norma de Buenas Précticas Agricolas se puede concluir que
se identificaron incumplimientos de la norma y problemas como, NO llevar un registro diario de

las actividades realizadas.

Se debe implementar un seguimiento periodico en la certificacion para lograr continuar con el
proceso ya establecido durante la investigacion de certificacion e implementacion de las mismas
por medio de la incentivacion promoviendo capacitaciones para una posible y posterior

vinculacion al proceso ya determinado.

Se han desarrollado los procedimientos y protocolos para el cumplimiento de la norma de
Buenas Préacticas Agricolas en cada uno de los once predios del municipio de Mutiscua y se han

Ilevado a cabo los criterios como lo requiere la norma 30021.
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10. Recomendaciones

Se recomienda que se continte haciendo los trabajos de implementacion de Buenas Practicas
Agricolas en hortalizas del municipio de Mutiscua debido a que esta zona es unarea potencial de
produccion de verduras para el consumo en fresco, los productores no tienen un acompafiamiento
técnico que sea continuo y persistente en el proceso ya que el mercado exige una calidad en el

producto.

Se recomienda a las entidades competentes que antes de continuar con los procesos de
certificacion de las fincas productoras de hortalizas en Buenas Précticas Agricolas en la region se
requiere que las plantuladoras del material de siembra sean certificados para cumplir con el
requisito fundamental que exige la norma y su posterior verificacion mediante el Instituto

Colombiano Agropecuario.

Se recomienda a los productores de hortalizas que se certificaron en Buenas Practicas
Agricolas que constituyan una cooperativa para que puedan vender sus productos en mercados
de cadena y a si generar mas rentabilidad econdmica, ya que para acceder a estos mercados se

necesitan que estén asociados a una cooperativa para la produccion en cantidad y calidad.
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Georeferenciacion

1, Beneficiario

soncasion: | Municipio: Vereda: Nombre de la finca: ]

e atiua Longitud T s | owsRmes | gswem [ seswee

oaroazons | wwsimoun | Suore p— r2-an s srms | sumes | emander | Amute | Mo atca
2.8.17 Mutiscua Sucre el Tira 07°19.787 072 45.674 2687 83 Suares
2-6-17 Mutiscua Sucre Buenavista 07°18.800 072°45.561 2698 Gomes dJane Alberto
zorr | sstncun | suere Lo Auners 0720150 010 | Buwage | Noaruca Aberto
2-6-17 Mutiscua Sucre Las Tiendas o7 20228 072745 839 2716 Lizcana Gomesz Leanel Alberto
3-6-17 Mutiscua Sucre El Curo 07°20.447 072°46.773 2826 Buitrago Gerrero hermersjildo NO APLICA
3-8-17 Mutiscua Sucre El Parvenir 07°19.645 072746 430 2601 Gomez Gelvezr Rosalba NO APLICA
3-6-17 Mutiscuas Tapagua La Hoyada 07°17.952 072°45.417 2941 Suares Bautista Juan Gabriel
10-6-17 Mutiscua Tapagua Las Canoas o7 18 180 o7z as 214 2885 Suarez Bautista Gladis Zenaida
10-8-17 Mutiscua Tapagua Huerta Grande o7"18.110 072°45.084 2785 Lizcana Suarez Padro Ismasel
10-6-17 Mutiscua Tapagua El Lote o7°18.1885 072°44 874 2677 mendoza Delgado Yenni Laudith
10-6-17 Mutiscua El Aventina Los Balcones 07°15.983 072745180 2567 Espinosa Canas MNancy Carolina
168-8-17 Mutiscua Centro rural Los Palchos 07°17.6489 072744 563 2491 Conde Granados Sofia NO APLICA
16-6-17 Mutiscua Centro rural La Primavera o7°17.827 072744 6O6 28528 Monrroy Montilla Oscar NO APLICA
1e0t7 | smcus | Goncepsion P - oecanss | camme Gactia
10017 | sscua | Goncepsion [Pp— 010120 2000 | canas Conweras po—
16-6-17 Mutiscus San Agustin El Retacita 07°20.810 072743133 2770 Pulico Acevedo Nestor utic
23-6-17 Mutiscua San Agustin El Milagro 07" 21.785 072°43.024 2630 Cabera Lopez Maria Del Rosario
23-6-17 Mutiscua La Chorrera 07°17.406 o072 46 204 Fabon Villamizar Ella Marina
23-6-17 Mutincua La Plata o7°17.788 072°45.105 2626 daimen Hector NO APLICA
2007 Mutiscua El Aventino El Pino 0717141 072°456.079 2759 Jaimes Villamizar Marian Elizay
Al 20T Mutiscua Concepsién Nuevo Reino 17°19.008 072°44.38681 2666 pabon Contreras Luis Antonio
Tulzor7 Mutiscus Concepsion Villa Socorro 17719. 184 072744 328 26883 Lizcano Vera Maria laabel
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EDAD 8 Conformacién del Nicleo Familiar
§ 11. 58
POl 3 NUMERC |4 N° Teletono viol N‘:;n-t;hr;a 6. el | e, 10 Custessu | encuenua
DOCUM Celular (ddemimean) Genero | ¢ s = nivel Educativo? | estudiando.
31-12-11 . Nombre Apellido Identificacion ek ot Parentesco actusl
ce 5462744 3138406554 11-07-64 53 M o+ 5 Basica No
CC | 1094270 475 | 3122927165 17-03-93 24 ™M o+ 3 Basica No
cc 5462002 3124507754 05-12-67 49 M A 2 Basica No
ce 88161315 | 3218345150 05.04-77 40 M A 3 Basica No
cc 5463323 3117036337 14-02.79 38 M A 3 No
cc 88031762 | 3227096179 16-05-81 £ ™M A 2 Basica No
Ency Buitrago Hernandez 13-0ct.-1883 Hijo
cc 17347968 | 3138579247 23-06-50 &7 M A 1 Basica No
Luis Antonio Torres Gerrero 1972142 20-feb.-1952 Esposa
cc 27751532 3115558789 16-02-65 53 F As 3 Carlos Hely Tones Gerrero 1005064621 | 5-mar.-2000 Hijo Media No
Laura Ximena Torres Gerrero 1003040779 | 15-aga -2003 Hija
Maria Elizabed Florez Bautista 27751400 1-abr.-1957 Madre
cc 5463439 3102865738 18-07-85 az ™M At 1 Media si
Luis Ramiro Suarez Gelvez 1972130 9-abr.-1949 Padre
cc 5463345 3163056637 13-04-80 37 M o+ 2 Isabel Maria Bautista Espinosa 27751473 Madre Media No
Gladis Zenaida Suarez Bautista 277618868 | 15-sep.-1081 Esposa
cc 5463366 3142067620 19-08-81 36 ™M A 2 Astrid Yul Lizcano Suarez 1005040322 | 20-nov.-2001 Hija Basica No
joel Andulfo Lizcano Pabon 5463366 | 19-ago.-1981 Esposo
cc 27751886 | 3134107954 15-09-81 S F A 2 Astrid Yuliana Lizcano Suarez 1005040322 | 20-nov -2001 Hija Media No
Angustias Gelvez Gamboa 60250186 | 10-jul.-1970 Esposa
cc 88161169 | 3115202531 05-09-77 40 M A 3 Karen natalia Lizcano Gelvez 1004808748 | 27-jun.-1988 Hija Basica No
Anderson Yair Lizcano Gelvez 1005084120 | 13-sep -2000 Hijo
Jose Alberto Gamboa 1094808091 | 19-ago.-1986 |  Esposo
CC | 1094808067 | 3104794159 16-10-86 31 F A 3 Emanuel Jose Gelvez Mendoza 1094808694 | 4-jun.-2015 Hijo Universitaria No
Mario Alejandra Gelvez Mendoza 1093854200 | 24-feb.-2004 Hijo
[Badic. 'E.nlm...
7 Adal Can
ce 60261574 3156454167 24-03-77 40 F A 5 pde il L Media No
i L
T — o
cc 60259164 | 3143147661 12-11.72 a5 F o+ 4 Media No
,ﬂﬂnﬂ'm—o'—i%a'm‘"_
cc 5463249 3118243687 07-01-74 43 ™M 6 o pMons Basica No
Anciodal Siacma
GCanas G
anas Bahon
fas Pabor o
cc 27751434 | 3137632421 16-08-54 63 F o+ 4 [ 5 e Media No
Carmen Rosa 27761411 | 26-nov <1954 Esposa
cc 69 M A 4 Basica No
Hugo Orlando Contreras Contreras 5462651 12-ene-1961 | Hermano
T v
cc 13356753 | 3127732875 08-03-60 57 M o+ 4 et Dl alicles Chictuuh Basica No
Sandra Marcela Gomez Gomez 27751938 | 2-un.-1983 Esposa
cc 5478156 3204732920 27081979 38 ™M o+ 3 Sergio Andres Anteliz Gomez 1003956040 | 29-cct -2010 Hijo Media No
Richar Osbalda Anteliz Gomez 1094275031 | 27-may.-2013 Hijo
Sebastian Toloza Cabez: 88031367 | 2B-ago.-1981 Hijo
cc 60250204 | 3124237927 13-05.55 62 F o+ 1 Basica No
Maria del Rosario Cabeza Lopez 60250204 | 13-may.-1955 Madre
cc 88031367 | 3124236645 28.08-81 38 M o+ 2 T No
Luis Antanio Toloza Cabezas 88001214 | 27-ago.-1978 | Hermano
Liis Alfonan Lizcana Contetas F4fZ76___| Phoann 1058 | Fsnoso
Eataila viviana —_Lizcana Panan 1004808360 | Sl nov 1900 Hiin
07 1094804770 ]
cc 27751575 | 3202704836 12-07-66 51 F o+ 2 « gtaat 10gan0az70 | 1ioct —1aa2 r Basica No
Gladis Amparo Flores C. 60263616| 28-abr.-1978 Esposa
cc 5463114 2103017875 06-05-72 a5 ™M A 3 Richar Alejandra Jaimez Flores 1007448161| 1-dic.-2000 Hijo Basica Na
Yoan Hernandez Jaimez 3-may.
Javier Antonio Clavijo Jelvez 4-oct-1979|  Esposo
cc 27751696 | 3115754723 28-08-71 46 M o+ 3 |Juan Fernando Clavijo Jelvez 99041603824 16-abr.-1999 Hijo Basica No
Emily Andrea Clavijo Jelvez 1181713003  8-jul.-2008) Hijay
Jose Rodolfo Delgado 5605202 | 2d-nov.-1968 Cufao
cc 27751697 3214533357 | 9-ene-1981 38 F A 3 Basica No
Eduin Eduardo Daza Pabon 1005012156 | 2-may.-2002 Hijo
Carmen Sulay Florez Bautista 60266628 | 18-nov.-1983 |  Esposa
cc 21486309 3103032209 | B-dic.-1974 a1 M 2 Basica No
Juan David Jaimez Flores 1000419228 | 30-age.-2008 Hilo
Ciro Alfonso Canas acevedo 13345003 | 15-enr-1946 | Hermano
cc 88151602 | 3124282300 | 20/04/1974 a1 F o+ 2 Basica No
Maria Josefina Canas Bermudes 27787721 00/07/1961 Esposa
Pedro Jesus Acebedo Canas 5463101 05-nov-51 Esposo
cc 27751502 3223324552 | 02/06/1980 a7 M As 3 EyvarYamit Acebedo Lizcano 1004281084 | 21-feb-08 Hijo Media No
Eduwin Jesus Acebedo Lizcano 1005084142 |  01-0ct-03 Hijo
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. ] e [ | —

—— s o | s | oo | vt ot Stz Gk | emers [ ] el = Crpoto ey [ | 40 | Daes | 2 swrores | 0y
ey fd el e o e e e P E Y e P D L el 2o [
== | | =F wivnda?| 5 § | £ | § HI &| avceso? | Tiemps | Timo | Tiemeo i de

HIE! 2

No estudia No s No si 1 No | Propia S| Matedal | Si | Si | No|No| Si|No| requiar | No | No m?,‘\;"g! Publico Gas "“’“D':"“‘“"‘ P Agricola | Hasta 1 SMMLY s

No estudia o s si si 2 si Propia si | Materal | si | si|No| o | si|No| reguar | No | No | %30 ublico gas | PN b agricota | Hasta 1 sMMLY [ NO

No estudia No s No si 2 No Propia si OTRO | si | i [No|No | si [ Mo | reguiar [ No | o | %% | publco Lena “‘“e"ee"“‘”“ PAgricola | Hasta 1sMmLv [ NO

No estudia o s No si 1 No | Propia Si | Materal | Si | Si | No|No| Si | No| Reguiar | No | No m?r“:“;s Publico Gas | "MOPNIEN b agricola | Hasta 1 SMMLY s

No estudia No s No | Ne No | Propia S| Material | Si | i [No|No | Si|No| reguar | No | No | 5% | pubico Lot | ™R b Agricola | Hasta 1 SMMLY s

No estudia No s No si| 2 No | Familiar si Tapia | Si | S |No|No| si|Ne m?r'“:lfﬁ si | no Publico Lena "“""D‘:”"‘“" P Agricola | Hasta 1SMMLY [ NO

— e s [ wo s |0 | v | e | s | e | o] 5 [wo|me| s 556 | | ree | om |00 oagic | sy | s

No estudia o s N | si| 2| N si | oTRO |No| si |No[No| si|No | Reguar si | no ublico Leta Hogar | P.Agricola | Hasta1sMMLY | Si

Tecnico ambiental Mutiscua s Mo | si | 2 | No | Famiir [ si | OTRO [Ne|si|No|No|si no | s Publico Lona | PO b agricola | Hasia 1MLy | s

No estudia No s No si| 2 No si Tapia | Si | Si |No|No| Si |MNo|Reguar| No | No m?"‘j"gs Fublico Gas "’“":"d""‘ P Agricola | Hasta 1SMMLY [ NO

No estudia No B No si| o2 Mo | Propia S| Material | Si | i [No|No | Si|No|Regular | No | No | 51|  progio Gas | ™I Gomercia | Hasta 1 SMMLY s

No estudia No s No si | 2 No oue si oua | No| si[No|No|si|No|Reguar[ No | No |S:15 | pubico owo Hogar | P.Agricola | Hasta 1 SMMLV s

No estudia No s No | s | 1 | Mo | Propia | i | Materal | S| 5 |No|MNo|Si|No|Reguiar| No | No | St | pubiico Gas  [I"EPENGEN b pgricols | Hasta 1 sy [ si

No estudia No s No | s | 2 | Mo | Famiier | Si | Materal | S| Si|No|No|Si|No|Regular| No | No | %% | Propio Gas Hogar | PAgricols | Hasta 1SMMLY | Si

No esludia No s No | si | 2 | Mo | Famiar [ i | Matedal | Si| i |No|No|si|No| Buena [ Mo | S5 1 no Publico Gas Hogar | PAgricola | Hasta1SMMLY | NO

No estudia No s No Si 1 No Familiar Si Tapia Sl | Si |No|No| Si|Ne| Buena No No No Publico Gas Hogar P.Agricola | Hasta 1 SMMLY s

No estudia No s No si| 2 No | Propia si Tapia | Si | Si |No|No| Si|MNe| Buena | No m‘sn“fm No Publico Gas | "™PONN | b agricola | Hasta 1 SMMLY | NO

No estudia o s No si 2 No Propia si Tapia | Si | Si [No|No | si|MNo|Reguar| No | No mﬂL:a: ublico Lefia Hogar | PAgricola | Hasta 1 SMMLV NO

No estudia No s No si 1 No Propia si Tapia | Si | si |No[No| si|No| Reguar| No | Mo mf"j” Publico Lena “‘“e":"“‘w P.Agricola | Hasta 1 SMMLY si

No estudia No s No si | 2 No | Propia S | Meterisl | i | Si [No|No | i [ Mo | Reguar [ Mo | o | %20 ] publco Lena | b agricols | Hasta sMMLY | s

No estudia No s No | si | 1| No | Propia S| Madera | Si | i [No|No|Si|No|Regular | No | No | ' | Pubico Lena [P P Agricola | Hasta 1 SMMLY [ i

No esludia No s No | s | 2 | No | Propia s | Material | i | S0 [No|No | si [ Mo | Reguar [ No | Mo | S0] publco Lefia Hogar | PAgricola | Hasta 1sMmLy [ s

No estudia No s No | s | 2 | Mo | Famiiar | i | Moteral | S| 5 |No|MNo|Si|No|Reguiar| Mo | No | S| pupics Lena | mdePENEENt | b sgricots | Hasta 1 sy | No

No estudia No s No | s | 1 | No | Popa [ si | Matenal | 5| si|No|No|si|No|Reguar| No | Mo | Sit01  publeo Leta Hogar | P.Agricola | Hasta1sMMLY | No

No estudia No s No si 1 No Propia s | Matedal | si | si [No|we | si S0) ne | me Publico Gas  [!M9PEUEN b pgricota | Hasta 1 SMMLY si

No estudia No s No si 4 No Progin si Material | Si | Si [No[No | si|No | Reguiar | 5010 | no [0 Publico Gas Hogar | P.Agricola | Hasta 1 SMMLV e

minutos Iminutos

No estudia No s No | si | 1 | Mo | Popia [ i | Material | Si|Si|No|No|si|No|Reguar| no | Mo [S20 1 Publico Leta | Hogar | P.Agricola | Hasia 1 SMMLY

No estudia No s No | si | 1| No | Famiiar | i owo | si|si|No|No|si S| Ne | v Publico oo P.Agricola | Hasta 1SMMLY | NO

No estudia No s No | si | 2 | No | Popia [ Si | Tapa || si|No|no|si|No|reguar| o | Mo | 521 publico Gas PAgricola | Hasta 1SMMLY [ i

No estudia No s N | s |1 [ne Propia | i |Materisl | 5i | i [No o | si | No|Reguar[ mo | mo | S2 | pubico Lefa Hogar | P.Agricola | Hasta 1 sMmLy [ i
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Anexo012.1.4.
AREAS CULTIVOS
Area Areaen | Areaon Area hArea pellesle B Area
29, en | 30. en|” 32. de | 33. de Xperienc 37 139 40.
26 Areade | o ovon | descanso | B8 | “gscnie | Bertecho |34 A™2% | ol cutvo cutivos | 38-Are@ CUsl'c o) produccion
la Finca (Ha)f ™) ta | O™ | et ey | ey |POTERHR Existente (Ha) Lider(Ha
(Ha) Transitorios = 2
Lechuga
270 100 0.00 000 000 000 130 10.00 s No apio, 1.00 540 660
colflor, papa)
== =k= - HHS = Lechuga,api
300 200 0.00 T = o0s0 =050 |F oo 1780 = si No | o, brocok, 200 080 1250
coliflor
Techuga,
400 100 0.00 000 030 050 200 10.00 s No apio 1.00 050 20
— - colifir,
S*=="E- =F: == L H Lechuga,
84 04 0.00 [ 05 =00 |E 700 121 H s No apio 04 02 317
colifior,
Lechuga,
45 15 0.00 000 000 000 300 2000 s No apio 15 08 1500
coir
Lechuga,
145 05 0.00 000 000 000 1200 12.00 s No apio 15 100 a5
colifior,
Techuga,
15 05 0.00 000 000 000 1.00 2000 s No apioy 05 200 250
Scmcigs Sps == == e = colifior
300 200 0.00 W [ om o |Em 1080 - 2 Si No | Amacacha 200 02 100
Apio,
12 06 000 000 000 000 000 500 s No | lechuga, 06 03 500
coliflor y
Apio,
300 100 000 000 000 000 15 15.00 s No | lechuga, 1.00 03 1300
colory
Apo,
400 200 000 000 000 000 200 10.00 s No | lechuga, 200 100 2000
SR =R =fE == e | e
300 05 000 000" [~ 000 | oo |E 25 50 H s No | lechuga, 05 025 100
coliflor y
200 05 000 00 0o 00 15 1800 si No | Loty 05 03 250
Apio,
25 200 05 s No | lechuga, 200 0.15 2800
=g 2 colfor y
H H Apio,
15 15 * 000 = Si No lechuga, 15 08 1000
coliory
Apio,
275 25 0.00 000 000 000 025 2000 s No | lechuga. 25 03 3360
colifior
Agio,
09 08 0.00 000 04 000 000 200 s No | lechuga, 08 03 2
- ™ - = = colflor y
SEE=E- =fS == Ll 1 2 Apio,
200 05 0.00 000" [~ 000 | ™o |E 15 % = = s No | lechuga, 05 0.15 200
colfior y
Agia,
25 100 0.00 000 000 000 15 2500 s No | lechuga, 1.00 03 300
colfior y
Avefa,
18 08 0.00 000 000 000 1.00 3000 s No | Zzanahoriay 08 08 500
- . a paps
ol F ol R =t ol H
200 05 0.00 000 [~ 000 | oo |E 13 2 H s No :ﬂ:‘; 05 023 150
500 100 0.00 0.00 05 000 35 15.00 No si c'"‘;::' 1.00 085 80
Ciruela y
5 25 000 000 06 000 44 15,00 No s fresay 25 15 400
uchua
Lechuga,
85 15 000 000 2.00 0.00 5.00 10.00 Si No  apio, 15 05 1000
Lechuge
1.3 05 000 000 03 0.00 05 22.00 Si No  |apio, 05 0.1 200
- Brocol,
2.00 05 000 000 0.00 0.00 15 12.00 Si No cal, 0.5 05 700
. IGnTinor‘
3.00 15 0.00 000 0.00 0.00 15 15.00 Si No apio, 15 07 2000
. En-\lﬂuln
2.00 1.00 0.00 000 0.00 0.00 1.00 20.00 Si No apio, 1.00 04 1000
] Califior,
25 0.8 0.00 000 0.00 0.00 1.7 20.00 Si No apio, 08 ) 800
. E‘.a\lﬂolr‘
2.00 15 000 000 0.00 0.00 05 20.00 Si No papa, 15 1.00 500




179

Anexo 12.1.5.
RIEGO 47, Cadad de aquarego SUELOS
41, Procedencia del | 42. Realiza Rotacion de | 43. Vias de & Ti 51. Fecha | 52. Que Practicas
material Vegetal Cultivos? acceso: |44, Procedencia del agua|45. Cuenta con sistema de| _ ":' Fisioo Quirs Microbiologic| 48. Texiura |  49. Tipode  |50. Realiza analisis] del ulimo | realiza parala
en su finca para el riego: riego? o ] del suelo: Labranza: de suelos analisisde | conservacion de
nego: .
Cat otene Febrero del
No Certificado Si . Mini Distrito de Riego Si |Aspercidn No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2017
-
No Certificado Si N [Mini Distrito de Riego Si |Aspercidn No No analisis de Minima No R o Sistema de drenajes
Destapada 0m7
) Car . oliene Febrero del )
No Certificado Si Mini Distrito de Riego Si |Aspercion No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2017
Car otiens Febrero del
No Certificado Si N Mini Distrito de Riego Si |Aspercion No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada ) 2018
Cart . o Febrero del
No Certificado Si Mini Distrito de Riego Si | Aspercion No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2019
Cart Febrero del
No Certificado Si . Mini Distrito de Riego Si |Aspercidn No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2020
Cart obene Febrero del
No Certificado Si [Mini Distrito de Riego Si | Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada pliv]]
car olien Febrero del
No Certificado Si X Mini Distrito de Riego Si | Aspercion No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada plivs]
) Car ) otiene Febrero del )
No Certificado Si Mini Distrito de Riego Si |Aspercion No No ‘analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada a3
Car olien Febrero del
No Certificado Si N Mini Distrito de Riego Si I Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2024
! Car . tene Febrero del )
No Certificado Si Mini Distrito de Riego Si |Aspercion No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2025
Cart Febrero del
No Certificado Si . Mini Distrito de Riego Si |Aspercidn No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 226
Cart Febrero del
No Certificado Si 5 Mini Distrito de Riego Si | Aspercion No No analisis de Minima No 2017 Sistema de drenajes
suelo
Cart Notene Febrero del
No Certificado Si Desi [Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
tapada 2017
Car oliens Febrero del
No Certificado Si N (Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2018
i Cart ) otene Febrero del )
No Certificado Si [Mini Distrito de Riego Si IAspercian No No analisis de Minima No Sislema de drenajes
Destapada 2019
Car otien Febrero de
No Certificado Si . Mini Distrito de Riego Si |Aspercidn No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2020
Cart . ’ . . iyt Febrero del
No Certificado Si Mini Distrito de Riego Si | Aspercion No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2021
Cart Febrero del
No Certificado Si . Mini Distrito de Riego Si |Aspercidn No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 202
Cat Notene Febrero del
No Certificado Si X Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada plivx]
Car oliene Febrero del
No Certificado Si (Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2024
car olien Febrero del
No Certificado Si . [Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2025
Car . Notiene Febrero del )
No Certificado Si Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2026
Car s Febrero del
No Certificado Si N Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2027
Cart Febrero del
No Certificado Si Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2028
Cat Notene Febrero del
No Certificado Si Des. [Mini Distrito de Riego Si |Aspercidn No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
tapada 2029
car lien Febrero del
No Certificado Si N [Mini Distrito de Riego Si |Aspercidn No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 2030
) Car . otiene Febrero del )
No Certificado Si [Nacimientos Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 203
Car otiens Febrero del
No Certificado Si N [Mini Distrito de Riego Si |Aspercian No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada P
Cart . Natene Febrero del
No Certificado Si Mini Distrito de Riego Si | Aspercion No No analisis de Minima No Sistema de drenajes
Destapada 203
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FERTILIZACION ASPECTOS FITOSANITARIOS
- 62, Tiene en N B I " "
1. Que equipo de proteceibn uiiza para ealzarfa umigacion? 6 Que les para tealzar yiopoda?
57 Preseta by 0 0uel i et
4 Framinde s e P B Il T v st | (0L
53. Ferilza? ; 55 Quinica [  abonos Cudles? 293§ Enfe mangjo e y carenciaal [Salucion|
Fertilzacion P e plagas? o iy Jcontrol realiza?|  técnica residuos de o anasi
L ? - recibe? | Cumes | Bows Gifts Wesaie | Deanal ~[cnauess wsechayo| Tigres | Nava Guants| Valde Cosizies| 0w
plagas la pod? desiniec} a
rectleoion s
Babosa, | Chamsto, ] los s )
H] Cedames  [Compussos o Niguro i vt | e Mo Dinica [Ofcal ] § o ] o § LI ool W[ si | w | N | e | s | s | N
dabosa, | Chamuseo, los defp
Si (Cada mes |Compuestos No Ninguno S reaador, et No Quimico | Oficaal S S S S S S k] Expueccs No S No No No Si S Ninguno
H] Cadames (Compuesos o i i B |y Mo wino | Ofdl ] § i H] ] § 5 [RR Mo siofde | | W | s | ho | N
P i tnzache Expuesios s
Bibosa, | Heniay los dsp.
Si Cada mes |Compusstos No Ninguno: 8 ot Bacneroshs No Quimico. Oficial No 8 No No No 8 Ll Expuesios No 8 No No. No Si S Ninguno.
o s
s Cadsqincedies (Compuetos § lonbivaza | 8 vnzn:duw s | ™ tuineo | Ofdl Mo g o o N § 9§ s Moo | s | e | wo | s | s | g
ninadr
] Caames  (Compuests o Niguro i s Gola Mo T o 5 o N N 5 5 [oeR Mo siofde | | M| s | s | Negm
W e rzatie Expaesios o
H] Cada (Campuesios "o N § amay Mo i Ofcl M § "o M [l § 5 [uR Mo sl | w | h | s | s |
s puss iogno e I uirica i o ] o o i N i o i
Si Cada cuatro meses | Compuestos No Ninguno: 8 Alternaria No Quimico. Oficial No 8 No No No 8 Ll :::I::m No 8 No No. No Si S Ninguno.
s Cotoqinedes  [Compuesis " N § Babosa, | Mo tuineo | Ot o g o No o E] R Moo | s || N | b | 8| s | g
rozador [Expuestos
H] Catbvete s |Compuestos o Niguro i s Gola Mo T o 5 o he he 5 5 [mR Mo siof b | | M | s | s | N
W e rzatie Expaesios o
5 Cat qinceizs(Conpuesios o Ningna 5 B | s No Quimco | Ofcal No E Yo Ho Ho E 5 [ No S| Mo | Mo | Mo | 8 | S | tegmo
o P e tozadory s Expuesios B
Babosa, Hemiay los s
§ Gadames  [Comouetine " Ni si ot | bomes | ™ wineo | Ofdl Mo § o Ho Ho s 5 Lo Moo | si| | N | ow | 5| s | N
s Casames [campuesios " Nigro s BbOSA |t Mo Quimco | Ofeil No 5 to Ho Ho s EI Mo sl | w | w | s | s | N
e Expuesos
Hermiay N los deje N
H] Catpochotias  |Compuestos o Niguro S [wospign | 0] b tuinio | Ofdl ] 5 o he he 5 5 s Mo s | m | N | w | s | 8 | N
§ Ot qincadiss (Campuetoe o Nigro si Babosa | Bobs Mo Oinio | Dfcl o 5 "o Mo Mo § H ‘E":;?;h Moo | s || N | W | 5| s | g
§ Catavete s |Compussios o i i e Mo wino | Ofdl Mo § o Ho Mo s s ’;pjz:‘m [ I T O T -
s Cadanes  [Compuesos F] i 5 paoss | B o ime | Ot o 5 " No Mo ] EI W[ s || w | e | s | s | e
Baeins Expuesios
) Babsey | Hemay ) Ios e )
] Caames (Compussins o Lonbiaz | §i o | | e Sobgn | Ofal o 5 o Mo Mo 5 5 s Mo s | w | N | w | s | s | g
s Cadames |campuestos Mo Nigur si fbosay | Hamay Ho Quirieo | Ofeil No s "o o o s PR ke o s b | N | W | s | s | e
P i ozt | Cramuseo Expuesios ?
[Babosa, Gusano| los e
§ Catadosmases  [Compuesios o Niuro i s, Gda Mo wino | Ofdl Mo § o Ho Mo s 5 s W | s | w | N | N | 5| s | N
uafemanteco
Babosa y . s deja
s Catames  [Oompuess o i s | A N times | Ot o E] " N Ho E] L <o Moo || | e | w | s | s | e
] Cadnocie s |Compussios 5 Carinaa S [Bobosayacmn | aits Mo Guinico | Ofcl Mo § o o o § 5 :;?;ﬁ § siofde | M| N | s | s | N
s Cadavete s |Compuestos s Caprnaza S |Babosayacao|  Betits Mo Quirico Ofial No s o Ho Ho s s :;iZu s S| M| M| N | s | s | Negeo
Babosay | Chamisooy ] . los g )
8 Cataochodias |Compussios o i i o po Mo wineo | Ofdl o § o o o § 5 s N || w | N | w | s | s | e
Babosay | Backesosisy s deja
Si Cadavette dias. |Compuestos No Ninguna 8 gzt hemia No Quimigo Offctal No 8 No No No Ll 8 Expuesios Ne 8§ No N No 8 S Nngung
§i Cadames [compuestos Mo Ninguno B By | Chamiscoy o Quimico | Ofiial No 5 Mo Ho Ho 5 g [mee o sl b | m | M| S| s | Negme
uzaioe s Expuesios
] Cataqincadias  (Compuesos "o i i B gy Mo wingo | Ofal Mo § o N N § EI e Mo siofde | N | M| s | s | e
"" e e uzade Expunsios "
s Babosay | Chamisooy ; » . [oscea
§i Coda quince dias  |Compuesios. No Ninguno: §i uad bacleicsis Mo Quimico Oficial No El No Mo No Ll S Expuesios Mo §i No No No i S Ninguto
Babosay | Bacerossy s dja
§i Cadavete dias |Cormpuestos 1] Ningano: £l el dhanusen Ne Quimigo Ofickal No El No o o El § s Ne §i N N Ne i S Nngung
Babosay | Bacterossy . oz deja .
H Cadmueiedisn|Compuestos o Nigro i ! - Mo Quinico | Ofcl o § o Mo No § S [ Moo | s || N | b | s | s | g
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67 Prese| 68 73 |74 Leva| 8 Ueva| 76
86, Como distribuye sus producciones?  nta |presentaf o 70. Cudles registra? ” Pmtég ol m un | Utiiza
65, Sus (i o Diligenci b D\spc.swc\ archivo CELD
- cion dela| ionen Clasffica i titar
ERETEEEEEED Mercado | Mercado | Mercado | Mercado | fincaa |cada unal, Produccio Registro de s | onfnel| sy £ de ios
al mercado? e i . Maguinari Pagode |Registros de| Productos e de . delos |bosques | compras |, 8y
Locall | regionall Internaci | traves | delas a2 siembra | Fertilizacion e Insumes nl ornales | compras N labores pomy residuos: | kil y Asistenci | fertilizant
Kg kg kg |onallkg | del |areasde cosecha diarias ey s finca? | ventas? a s con
plano? | 1a finca? tecnica? | registro
No 5i no No No No no No Ne No No No No No No Mo Mo No No :;:‘:; S o Ne Si
. Campo
No Si Ha No No No No No o No o Ne Ne No Na Na No No Na aierto 8 HNa No Si
Campo
No Si No No Na No No o o No No No No No No No No No No abieto Si Na No S
Campo
Mo 8 Ho No No No No o No No Ne Ne Ne No No HNo No No N bierto il HNo No si
No 5 No No No No No No No No Mo No No Mo Mo Mo No No ;:;I:‘:: E] No No 5i
No si Mo [ N | N [ M | | M | ow No Mo Mo No Mo No No No Moo | e :;:‘:; si N | Mo s
No No s Mo No No No No Ho No Ho No No No Mo Na No No No f;gr: ] Na No Si
No No si No No No No No No No No No No No No No No No No :sg:: si No No ]
. Campo
o 8 Ho No No No No o No No No No No No No No No No No bierto S No No 8i
. Campo
No Si No No No No No No No No No No No No No Mo No No Noo | b erto 8 No Ne 8i
Campo
No No Si No No No No No No No No No No No No No No No No bierto Si No Mo S
Campo
No Si No No Na No No No No No No No No No No No No No Na abierio Si Na Mo Si
. Campo
No S No No No Ne No No No No No No No No No No Mo No No | biero 8 No Ne §i
. Campo
No Si No No No No No No e No No No No No No No No No No - bierto Si No Ne S
Campo
Mo 8 N No No No No No o Mo Ne Ne No o No No No No No abierto il No No §i
. Campo
No Si No No Na No No No No No No No No No No No No No No blerto Si Na No Si
No si No Ne No No No No Ne No No No No No No No No Ne No  |Camee si No No si
abierto
. Campo
No S Ha No No No No No o No e Ne Ne No Na Na No No Na bierto 8 HNa No Si
No 8i No No No No No No No No No No No No No No No No No :’:IE:: 8i No No ]
. Campo
No 8 Ho No No No No No N No Ne Ne Ne No No Mo No No No bierto El No No §i
. Campo
Mo S HNo No No No No No No MNo No No No No No No Mo No No | bierto §i No No §i
No si No No | N | N | Mo | o o No No No No No No No No No No :;:':: si Mo | Mo 8i
Ne si Ne Ne No No Ne No Ne Ne No No No No No No Ne Ne Ne g;sn“: si Na No s
. Campo
No 8 No No Mo No No o No No No No No No No No Mo No No | obiero S No No §i
. Campo
No s Ho No No No No o No No No No No No No No No No No bierto S No No §i
Campo
Mo 8 No No No No No No o Mo N Ne No o No Ne No No No abierto il No Ne §i
No i Mo | b | N [ N | N | N | e No Ho No No No No Na No No | Mo :;:':; si Mo | Mo si
No si Ne Ne No No Ne No Ne Ne No No No No No No Ne Ne No  [Cameo si Na No si
abierto
No i No No No No No No No No No No No No No No No No No :;;":; Si No No 8i
. Campo
No si No No Na No No No o No No No No No No No No No No bierto Si No No 8

Esta tabla es de elaboracién propia; el fin con el cual se realizé esta tabla fue con el propdsito de reunir

informacién basica y aspectos técnicos de las fincas productoras de hortalizas en el municipio de

Mutiscua.



Anexo 12.2. Evaluacién de riesgos.
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Informacion general delas fincas Caracterizacion de s agroecosistemas
‘ Canoce ¢l
Cercania el Persona . Al sobre
Certficado de | cukivoa Twéeape *““““’“ encanmada bkl o & Tenencia de | Temperatura |Humedad .| elniveldel | Reconoeme | Reconoemie
N Productor Uizadaen | elniveldel | | | Buenas | o | |Precptzodn
Usodesuelo | fuentes de ‘ e sistama | lafiema | enc’ relb merdel | ntode foa | o de fauna
. elouto | mar Ao encargado | Practeas 0
3 o Aicolas p
1 Amnulfo Suarez 5 1 § 1 1 1 } 1 4 1 4 [ 1 ]
l (ristobal Gelver 5 1 5 1 1 3 } 1 1 1 1 l 5 4
3 Diego A Flrez 1 5 5 5 ! } } 4 1 1 1 } 1 3
4 (ladis . Suares 5 1 5 1 1 ! ! 5 1 1 1 1 1 5
§ Jogl Andufo 5 1 5 1 1 1 1 1 1 1 | 1 1 1
b Jose A Gomez 1 l 5 1 1 1 } 1 1 1 1 | 4 1
1 Jose D Geher | 5 5 5 1 3 } 4 1 1 1 1 5 3
§ Nestor Cafas 5 1 5 1 1 } } 1 l 1 1 | 1 3
9 Ramiro Suares 5 1 5 1 1 1 } 1 1 1 1 | 1 5
0 Rosalva Gomez | 1 5 1 1 1 } 5 1 1 1 | 1 5
1l Pedro Espinosa 5 1 5 1 1 1 l 5 1 1 1 1 1 5
Anexo 12.2.1.
caracterizacion del manejo de fa finca Carcaterivacion del suelo
Andlisis Contenido de
Anterior | Penultimo _ PIan‘de }_\Iguaal _ . Andlisis . |Contenido de ., | Topografia
‘ ‘ Cutivos | gestion | utlizarsin | Analisisde |Capacidad de| fisicodel | materia , Contenido de
cultivo de la | cultivo de la . . quimicode | . Nutrientes del suelo de
) . vecinos | ambientald | afectar | suelo |usodesuelo| suelo organica el Ph del suelo ,
siembra |~ siemore P idad suelo del suelo Cultivo
¢ Calda (textura) suelo
] 5 2 | | 4 1 | | 1 1 4 4
3 | 2 2 3 4 1 3 3 3 1 1 |
| | 4 4 4 1 1 5 i ] 1 4 4
| | 1 5 2 5 1 2 ) 2 2 1 1
| 1 2 5 2 5 1 2 ) 2 2 | 1
1 | 1 2 3 2 3 1 3 2 2 3 |
] | 4 4 4 1 2 | ) l ] 4 4
1 | 1 1 5 4 1 1 1 3 3 1 |
| | 2 1 5 1 3 3 2 3 1 | |
| | 1 5 2 4 1 2 2 l 2 3 1
| 1 1 5 2 5 1 2 2 2 2 1 1




Anexo 12.2.3.
Riesgo de erosion hidrica y eolica Riesgos por calidad del 2gua Rieesgo sanitario ambiental
; : Residuos Contaminaci |contaminacio)
Drenaie Exposicion | Intencidad | Sistemade | Riesgode .Pruel.:al Prueba | proteccion |Autorizacion Hayr\e$oq? sdlidos Residuos . 60 0o humo 0
propenso a delvientol | delvienoal| 1 oundac fisicoquimica bactrioliicl e fente | deusod ontaminacig) ™ . Reciduos de |1 PO _
ndan | 207 | S e |Gt | ndefenes| MBS | | g s el proveetes
- wivo | culivo | ufilizado | del predio foo adelagua | agua agua deaga d? ‘ compostados viasde derculnivus
4 4 2 5 5 2 3 3 4 3 4 5 4 4 4
1 1 5 1 3 4 5 4 3 3 1 1 2 2 2
4 4 2 1 4 ] 3 3 4 4 4 5 4 4 4
1 1 1 5 1 5 5 5 5 1 3 3 5 1 1
1 1 1 3 1 5 5 5 5 2 2 2 1 2 1
1 1 1 1 3 1 5 5 1 1 2 2 2 1 2
4 4 2 1 4 2 3 3 4 4 4 5 4 4 4
1 1 5 1 1 4 5 4 2 5 4 2 1 1 2
1 1 5 1 2 5 5 5 3 2 2 1 2 1 3
1 1 1 5 1 5 5 5 5 2 4 2 1 2 1
1 1 1 5 1 5 5 5 5 1 3 3 5 1 1
Anexo 12.2.4.
Riesgos por senvicios generales Riesgos por servios al parsonal Riesgos de salud
o Diporitiic Cuentacon | Area de
Moy (isponibiicad de 4 geracureasl . .. |EIpersonal quelaboral Cuentacon | Cuentaconun | Cuentacon | Cuenta con ) .
—_— Sequriad ‘ " .., | nabodega |aimacenamie| Atencion | Sumatoria | .
disponibiidad de | man0 de 00 | ¢ fiintes st enlafincaesta | istalaciones |drea de comedory| unsitio de gk |toteng equipas de i o Porcientaje
| i
tansporte | calficada : capacitadoenBPH | sanitarias | estadotada | vestidores roteccidn
p para cumpli P s | decseta |
ol
] 4 4 1 5 5 5 4 ] 4 4 4 18 30
] 1 3 ! ! 1 1 1 1 3 l 3 m 23
] 4 4 ! 5 5 5 4 3 4 4 4 m
1 l i 1 3 5 5 5 4 5 1 3 JLE A
! 1 1 1 ] 1 1 | 1 1 1 1 109 19
1 3 1 1 ! 3 l 1 1 1 l | 1M 18
] 4 4 1 5 5 5 4 ] 4 1 4 )
] | 1 1 ! 1 | 1 5 | l 3 m 23
! 1 ! ] ! 1 1 3 1 1 1 1 L Y
! l i 3 ! 3 1 1 1 l 1 3 m 23
1 1 1 1 ] 5 5 5 4 5 1 3 JIE A
14
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Esta tabla es de elaboracion propia; el fin con el cual se realizo esta tabla fue con el propdésito de evaluar su estado al

inicio del proceso de certificacion, bajo los criterios de la norma de buenas précticas agricolas (norma 30021), a

once fincas productoras de hortalizas en el municipio de Mutiscua.



Figura 102. Mapa de la finca la Antigua. (Fuente personal).

A ANTIGUA

Figura 103. Mapa de la finca la Antigua. (Fuente personal).

Figura 104. Mapa de riesgos finca los balcones. (Fuente personal).
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Finca el Tiro
Vereda Sucre

Via las Minas

Parque
Mutiscua

Rio Plata

Cementerio

Caserio Las
Tiendas
Vereda Sucre

Figura 105. Mapa de llegada a la finca el Tiro. (Fuente personal).
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